CISICOM
Consorcio Intermunicipal dos Servicos de Inspecio do Centro-Oeste Mineiro

INSTRUCAO NORMATIVA N° 01, DE 23 DE AGOSTO DE 2022.

Regulamenta o Servigo de Inspegdo Municipal —
SIM/CISICOM fixa os procedimentos e normas de
inspecdo e fiscalizagiio sanitdria e industrial, para a

industrializacdo, 0 beneliciamento e a
comercializacio dos produtos de origem animal e da
outras providéncias.

A Assembleia Geral do Consércio Intermunicipal do Servigo de Inspegdo do Centro Oeste
Mineiro - CISICOM aprovou a execugdo do Programa “Servigo de Inspecdo Municipal — SIM
CISICOM™ conforme Resolugio n® 001, de 29 de novembro de 2021, que sera regido pelas Leis
Federais n® 1.283/1950, 7.889/1989, 13.680/2018, 11.107/2005, normas regulamentares do Servigo
de Inspegio editadas pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e por
normas estaduais aplicaveis, ¢ pela presente Instrugdo Normativa que regulamenta a Resolugio 001,
de 29 de novembro de 2021:

CAPITULO 1
DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 1. Esta Instrugio Normativa dispde sobre o regulamento do Servigo de Inspe¢do Municipal
de Produtos de Origem Animal ¢ fixa as normas de inspegdo sanitaria, para a industrializagéo, o
beneficiamento e a comercializagio de produtos de origem animal, instituido conforme Resolugio
001, de 29 de novembro de 2021.

Paragrafo tnico. O Servigo de Inspegiio Municipal — SIM/CISICOM de Produtos de Origem
Animal — POA, é o érgdo vinculado 4 Secretaria-Executiva do CISICOM, com competéncia para a
inspec¢iio e fiscalizacdo industrial ¢ sanitiria dos produtos de origem animal, seus derivados,
subprodutos e residuos de valor econdmico.

Art. 2. As competéncias de execugdo dos servigos de inspegdo municipais delegadas ao
CISICOM pelos municipios consorciados, inclusive o exercicio do poder de policia administrativa,
serdo executados pelo SIM/CISICOM, sob a Coordenagio de um Meédico-veterindrio ¢ ou
profissional com formagdo em técnico agricola, nomeado Coordenador do SIM/CISICOM.

Art. 3. Esta Instrugiio Normativa e as normas que o complementarem serdo orientados entre
outros, pelos principios:

I — promogio e preservacio da saide humana e do meio ambiente:

Il — promogio a inclusdo social e produtiva de empreendimentos de pequeno porte;
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III - harmonizagio de procedimentos para promover a formalizagdo e a seguranca sanitdria
da agroindistria de pequeno porte;

IV —ter o foco de atuacio na qualidade sanitaria dos produtos finais;

V — racionalizagdo, simplificacdo e padronizagdo dos procedimentos e requisitos de registro
sanitario dos estabelecimentos, produtos e rotulagem;

VI — integragio e articulagio dos processos e procedimentos junto aos demais Orgdos e
entidades referentes ao registro sanitario dos estabelecimentos, a fim de evitar a duplicidade de
exigéncias, na perspectiva do usudrio:

VII —razoabilidade quanto as exigéncias aplicadas;

VIII — promogdo ao processo educativo permanente ¢ continuado para todos os atores da
cadeia produtiva, estabelecendo a democratizagdo do servico.

. CAPITULOII
DO AMBITO DE ATUACAQ

Art. 4. Ficam sujeitos & inspecdo e a fiscalizagdes previstas nesta Instrugdo Normativa os
animais destinados ao abate, a carne e seus derivados, o pescado e seus derivados. os ovos e seus
derivados. o leite e seus derivados e os produtos de abelhas ¢ seus derivados, comestiveis e nio
comestiveis, com adig¢io ou ndo de produtos vegetais.

Paragrafo tnico. A inspeciio e a fiscalizagdio a que se refere este artigo abrangem, sob o ponto
de vista industrial ¢ sanitario, a inspecio “ante mortem” e “post mortem” dos animais. a recepcdo, a
manipulagio, o beneficiamento. a industrializacdo, o fracionamento, a CONservagdo, o
acondicionamento, a embalagem, a rotulagem, o armazenamento. a expedicdo de produtos de origem
animal.

Art. 5. As agdes do SIM/CISICOM contemplam as seguintes atribuicdes:

I — coordenar e executar as atividades de inspecdo e fiscalizagfo industrial e sanitiria dos
estabelecimentos registrados, dos produtos de origem animal, comestiveis ou ndo, ¢ seus derivados:;

I1 — verificar a aplicagdo dos preceitos do bem-estar animal € executar as atividades de
inspegdo “ante e post mortem” de animais de abate;

I — manter disponiveis registros nosograficos e estatisticas de producio ¢ comercializagio
de produtos de origem animal:

IV — elaborar as normas complementares para a execugdo das agdes de inspegio, fiscalizacio,
registro ¢ habilitagio dos estabelecimentos, bem como registro, classificacdo, tipificacio,
padronizacdo e certificagfo sanitaria dos produtos de origem animal;

V — verificar a implantagéo e execugdo dos programas de autocontrole dos estabelecimentos
registrados ou relacionados:

VI — coordenar e executar os programas de analises laboratoriais para monitoramento e
verificagdo da identidade, qualidade e inocuidade dos produtos de origem animal;

VII — executar o programa de controle de residuos de produtos de uso veterindrio e
contaminantes em produtos de origem animal:

VIII — elaborar e executar programas de combate a fraude nos produtos de origem animal:

i
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X — verificar os controles de rastreabilidade dos animais, matérias-primas, ingredientes ¢
produtos ao longo da cadeia produtiva; e . : T
X — elaborar programas e planos complementares as agdes de inspegao e fiscalizacdo.

Art. 6. A inspecio e a fiscalizac@o de que frata esta Instrugio Normativa serdo r_ealizadas:
I - nas propriedades rurais fornecedoras de matérias-primas destinadas & manipulagdo ou ao
processamento de produtos de origem animal; Rl ,
Il — nos estabelecimentos que recebam as diferentes espécies de animais previstas nesia
Instrugdio Normativa para abate ou industrializagao;
Il — nos estabelecimentos que recebam o pescado e seus derivados para manipulagdo,
distribui¢@o ou industrializagdo;
IV — nos estabelecimentos que produzam e recebam ovos e seus derivados para distribuigdo ou
industrializagao;
V — nos estabelecimentos que recebam o leite e seus derivados para beneficiamento ou
industrializacio:
VI — nos estabelecimentos que extraiam ou recebam produtos de abelhas e seus derivados para
beneficiamento ou industrializagéo;
VII — nos estabelecimentos agroindustriais de pequeno porte de produtos de origem animal.
Paragrafo Gnico. Sdo de competéncia da vigildncia sanitaria municipal, a inspecdo e
fiscalizagio dos estabelecimentos atacadistas e varejistas que comercializam produtos de origem
animal, onde ndo ocorra manipulagdo, fracionamento, embalagem, reembalagem e rotulagem.

Art. 7. Para os fins desta Instrucio Normativa, entende-se por produto ou derivado o produto
ou a matéria-prima de origem animal.

Art. 8. Para os fins desta Instrugiio Normativa, séo adotados os seguintes conceitos:

I — analise de autocontrole — analise efetuada pelo estabelecimento para controle de processo e
monitoramento da conformidade das matérias-primas, dos ingredientes, dos insumos e dos produtos;

IT — Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle — APPCC — sistema que identifica, avalia
e controla perigos que sio significativos para a inocuidade dos produtos de origem animal;

11l — anglise fiscal — analise efetuada pela Rede Nacional de Laboratorios Oficiais devidamente
relacionados com o SIM/CISICOM, realizada pela autoridade sanitaria competente em amostiras
coletadas pelos servidores do SIM/CISICOM:

IV — andlise pericial — andlise laboratorial realizada a partir da amostra oficial de contraprova,
quando o resultado da amostra da analise fiscal for contestado por uma das partes envolvidas, para
assegurar amplo direito de defesa ao interessado, quando pertinente;

V — animais exoticos — todos aqueles pertencentes as espécies da fauna exdética, criados em
cativeiro, cuja distribuigdo geografica ndo inclua o territorio brasileiro, aquelas introduzidas pelo
homem, inclusive domésticas, em estado asselvajado, ou também aquelas que tenham sido

introduzidas fora das fronteiras brasileiras e das suas dguas jurisdicionais e que tenham entrado em
territario hrasileiro:
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VI — animais silvestres — todos aqueles pertencentes as espécies da fauna silvestre, nativa.
migratoria e quaisquer outras aquaticas ou terrestres, cujo ciclo de vida ocorra, no todo ou em parte,
dentro dos limites do territério brasileiro ou das dguas jurisdicionais brasileiras;

VII — espécies de caca — aquelas definidas por norma do orgdo publico federal competente:

VIII — Boas Praticas de Fabricagdo — BPF — condi¢cdes e procedimentos higiénico-sanitarios e
operacionais sistematizados. aplicados em todo o fluxo de produgdo. com o objetivo de garantir a
inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos produtos de origem animal:

IX — desinfec¢do — procedimento que consiste na eliminacgio de agentes infecciosos por meio
de tratamentos fisicos ou agentes quimicos:

X — equivaléncia de servicos de inspecio — condi¢do na qual as medidas de inspegio e
fiscalizagdo higiénico-sanitéria e tecnolégica aplicadas por diferentes servigos de inspe¢io permitam
alcancar os mesmos objetivos de inspecio, fiscalizagdo, inocuidade e qualidade dos produtos,
conforme o disposto na Lei n° § 1 71, de 1991, e em suas normas regulamentadoras:

XI — espécies de acougue — sio os bovinos, bufalos, equideos, suideos, ovinos. caprinos,
lagomorfos e aves domésticas, bem como os animais silvestres criados em cativeiro, abatidos em
estabelecimentos sob inspegao veterindria;

XII - higienizagdo — procedimento que consiste na execucio de duas etapas distintas, limpeza ¢
sanitizagdo;

XII — limpeza — remogiio fisica de residuos organicos, inorgénicos ou de outro material
indesejavel das superficies das instalagdes, dos equipamentos e dos utensilios:

XIV — sanitizacdo — aplicacio de agentes quimicos aprovados pelo érgio regulador da satde
ou de metodos fisicos nas superficies das instalagdes, dos equipamentos e dos utensilios,
posteriormente aos procedimentos de limpeza, com vistas a assegurar nivel de higiene
microbiologicamente aceitavel:

XV — padrdo de identidade — conjunto de pardmetros que permite identificar um produto de
origem animal quanto 4 sua natureza, 4 sua caracteristica sensorial, & sua composicdo, ao seu tipo de
processamento ¢ ao seu modo de apresentagdo. a serem fixados por meio de Regulamento Técnico de
Identidade e Qualidade:

XVI — Procedimento Padrio de Higiene Operacional — PPHO — procedimentos descritos,
desenvolvidos, implantados, monitorados e verificados pelo estabelecimento. com vistas a
estabelecer a forma rotineira pela qual o estabelecimento evita a contaminagdo direta ou cruzada do
produto e preserva sua qualidade e integridade, por meio da higiene, antes, durante e depois das
operagdes;

XVII — programas de autocontrole — programas desenvolvidos. procedimentos descritos.
desenvolvidos, implantados, monitorados e verificados pelo estabelecimento, com vistas a assegurar
a inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos seus produtos, que incluam. mas que nio
se limitem aos programas de pré-requisitos, BPF, PPHO e APPCC ou a programas equivalentes
reconhecidos pelo SIM/CISICOM. conforme orientagdes do Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento;

XVII — qualidade — conjunto de parametros que permite caracterizar as especificacdes -iie um
produto de origem animal em relagio a um padrio desejavel ou definido, quanto aos seus fatores
intrinsecos e extrinsecos. higiénico-sanitarios ¢ tecnoldgicos;
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[X — rastreabilidade — é a capacidade de identificar a origem e seguir a movimentagao de um
produto de origem animal durante as etapas de produgdo, distribuicdo e comercializagio e das
matérias-primas, dos ingredientcs e dos insumos utilizados em sua fabricagao; .

XX — regulamento Técnico de [dentidade e Qualidade — RTIQ — ato normalivo com © Db]t’{ll\’l:]
de fixar a identidade e as caracteristicas minimas de qualidade que os produtos de origem animal
devem atender;

XXI - registro auditdvel: toda forma de armazenamento de dados em que ha seguranga quanto
a operagdo ou exclusdo, pronta disponibilidade e possibilidade de rastreamento de quem efetuou o
registro;

XXII — Responsavel Técnico por Estabelecimento de Produto de Origem Animal — RT:
profissional devidamente inscrito em orgdo fiscalizador do exercicio da profissdo e habilitado para
exercer a funcdo de responsabilidade técnica, junto ao SIM/CISICOM, por determinado processo
produtivo sob inspe¢ao;

XXITI — rotulagem: ato de identificagao impressa ou litografada, bem como dizeres ou figuras
pintadas ou gravadas a fogo ou 4 tinta, por pressiio ou decalque, aplicado sobre qualquer tipo de
matéria-prima, produto ou subproduto de origem animal, sobre sua embalagem ou qualquer tipo de
protetor de embalagem, incluindo etiquetas, carimbos e folhetos:

XXIV - inovagdo tecnolégica — produtos ou Pprocessos tecnologicamente novos ou
significativamente aperfei¢oados, nao compreendidos no estado da técnica. e que proporcionem a
melhoria do objetivo do processo ou da qualidade do produto de origem animal, considerados de
acordo com as normas nacionais de propriedade industrial ¢ as normas ¢ diretrizes internacionais
cabiveis;

XXV — aproveitamento condicional — destinagdo dada pelo servigo oficial 4 matéra-prima e a0
produto que se apresenfar em desconformidade com a legislagio para elaboracdo de produtos
comestiveis, mediante submissdo a tratamentos especificos para assegurar sua inocuidade;

XXVI — condenagio — destinagio dada pela empresa ou pelo servigo oficial as matérias-primas
e aos produtos que se apresentarem e€m desconformidade com a legislagio para elaboracdo de
produtos ndo comestiveis, assegurada a inocuidade do produto final, quando couber;

XXVII — descaracterizagio — aplicagéo de procedimento ou processo ao produto ou & matéria-
prima de origem animal com o objetivo de torné-lo visualmente impréprio ao consumo humano;

XXIVIII — desnaturagio — aplicagio de procedimento ou processo ao produto ou & matéria-
prima de origem animal, com o uso de substincia quimica, com o objetivo de torna-lo visualmente
improprio ao consumo humano;

XXIX — destinacdo industrial — destinagdo dada pelo estabelecimento as matérias-primas e aos
produtos, devidamente identificados, que se apresentem em desconformidade com a legislagdo ou
nio atendam as especificagdes previstas em seus programas de autocontrole, para serem submetidos
a tratamentos especificos ou para elaboragdo de outros produtos comestiveis, asseguradas a
rastreabilidade, a identidade, a inocuidade e a qualidade do produto final;

XXX - inutilizacdo — destinagdo para a destruigdo, dada pela empresa ou pelo servigo oficial as
matérias-primas ¢ aos produtos que se apresentam em desacordo com a legislagdo:

XXXl — supervisio: procedimento de fiscalizacdo realizado sistematicamente por equipe
designada pelo Servigo de Inspegio Municipal, funcionalmente independente, para avaliar a
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conformidade dos procedimentos técnicos e administrativos da inspecdo oficial e do
estabelecimento;

_ _ XXXII — estabelecimento agroindustrial de pequeno porte: estabelecimento de propriedade
individual ou coletiva, conforme definido no artigo 360,

_ J:jLTL 9. A Inspeg¢do Municipal, depois de instalada, pode ser exceutada de forma permanente ou

periodica, conforme o caso.

§ 1° A inspegfio em cardter permanente consiste na presenga do servico oficial de inspe¢do para
a realizagio dos procedimentos de inspegdo e fiscalizagdo ante mortem e post mortem, durante as
operacoes de abate das diferentes espécies de agougue, de caca, de anfibios e répteis nos
estabelecimentos.

§ 2° Nos demais estabelecimentos que constam neste Regulamento a inspegéio sera executada
de forma periddica.

§ 3° A frequéncia de inspecio e a fiscalizacdo de que trata o § 2° serd estabelecida em normas
complementares.

Art. 10. A inspecio e a fiscalizagio industrial e sanitiria de produtos de origem animal
abrangem, entre outros, os seguintes procedimentos:

1 —inspecio “ante mortem” e “post mortem” das diferentes espécies animais;

II — verificagdo das condigdes higiénico-sanitarias das instalagdes, dos equipamentos e do
funcionamento dos estabelecimentos:

I ~ verificagdo da pratica de higicne e dos habitos higiénicos pelos manipuladores de
alimentos;

IV — verificagdo dos programas de autocontrole dos estabelecimentos:

V — verificagdo da rotulagem e dos processos tecnolégicos dos produtos de origem animal
quanto ao atendimento da legislagdo especifica:

VI — coleta de amostras para analises fiscais e avaliagio dos resultados de anlises fisicas,
microbioldgicas, fisico-quimicas, de biologia molecular, histolégicas e demais que se fizerem
necessarias a verificagdo da conformidade dos processos produtivos ou dos produtos de origem
animal, podendo abranger também aqueles existentes nos mercados de CONSuUmo:;

VII — avaliagdio das informagdes inerentes producdo primaria com implicacdes na saude
animal e na satde publica;

VIII — avaliagdo do bem-estar dos animais destinados ao abate;

IX — verificagdo da dgua de abastecimento;

X — fases de obtengdo. recebimento, manipulagdo, beneficiamento, industrializagdo,
fracionamento, conservagdo, armazenagem, acondicionamento. embalagem, rotulagem, expedicio e
transporte de todos os produtos, comestiveis, ¢ suas matérias-primas, com adig¢@io ou ndo de vegetais:

XI — classificagdo de produtos e derivados, de acordo com os tipos e os padrdes fixados em
legislagdo cspecifica ou em formulas registradas;

XII - controle de residuos e contaminantes em produtos de origem animal:

XIIT — verificagdo dos controles de rastreabilidade dos animais, das matérias-primas, dos
insumos, dos ingredientes e dos produtos ao longo da cadeia produtiva, a partir de seu recebimento
nos estabelecimentos:;
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X[V — outros procedimentos de inspegdo, sempre que recomendarem a pratica e ©
desenvolvimento da industria de produtos de origem animal.

Art. 11. Os procedimentos de inspegdo ¢ de fiscalizacio poderio ser alterados pelo
SIM/CISICOM, mediante a aplicacdo da analise de risco, de acordo com o nivel de desenvolvimento
tecnologico, envolvendo, no que couber. toda a cadeia produtiva, segundo 0s preceitos instituidos €
universalizados, com vistas & seguranga alimentar.

Art. 12. A inspecdo e a fiscalizagao previstas nesta Instrugdo Normativa sio de atribui¢do do
Coordenador do SIM/CISICOM e dos Médicos Veterinarios Auxiliares, autoridades sanitarias com
formacio em Medicina Veterinaria, do Agente de Fiscalizacdio e dos demais empregados publicos do
CISICOM com atuagio especifica no SIM/CISICOM e servidores publicos cedidos, cujas atividades
técnicas envolvam conhecimento de fiscalizagéo agropecuaria, respeitadas as devidas competéncias.

Art. 13. Os empregados pliblicos € 0s servidores incumbidos da execugdo das atividades de que
trata esta Instrugdo Normativa deverao portar cartio de identidade funcional ou comprovagio de
lotagio no SIM/CISICOM fomecida pelo consorcio.

§ 1° Os empregados publicos e servidores cedidos a disposigdo do SIM/CISICOM, no
exercicio de suas fungdes, deverdo exibir a carteira funcional para se identificar.

§ 2° Os empregados piiblicos e os servidores do Servico de Inspecdo Municipal
SIM/CISICOM, devidamente identificados. no exercicio de suas funcdes, terfio livre acesso aos
estabelecimentos de que trata o art. 6°.

§ 3° Os empregados publicos e os servidores poderdo solicitar auxilio de autoridade policial
nos casos de risco a sua integridade fisica, de impedimento ou de embaraco ao desempenho de suas
atividades.

CAPITULO 11
DA CLASSIFICACAO GERAL

Art. 14. Os estabelecimentos de produtos de origem animal, para fins de fiscalizacio e
inspe¢io a que refere esta Instrugio Normativa, séo classificados em:

§ 1° Classificagdo geral:

I — de carnes e derivados;

II — de pescado ¢ derivados;

111 — de ovos e derivados:

IV — de leite e derivados; ¢

V — de produtos de abelhas e derivados;

§ 2° Os estabelecimentos classificados no § 1° sio denominados como:

a) abatedouro frigorifico. relativo ao inciso [;

b) unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos relativo ao inciso I:

c) barco — Fibrica, relativo ao inciso II;

d) abatedouro frigorifico de pescado, relativo ao inciso II;

¢) unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado, relativo ao inciso II;
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f) estago depuradora de moluscos bivalves, relativo ao inciso II;

g) granja avicola, relativo ao inciso I11;

H) unidade de beneficiamento de ovos e derivados, relativo ao inciso I1[:

I) granja leiteira, relativo ao inciso | V:

1) posto de refrigeragio. relativo ao inciso IV:

k) unidade de beneficiamento de leite o derivados. relativo ao inciso IV;

1) queijaria, relativo ao inciso 1V:

m) unidade de beneficiamento de produtos de abelhas, relativo ao inciso V:
n) entreposto de produtos de origem animal, relativo ao inciso VI:

CAPITULO IV
DOS ESTABELECIMENTOS DE CARNES E DERIVADOS

Art. 15. Os estabelecimentos de carnes e derivados sio classificados em:

I — abatedouro frigorifico: e

IT — unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos.

§ 17 Para os fins desta Instrugio Normativa, entende-se por abatedouro frigorifico — o
estabelecimento destinado ao abate dos animais produtores de carne, a recepgéo, 4 manipulagdo. a
industrializacio, o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedigio dos produtos
oriundos do abate, dotado de instalagdes de frio industrial, que pode realizar o recebimento. a
manipulagio, a industrializagfo, o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicio de
produtos comestiveis.

§ 2° Para os fins desta Instrugdo Normativa, entende-se por unidade de beneficiamento de
carne ¢ produtos cameos — o estabelecimento destinado A recepedo. a manipulacio. ao
acondicionamento, a rotulagem, & armazenagem e a expedigdo de carne e produtos carneos, que pode
realizar a industrializagio de produtos comestiveis.

CAPITULO V
DOS ESTABELECIMENTOS DE PESCADO E DERIVADOS

Art. 16. Os estabelecimentos de pescado e derivados sdo classificados em:

I — barco — fabrica;

I — abatedouro frigorifico de pescado;

IIT — unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado: e

IV — estagdo depuradora de moluscos bivalves,

§ 19 Para os fins desta Instrugcio Normativa, entende-se por barco - fabrica — a embarcacio de
pesca destinada a captura ou a recepcdo, a lavagem, a manipulagdo, ao acondicionamento. a
rotulagem, & armazenagem c 4 expedigdo de pescado e produtos de pescado, dotada de instalacdes de
frio industrial, que pode realizar a industrializagio de produtos comestiveis.

§ 2° Para os fins desta Instrucdo Normativa, entende-se por abatedouro frigorifico de pescado —
o estabelecimento destinado ao abate de anfibios e répteis, a recepgdo, lavagem, manipulacio. ao
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acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem ¢ a expedi¢do dos produtos oriundos do abate, que
pode realizar o recebimento, a manipulagio, a industrializacao, o acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem ¢ a expedigdo de produtos comestiveis.

§ 3° Para os fins desta Instrugao Normativa, entende-se por unidade de beneficiamento de
pescado e produtos de pescado — 0 estabelecimento destinado & recepgdo, 4 lavagem do pescado
recebido da producdo primaria, 4 manipulagdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem €
a expedigio de pescado e de produtos de pescado, que pode realizar também sua industrializagdo.

§ 4° Para os fins desta Instrugao Normativa, entende-se por eslagao depuradora de moluscos
bivalves — o estabelecimento destinado a recepgdo, a depuragdo, ao acondicionamento, a rotulagem,
4 armazenagem e A expedi¢do de moluscos bivalves.

CAPITULO VI
DOS ESTABELECIMENTOS DE OVOS E DERIVADOS

Art. 17. Os estabelecimentos de ovos sdo classificados em:

I — granja avicola; e

11 - unidade de beneficiamento de ovos e derivados.

§ 1° Para os fins desta Instrucao Normativa, entende-se por granja avicola - o estabelecimento
destinado a produgdo, & ovoscopia, a classificagdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedigdo de ovos oriundos, exclusivamente, de produgdio propria destinada a
comercializagio direta.

§ 2° E permitida 4 granja avicola a comercializagio de ovos para a unidade de beneficiamento
de ovos e derivados.

§ 3° Para os fins desta Instrugdo Normativa, entende-se por unidade de beneficiamento de ovos
e derivados — o estabelecimento destinado & produgdo, a recepgéo, 4 ovoscopia, 4 classificagdo, a
industrializagdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem ¢ a expedicdo de ovos e
derivados.

§ 4° E facultada a classificagdo de ovos quando a unidade de beneficiamento de ovos €
derivados receber ovos ja classificados.

§ 5° Se a unidade de beneficiamento de ovos e derivados destinar-se, exclusivamente, a
expedi¢io de ovos, podera ser dispensada a exigéncia de instalagdes para a industrializagio de ovos.

§ 6° Caso disponha de estrutura e condigdes apropriadas, ¢ facultada a quebra de ovos na
granja avicola, para destinagdo exclusiva para tratamento adequado em unidade de beneficiamento

de ovos e derivados, nos termos do disposto nesta Instrugio Normativa ¢ em normas
complementares.

CAPITULO VII
DOS ESTABELECIMENTOS DE LEITE E DERIVADOS

Art, 12, Os estabelecimentos de leite e derivados sfo classificados em:
I — granja leiteira;
II — posto de refrigeraco;

Avenida Maria da Conceicdio Del Duca, 150 — Bairro Jaragua — 35630-312 — Bom Despacho-MG

{37) 3520-1433 — www.bomdespacho.mg.gov.br — coordenacac.sim@pm bd.mg.gov.br




CISICOM
Consorcio Intermunicipal dos Servigos de Inspe¢do do Centro-Oeste Mineiro

111 - unidade de beneficiamento de leite e derivados; e

IV - Queijaria;

§ 1° Para os fins desta Instrugao Normativa, entende-se por granja leiteira — o estabelecimento
destinado & produgio, ao pré-beneficiamento, ao beneficiamento, ao envase, ao acondicionamento. a
rotulagem, 4 armazenagem e a expedicdo de leite para o consumo humano direto. podendo também
elaborar derivados licteos a partir de leite exclusivo de sua produgdo, envolvendo as etapas de pré-
beneficiamento, beneficiamento. manipulagio, fabricacio, maturagao, ralacdo, fracionamento,
acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedicio.

§ 2° Para os fins desta Instrugiio Normativa. entende-se por posto de refrigeracio — o
estabelecimento intermedidrio entre as propriedades rurais e as unidades de beneficiamento de leite ¢
derivados destinado a selecio, a recepedo, 4 mensuragio de peso ou volume, a filtragdo, a
refrigeragdo. ao acondicionamento e 2 expedigdo de leite cru refrigerado, facultada a estocagem
temporiria do leite até sua expedigio.

§ 37 Para os fins desta Instrugdo Normativa, entende-se por umdade de beneficiamento de leite
e derivados — o estabelecimento destinado a recepedo, ao pré-beneficiamento, ao beneficiamento. ao
envase, ao acondicionamento, & rotulagem, a armazenagem e a expedigéo de leite para o consumo
humano direto, facultada a transferéncia, a manipulagdo, a fabricagfo, a maturagio, o fracionamento.
a ralagdo, o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicio de derivados ldcteos,
permitida também a expedicio de leite fluido a granel de uso industrial.

§ 4° Para os fins desta Instrugio Normativa, entende-se por queijaria — o estabelecimento
destinado & fabricagio de queijos, que envolva as etapas de fabricagio. maturacdo,
acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedigdo, ¢ que, caso ndo realize o processamento
completo do queijo, encaminhe o produto a uma unidade de beneficiamento de leite e derivados.

CAPITULO VIII
DOS ESTABELECIMENTOS DE PRODUTOS DE ABELHAS E DERIVADOS

Art. 19. Os estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados sdo classificados em:

I — unidade de beneficiamento de produtos de abelhas.

Paragrafo unico. Para os fins desta Instrugdio Normativa, entende-se por unidade de
beneficiamento de produtos de abelhas o estabelecimento destinado a recepgéo, a classificagdo, ao
beneficiamento, & industrializagdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem ¢ a expedi¢io
de produtos e matérias-primas pré — beneficiadas provenientes de outros es_mbe}emmcnt-:}s de
produtos de abelhas ¢ derivados, facultada a extragdo de matérias primas recebidas de produtores

rurais.
CAPITULO IX
DO REGISTRO DE ESTABELECIMENTOS

Art. 20. Todo estabelecimento que realize o comércio municipal e intermunicipal de produtos
de origem animal dos municipios constantes do § 1° deve estar devidamente registrado

Avenida Maria da Conceicdo Del Duca, 150 — Bairro Jaragua — 35630-312 — Bom Despacho-MG

{37) 3520-1433 — www.bomdespacho.mg.gov.br — coordenacao.sim@ pmbd.mg.gov.br




CISICOM
Consorcio Intermunicipal dos Servigos de Inspecio do Centro-Oeste Mineiro

SIM/CISICOM, conforme disposto nas leis municipais respectivas, e utilizar a classificagdo de que
trata esta Instrugdo Normativa.

§ 1° Estdio sujeitos ao registro e fiscalizagdo no SIM/CISICOM os estabelecimentos situados
nos municipios membros do consorcio, que aprovaram ou ratificarem por lei a Resolugdo 001 do
CISICOM, de 29 de novembro de 2021, que cria o servico de inspegdio ¢ autoriza a execugao pelo
SIM/CISICOM.

§ 2° O Titulo de Registro ¢ documento emitido pelo coordenador do Servigo de Inspegio
Municipal SIM/CISICOM aos estabelecimentos, depois de cumpridas as exigéncias previstas na
legislagdo vigente e no presente Regulamento.

Art. 21. O registro no Servigo de Inspegao Municipal — SIM/CISICOM, sera requerido por
escrito junto ao SIM/CISICOM ou junto a Sccretaria competente do municipio consorciado a ser
encaminhado para o SIM/CISICOM, instruindo-s€ 0 processo com 0s seguintes documentos:

1 — Reguerimento;

I1 — Dados do proprietario;

11T — Cépia do CNPJ ou Cépia do CPF do responséavel e Inserigdo do Produtor Rural:

[V — Cépia do contrato social. se for o caso;

V — Dados do estabelecimento;

VI — Cépia de locagdo/arrendamento ou do registro do imovel (caso o terreno ou prédio nio
seja proprio):

V11 — Declaracio de responsabilidade;

VII1 — Dados do responsavel técnico,

IX — Memorial Econdmico Sanitirio do Estabelecimento;

X — Memorial descritivo da construgio

XI — Plano de Gerenciamento de residuos solidos;

XI1 — Termo de compromisso:

XIII — Declaracdo para Inicio das atividades:

X1V — Planta baixa ou croquis das instalagdes, com leiaute dos equipamenios e memorial
descritivo simples e sucinto da obra, com destaque para a fonte e a forma de abastecimento de agua,
sistema de escoamento e de tratamento do esgoto e residuos industriais e protegao empregada contra
pragas, escala minima 1:100;

XVI — Atestado de saude dos funciondrios, se for o caso.

YVII — Parecer téenico e ou laudo de inspegdo do terreno feito pelo técnico do Servigo de
Inspecio Municipal SIM/CISICOM:

XVIII — Boletim oficial de 4gua, contendo o laudo de exame fisico-quimico e microbiologico
da 4gua de abastecimento, mesmo que disponha de dgua tratada, cujas caracteristicas devem se
enquadrar nos padrdes microbiologicos e quimicos oficiais;

XI¥X — Fluxograma de produgéo:

XX — Licenga Ambiental Prévia emitida pelo Orgdo Ambiental competente ou estar de acordo
com a Resolucdo do CONAMA n° 385/2006 ou outra que vier a suceder;

§ 1° A documentagdo deverd ser apresentada em 02 (duas) vias, sendo uma original e uma
copia.

Avenida Maria da Coneeicdo Del Duca, 150 — Bairro Jaragua — 35630-312 - Bom Despacho-MG

{37) 3520-1433 — www.bomdespacho.mg.gov.br — coordenacao.sim@pmbd.mg.gov.br




CISICOM
Consorcio Intermunicipal dos Servigos de Inspecio do Centro-Oeste Mineiro

§ 2° Os estabelecimentos que se enquadram na Resolugao do CONAMA n° 385/2006 sdo
dispensados de apresentar a Licenca Ambiental Prévia, sendo que no momento de iniciar suas
atividades devem apresentar somente a Licenga Ambiental Unica.

§ 3° Tratando-se de aprovacio de estabelecimento ja edificado. sera realizada uma inspegdo
prévia das dependéncias industriais e sociais, bem como da dgua de abastecimento, das redes de
esgoto, tratamento de efluentes, situagéio em relagdo ao terreno, e ainda os documentos cobrados no
artigo 23 desta Instrugdo Normativa.

Art. 22. As plantas ou croquis a serem apresentadas para aprovagdo prévia de construgio
devem ser assinados pelo proprietario ou representante legal do estabelecimento e pelo engenheiro
ou responsavel técnico pela elaboracio e conter:

I — planta baixa ou croqui de cada pavimento na escala de 1:100 (um por cem) ou 1:50 (um por
cinquenta).

IT — planta baixa ou croqui com leiaute dos equipamentos na escala de 1:100 (um por cem) ou
1:50 (um por cinquenta).

§ 17 As convengdes de cores das plantas ou croqui devem seguir as normas técnicas da
Associagio Brasileira de Normas Técnicas — ABNT.

§ 2° Nos casos em que as dimensdes dos estabelecimentos nio permitam visualizacdo nas
escalas previstas em uma (nica prancha, estas podem ser redefinidas nas escalas imediatamente
subsequentes.

§ 3° Tratando-se de agroindustria rural de pequeno porte as plantas poderio ser substituidas por
croquis a serem elaborados por engenheiro responsavel ou técnicos dos Servigos de Extensdo Rural
do Estado ou do Municipio.

Art. 23. O estabelecimento solicitante de aprovagio dos projetos ndo pode dar inicio as
construgies sem que as mesmas tenham sido previamente aprovadas pelo Servigo de Inspecio
Municipal SIM/CISICOM.

Art. 24. A construgdo dos estabelecimentos deve obedecer a outras exigéncias que estejam
previstas em legislagio especifica.

Art. 25, Nos estabelecimentos de produtos de origem animal, destinados & alimentagio
humana, para fins de registro e funcionamento é obrigatéria a apresentagdo prévia de boletim oficial
de andlise da dgua de abastecimento, atendendo os padrdes de potabilidade estabelecidos pelo érgio
competente.

Art. 26. Para o registro, além das demais exigéncias fixadas neste Regulamento, o
estabeclecimento deve apresentar os Programas de Boas Priticas de Fabricagdo — BPF, programas de
autocontrole e de Procedimento Padriio de Higiene Operacional — PPHO, ou programas considerados
equivalentes pelo SIM/CISICOM, para serem implementados no estabelecimento em referéncia.
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Art. 27. Finalizadas as construges do projeto industrial aprovado, apresentados os documentos
exigidos no presente Regulamento, a SIM/CISICOM devera instruir o processo com laudo final
higiénico-sanitario e tecnologico do estabelecimento. sempre que possivel acompanhado de registros
fotograficos, com parecer conclusivo para registro no Servigo de Inspecdo Municipal
SIM/CISICOM.

Art. 28. Cumpridas as exigéncias do presente Regulamento sera autorizado o funcionamento
do estabelecimento através de auto de Liberagdo e, concomitantemente devera ser encaminhada a
emissio do Titulo de Registro no SIM/CISICOM, que podera ter formato digital, no qual constara:

1 — o nimero do registro;

11 — o0 nome empresarial;

111 — a classificacfio do estabelecimento; e

IV — a localizacio do estabelecimento.

§ 1° O nimero de registro do estabelecimento ¢ tnico e identifica a unidade fabril no territorio.

§ 2 ° Quando se tratar de estabelecimentos sob inspegfio em carater permancnie, além do titulo
de registro de que trata o caput, o inicio das atividades industriais esta condicionado a designagdo de
equipe de empregados publicos elou servidores responsavel pelas atividades de inspecdo, pelo
coordenador do SIM/CISICOM.

Art. 29. Qualquer estabelecimento que interrompa seu funcionamento por periodo superior a 6
(seis) meses. s6 poderd reiniciar os trabalhos mediante inspegio prévia de todas as dependéncias,
instalacdes e equipamentos, respeitada a sazonalidade das atividades industriais.

Paragrafo Unico. Sera cancelado o registro ou relacionamento do estabelecimento que
interromper seu funcionamento pelo prazo superior a 1 (um) ano.

Art. 30. Na hipotese do cancelamento do registro ou do relacionamento com o SIM/CISICOM,
a producdo deve ser imediatamente suspensa, com a apreensdo da rotulagem ¢ recolhimento dos
materiais pertencentes ao Servigo, além de documentos, lacres e carimbos oficiais, sem prejuizo da
aplicagdo de multa, interdi¢do e de apreenséo e inutilizagfio dos produtos encontrados nos mercados
comercializados a posteriori.

Paragrafo tnico. Em se tratando de estabelecimento registrado junto ao SISBI/POA, a
suspensdo da produgdo deve ser oficialmente comunicada as autoridades competentes do SIF, dos
servigos de inspecio do estado, SIM/CISICOM e do municfpio, bem como dos érgdos de vigilancia
sanitaria.

Art. 31. A construgio do estabelecimento deve obedecer a outras exigéncias que estejam
previstas em legislagao da Unido, dos Estados, do Distrito Federal. dos Municipios e de outros
orgdos de normatizagdo técnica, desde que nao contrariem as exigéncias de ordem sanitdria ou
industrial previstas nesta Instrugdo Normativa ou em normas complementares editadas pelo
Ministério da Agricultura, Pecuaria ¢ Abastecimento.

Art. 32. Qualquer ampliagdo, remodelagdo ou construciio nos estabelecimentos registrados ou
relacionados, tanto de suas dependéncias quanto de suas instalagdes, que implique aumento da
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capacidade de produgdo. ou alteracdo do fluxo de matérias-primas, dos produtos ou dos funcionarios.
s6 poderdo ser realizadas apés aprovagdo prévia do projeto e atualizacio da documentagéio
depositada. nos estabelecimentos de que se trata.

Art. 33. Deve requerer alteragdo de registro junto ao SIM/CISICOM o estabelecimento que
sofrer alteragdo nos seguintes aspectos origindrios do registro:

I - inclusdo ou exclusio de atividade:

Il — transferéncia, mediante aquisicéo, locagéo, alienagdo ou arrendamento;

lII — reforma, ampliagio ou remodelagio, tanto de suas dependéncias quanto de suas
instalagdes. que implique em alteragao da capacidade de produgio, do fluxo de matérias-primas, dos
produtos ou dos funciondrios:

IV — localizagdo do estabelecimento;

V —alteragdo de razdo social, caracteristica ou finalidade do estabelecimento.

§ 1° As hipdteses previstas nos incisos | e II deste artigo ndo implicam o cancelamento do
registro. desde que preservadas as demais caracteristicas originais do registro e observadas as boas
praticas de fabricagdo e producio,

§ 2° Na ocorréncia das situagdes previstas nos incisos [ ao IV deste artigo, deve ser preservada
a numeragdo de registro junto ao SIM/CISICOM originariamente concedida.

§ 3° O responsavel pelo estabelecimento deve comunicar formalmente ao SIM/CISICOM a
alteragdo de que trata o "capur”, com a Justificativa e da descricio da mesma, acompanhadas, se for o
caso, de plantas atualizadas indicando a eventual demoli¢do ou construgio.

Art. 34. Nos estabelecimentos que realizem atividades em instalagdes independentes. situadas
na mesma area industrial, pertencentes ou ndo i mesma empresa, a construcdo isolada de
dependéncias comuns de abastecimento de dgua, tratamento de efluentes, laboratério, almoxarifado e
sociais podera ser dispensada.

§ 1° Cada estabelecimento. caracterizado pelo nimero do registro ou do relacionamento, sera
responsabilizado pelo atendimento as disposicdes desta Instrugdo Normativa e das normas
complementares nas dependéncias que sejam comuns e que afetem direta ou indiretamente a sua
atividade.

§ 2° Estabelecimentos de mesmo grupo empresarial. localizadas em uma mesma area industrial
serdo registrados sob 0 mesmo nimero.

Art. 35. O SIM/CISICOM editara normas complementares, por meio de Instrugdo Normativa,
sobre os procedimentos e as exigéncias documentais para:

[ —a aprovagdio prévia de projeto de construgio, reforma e ampliagio de estabelecimentos;

11 - registro de estabelecimentos; e

LIl - cancelamento de registro de estabelecimentos.

CAPITULO X
DAS OBRIGACOES

Art. 36. Os responsaveis pelos estabelecimentos ficam obrigados a:
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I — atender ao disposto nesta Instrugdo Normativa e em normas especificas;

Il — disponibilizar, sempre que necessario, nos estabelecimentos sob inspegdo em carater
permanente, o apoio administrativo ¢ o pessoal para auxiliar a execucdo dos trabalhos de inspe¢ao
"post mortem ", conforme normas complementares especificas;

111 — disponibilizar instalagdes. equipamentos € materiais julgados indispenséveis aos trabalhos
de inspeciio ¢ fiscalizagio;

IV — fornecer os dados estatisticos de interesse do SIM/CISICOM, alimentando o sistema
(informatizado e/ou de forma fisica) de inspegao at¢ o décimo dia util de cada més subsequente ao
transcorrido e sempre que solicitado;

V — manter atualizados os dados cadastrais de interesse do SIM/CISICOM, conforme
estabelecido em normas complementares;

VI — quando se tratar de estabelecimento sob inspeciio em cardter permanente, comunicar ao
SIM/CISICOM a realizagio de atividades de abate e o horério de inicio e de provavel conclusdo,
com antecedéncia de, no minimo, setenta e duas horas;

VIT - fornecer material, utensilios e substincias especificos para os trabalhos de coleta,
acondicionamento e inviolabilidade e remeter as amostras fiscais aos laboratorios;

VIII — arcar com o custo das analises fiscais para atendimento de requisitos especificos de
produtos de origem animal, como medidas de autocontrole;

IX — manter locais apropriados para recep¢do e guarda de matérias-primas ¢ de produtos
sujeitos a reinspegdo e para sequestro de matérias-primas e de produtos suspeitos ou destinados ao
aproveitamento condicional;

X — fornecer substincias para desnaturagfio ou realizar descaracterizagio visual permanente de
produtos condenados, quando ndo houver instalagdes para sua transformacdo imediata:

X1 — dispor de controle de temperaturas das matérias-primas, dos produtos, do ambiente e do
processo tecnolégico empregado, conforme estabelecido em normas complementares:

XII — manter registros auditaveis da recepgiio de animais, matérias-primas € Insumos,
especificando procedéncia, quantidade e qualidade. controles do processo de fabricagdo. produtos
fabricados, estoque, expedigéo e destino;

XI1I — manter equipe regularmente treinada e habilitada para execugdo das atividades do
estabelecimento;

XIV - garantir 0 acesso de representantes do SIM/CISICOM a todas as instalagdes do
estabelecimento para a realizagdo dos trabalhos de inspegdo, fiscalizagdo, supervisio, auditoria,
coleta de amostras, verificagio de documentos e outros procedimentos inerentes a inspecao € a
fiscalizacdio industrial ¢ sanitdria previstos nesta Instrugdo Normativa e em normas complementares;

XV — dispor de programa de recolhimento dos produtos por cle elaborados e eventualmente
expedidos, nos casos de constatagio de nio conformidade que possa incorrer em risco a saude; e
adulteracdo:

XVI — realizar os tratamentos de aproveitamento condicional, de destinagéo industrial on a
inutilizagiio de produtos de origem animal, em observancia aos critérios de destinagdo estabelecidos
nesta Instrucdo Normativa ou em normas complementares, e manter registros auditdveis de sua
realizacio;

XVII -~ manter as instalagdes, os equipamentos e os ulensilios em condigoes de manutengao
adequadas para a finalidade a que se destinam;
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XVIIT — disponibilizar, nos estabelecimentos sob carater de inspecdo periodica, local reservado
para uso do SIM/CISICOM durante as fiscalizagdes:

XIX — comunicar ao SIM/CISICOM:

a) com antecedéncia de. no minimo, cinco dias tteis, a pretensio de realizar atividades de abate
em dias adicionais a sua regularidade operacional, com vistas a avaliagdo da autorizagdo, quando se
tratar de estabelecimento sob caréter de inspecdo permanente;

b) sempre que requisitado, a escala de trabalho do estabelecimento, que contera a natureza das
atividades a serem realizadas ¢ os horarios de inicio e de provavel conclusdo, quando se tratar de
estabelecimento sob inspegdo em cardter periédico ou, quando se tratar de estabelecimento sob
inspe¢do em carater permanente, para as demais atividades, exceto de abate; e

¢) a paralisa¢do ou o reinicio, parcial ou total. das atividades industriais; e

XX — comunicar a unidade competente, com antecedéncia de, no minimo, 72 (setenta e duas)
horas, a previsdo de chegada de produtos de origem animal que requeiram reinspegao.

§ 1° Os materiais € os equipamentos necessarios as atividades de inspecdo. fornecidos pelos
estabelecimentos constituem patrimdnio destes, mas ficardo a disposi¢do e sob a responsabilidade do
SIM/CISICOM.

§ 2° No caso de cancelamento de registro. o estabelecimento ficard obrigado a inutilizar a
rotulagem existente em estoque sob supervisdo do SIM/CISICOM.

§ 3° A disponibilizacio de pessoal de que trata o inciso 11 do caput sera de responsabilidade de
pessoa juridica credenciada para este fim.

Art. 37. Os estabelecimentos devem dispor de programas de autocontrole desenvolvidos,
implantados, mantidos, monitorados ¢ verificados por eles mesmos. contendo registros
sistematizados e auditdveis que comprovem o atendimento aos requisitos higiénico-sanitirios e
tecnologicos estabelecidos nesta Instrugio Normativa ¢ em normas complementares, com vistas a
assegurar a inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos seus produtos, desde a obtengio
¢ a recepgdo da matéria-prima, dos ingredientes ¢ dos insumos, até a expedigio destes.

§ 1° Os programas de autocontrole devem incluir o bem-estar animal. quando aplicdvel, as
BPF, 0 PPHO e a APPCC. ou outra ferramenta equivalente reconhecida.

§ 2° Os programas de autocontrole ndo devem se limitar ao disposto no § 1°. Na hipotese de
utilizagdo de sistemas informatizados para o registro de dados referentes ao monitoramento e a
verificagdo dos programas de autocontrole, a seguranga, integridade ¢ a disponibilidade da
informacdo devem ser garantidas pelos estabelecimentos.

§ 3° O SIM/CISICOM estabelecerd em normas especificas complementares, por meio de
Instrugdo Normativa, os procedimentos oficiais de verificagio dos programas de autocontrole dos
processos de produgédo aplicados pelos estabelecimentos para assegurar a inocuidade e o padrio de
qualidade dos produtos.

Arl. 38. Os estabelecimentos devem dispor de mecanismos de controle para assegurar a
rastreabilidade das matérias-primas e dos produtos, com disponibilidade de informagées de toda a
cadeia produtiva, em consondncia com esta Instrugéio Normativa e com as normas especificas.
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Pardgrafo tnico. Para fins de rastreabilidade da origem do leite, fica proibida a recepgdo de
leite cru refrigerado, transportado em veiculo de propriedade de pessoas fisicas ou juridicas ndo
vinculadas, formal e comprovadamente, ao programa de qualificagio de fornecedores de leite.

Art. 39. Os estabelecimentos devem apresentar os documentos e as informagoes solicitados
pelo SIM/CISICOM., de naturcza fiscal ou analitica, ¢ os registros de controle de recepgdo, estoque,
produgio, expedi¢io ou quaisquer outros necessarios as atividades de inspegdo e fiscalizagdo.

Art. 40. Os estabelecimentos devem possuir responsavel técnico — RT, na condugdo dos
trabalhos de natureza higiénico-sanitaria e tecnologica, cuja formagao profissional devera atender ao
disposto em legislagdo especifica.

Paragrafo tinico. O SIM/CISICOM devera ser comunicado sobre eventuais substituigdes dos
profissionais Responsaveis Técnicos de que trata o “caput”.

Art. 41. Os estabelecimentos sob inspegdo do SIM/CISICOM ndo podem receber produto de
origem animal destinado ao consumo humano que nio esteja claramente identificado como fabricado
em outro estabelecimento sob SIF ou SIE.

Art. 42. Na hipétese de constatagdo de perda das caracteristicas originais de conservagdo, ¢
proibida a recuperagdo de frio dos produtos e das matérias-primas que permaneceram em condigoes
inadequadas de temperatura.

Paragrafo tnico. Os produtos e as matérias-primas que apresentarcm sinais de perda de suas
caracteristicas originais de conservagio devem ser armazenados em condigoes adequadas até sua
destinagdo industrial.

Art. 43. Os estabelecimentos s6 podem expor a venda e distribuir produtos que:

[ - ndo representem risco 4 saude publica;

IT — nio tenham sido adulterados:

M1 — tenham assegurada a rastreabilidade nas fases de obtengdo, recepeao, fabricacdo e de
expedigio; e

IV — atendam as especificagdes aplicaveis estabelecidas nesta Instrugao Normativa ou em
normas complementares.

Paragrafo tnico. Os estabelecimentos adotardo todas as providéncias necessarias para o
recolhimento de lotes de produtos que representem risco & saide publica ou que tenham sido
adulterados.

(;_‘APiTUL{} X1
DAS INSTALACOES E DOS EQUIPAMENTOS

Art. 44. Nio sera autorizado o funcionamento de estabelecimento que ndo esteja
completamente. instalado e equipado para a finalidade a que se destina, conforme:
| — o projeto aprovado pelo SIM/CISICOM, para os estabelecimentos a que se refere o art. 14;
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IT — a documentagio depositada, para os estabelecimentos a que se refere os §1°§2°e§3°do
art. 22,

Paragrafo nico. As instalagdes e os equipamentos de que trata o” caput ” compreendem as
dependéncias minimas, os equipamentos e os utensilios diversos, em face da capacidade de producio
de cada estabelecimento e do tipo de produto elaborado.

Art. 45. O estabelecimento de produtos de origem animal deve dispor das seguintes condigdes
basicas e comuns, respeitadas as particularidades tecnologicas cabiveis, sem prejuizo de outros
critérios estabelecidos em normas complementares:

I ~ localizagdo em pontos distantes de fontes emissoras de mau cheiro e de polenciais
contaminantes;

II - localizagdgo em terreno com drea suficiente para circulagdo e fluxo de veiculos de
transporte;

Il — area delimitada e suficiente para construcdo das instalagdes industriais e das demais
dependéncias:;

IV — patio e vias de circulagio pavimentados e perimetro industrial em bom estado de
conservagdo e limpeza;

V — dependéncias ¢ instalagdes compativeis com a finalidade do estabelecimento e apropriadas
para obtengdio, recep¢do, manipulacio, beneficiamento. industrializagdo, fracionamento,
conservagdo, acondicionamento, embalagem, rotulagem. armazenamento ou expedi¢do de matérias-
primas e produtos comestiveis ou niio comestiveis;

VI — dependéncias e instalagdes industriais de produtos comestiveis separadas por paredes
inteiras daquelas que se destinem ao preparo de produtos ndo comestiveis ¢ daquelas néo
relacionadas com a produgio;

VII — dependéncias e instalagdes para armazenagem de ingredientes, aditivos. coadjuvantes de
tecnologia, embalagens, rotulagem, materiais de higienizagdo, produtos quimicos e substancias
utilizadas no controle de pragas;

VIII — ordenamento das dependéncias, das instalagdes e dos equipamentos, para evitar
estrangulamentos no fluxo operacional e prevenir a contaminacfo cruzada:

IX — paredes e separagdes revestidas ou impermeabilizadas e construidas para facilitar a
higienizacao;

X — pé-direito com altura suficiente para permitir a disposi¢do adequada dos equipamentos e
atender as condigdes higiénico-sanitarias e tecnoldgicas especificas para suas finalidades;

XI — forro nas dependéncias onde se realizem trabalhos de recepgdo, manipulagdo e preparo de
materias-primas e produtos comestiveis;

XII — pisos impermeabilizados com material resistente ¢ de ficil higienizagdo, construidos de
forma a facilitar a coleta das aguas residuais e a sua drenagem para seus efluentes sanitrios e
industriais;

X111 — ralos de facil higienizacdo e sifonados;

XIV — barreiras sanitarias que possuam equipamentos e utensilios especificos nos acessos a
area de produgdo e pias para a higienizagdo de maos nas areas de producio:

XV — janelas. portas e demais aberturas construidas e protegidas de forma a prevenir a entrada
de vetores e pragas e evitar o acumulo de sujidades:

Avenida Maria da Conceigio Del Duca, 150 — Bairro Jaragud — 35630-312 — Bom Despacho-MG

(37) 3520-1433 — www.bomdespacho.mg.gov.br — coordenacao. sim@ pmbd.mg.gov.br

74



CISICOM _
Consorcio Intermunicipal dos Servigos de Inspegdo do Centro-Oeste Mineiro

% V] — luz natural ou artificial e ventilagio adequadas em todas as dependéncias: :

XVII — equipamentos ¢ utensilios resistentes 3 corrosdo, de facil higienizagdo e atoxicos que
ndo permitam o acumulo de residuos; ;

XVIIT — equipamentos ou instrumentos de controle de processo de fabricagdo, calibrados e
aferidos e considerados necessarios para o controle técnico ¢ sanitario da produgéo;

XIX — dependéncia para higienizagio de recipientes utilizados no transporte de matérias-
primas e produtos;

XX — equipamentos ¢ utensilios exclusivos para produtos ndo comestiveis e identificados na
cor vermelha;

XXI — rede de abastecimento de dgua com instalagbes para armazenamento ¢ distribuigao, em
volume suficiente para atender as necessidades industriais e sociais e, quando for o caso. instalagoes
para tratamento de agua;

XXI1I — 4gua potavel nas areas de produgao industrial de produtos comestiveis:

XXIIT — rede diferenciada e identificada para 4gua ndo potavel, quando a agua for utilizada
para outras aplicacdes, de forma que ndo oferega risco de contaminagdo aos produlos;

XXIV — rede de esgoto projetada e construida de forma a permitir a higienizagdo dos pontos de
coleta de residuos, dotada de dispositivos ¢ equipamentos destinados a prevenir a contaminacdo das
areas industriais;

XXV — vestidrios e sanitirios em numero proporcional ao quantitativo de funciondrios, com
fluxo interno adequado;

XXVI - local para realizagio das refeigdes, de acordo com o previsto em legislagdo especifica
dos orgdos competentes;

XXVII — local e equipamento adequados, ou servigo terceirizado, para higieniza¢éo dos
uniformes utilizados pelos funcionarios nas areas de elaboragdo de produtos comestiveis:

XXVIII - sede para o SIM/CISICOM, compreendidos a area administrativa, os vestiarios e as
instalacdes sanitdrias, nos estabelecimentos sob inspegdo em carater permanente.

XXIX — locais e equipamentos que possibilitem a realizagdo das atividades de inspecdo e de
fiscalizagdes sanitarias;

XXX — dgua fria e quente nas dependéncias de manipulagdo e preparo de produtos;

XXXI - instalagdes de frio industrial e dispositivos de controle de temperatura nos
equipamentos resfriadores e congeladores, nos tuneis, nas cdmaras, nas antecimaras € nas
dependéncias de trabalho industrial:

XXXII — instalagdes e equipamentos para recepgiio, armazenamento e expedigdo dos residuos
nio comestiveis;

XXXIII — local, equipamentos e utensilios destinados a realizagdo de ensaios laboratoriais;

XXXIV — gelo de fabricagdo propria ou adquirido de terceiros;

XXXV — laboratério adequadamente equipado. caso necessirio para a garantia da qualidade e
da inocuidade do produto.

CAPITULO XII
DASC THN'DIC('}ES DE HIGIENE
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Art. 46. Os responsaveis pelos estabelecimentos deverdo assegurar que todas as etapas de
fabrica¢do dos produtos de origem animal sejam realizadas de forma higiénica, a fim de se obter
Pmdums que atendam aos padrdes de qualidade, que nao apresentem risco 4 saude, a seguranca e ao
mteresse do consumidor.

§ 1° As instalagdes, os equipamentos e os utensilios dos estabelecimentos devem ser mantidos
em condigdes de higiene antes, durante e apos a realizagdo das atividades industriais.

§ ?” Os procedimentos de higienizagdo devem ser realizados regularmente e sempre que
necessario, respeitando-se as particularidades de cada setor industrial, de forma a evitar a
contaminagdo dos produtos de origem animal,

Art. 47. Os estabelecimentos devem possuir programa eficaz e continuo de controle integrado
de pragas e velores.

§ 17 Néo ¢ permitido o emprego de substancias nio aprovadas pelo 6rgdo regulador da sande
para o controle de pragas nas dependéncias destinadas a manipulagdo e nos depésitos de matérias-
primas, produtos e insumos.

§ 2° Quando utilizado, o controle quimico deve ser executado por empresa especializada e por

pessoal capacitado, conforme legislacio especifica, e com produtos aprovados pelo 6rgio regulador
da sande.

Art. 48. E proibida a presenga de qualquer animal alheio ao processo industrial nos
estabelecimentos elaboradores de produtos de origem animal.

Art. 49. Para o desenvolvimento das atividades industriais, todos os funcionarios devem usar
uniformes apropriados e higienizados.

§ 1° Os funcionarios que trabalhem na manipulagio e, diretamente. no processamento de
produtos comestiveis devem utilizar uniforme na cor branca ou outra cor clara que possibilite a facil
visualizagdo de possiveis contaminagdes.

§ 2° E proibida a circulagio dos funcionarios uniformizados entre areas de diferentes riscos
sanitarios ou fora do perimetro industrial.

§ 3% Os funcionarios que trabalhem nas demais atividades industriais ou que executem funcdes
que possam acarretar contaminagdo cruzada ao produto devem usar uniformes diferenciados por
cOres.

§ 4 ° Deve ser prevista a separagdo de dreas ou a definicio de fluxo de funcionarios dos
diferentes setores nas areas de circulagdo comum, tais como refeitorios, vestidrios ou areas de
descanso, entre outras, de forma a prevenir a contaminagio cruzada, respeitadas as particularidades
das diferentes classificagdes de estabelecimentos.

Art. 50. Os funciondrios envolvidos de forma direta ou indireta em todas as atividades
industriais devem cumprir praticas de higiene pessoal e operacional que preservem a inocuidade dos
produtos.

Paragrafo tnico. Os funciondrios que trabalhem em setores onde se manipule material
contaminado, ou onde exista maior risco de contaminagiio, nio devem circular em édreas de menor
risco de contaminagio, de forma a evitar a contaminagdo cruzada.
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Art. 51. Sao proibidos o consumo, a guarda de alimentos e o depésito de produtos, roupas,
objetos e materiais estranhos as finalidades do setor onde se realizem as atividades industriais.

Art. 52. E proibido fumar nas dependéncias destinadas a manipulagio ou ao depésito de
matérias-primas, de produtos de origem animal & de seus insumos.

Art. 53. O SIM/CISICOM determinard, sempre gue necessario. melhorias e reformas nas
instalagdes e nos equipamentos, de forma a manté-los em bom estado de conservagac €
funcionamento, e minimizar os riscos de contaminagao.

Art. 54. As instalagdes de recepgio, os alojamentos de animais vivos e os depositos de residuos
industriais devem ser higienizados regularmente € sempre que necessario.

Art. 55. As matérias-primas, os insumos e os produtos devem ser mantidos em condigdes que
previnam contaminagdes durante todas as etapas de elaboragdo, desde a recepedo até a expedigio,
incluido o transporte.

Art. 56. E proibido o uso de utensilios que, pela sua forma ou composi¢do, possam
comprometer a inocuidade da matéria-prima ou do produto durante todas as etapas de elaboragio,
desde a recepgio até a expedigao, incluido o transporte.

Art. 57. O responsavel pelo estabelecimento deve implantar procedimentos para garantir que 0s
funciondrios que trabalhem ou circulem em dreas de manipulagdo nio sejam portadores de doengas
que possam ser veiculadas pelos alimentos.

§ 1° Deve ser apresentada comprovagdo meédica atualizada, sempre que solicitada, de que os
funcionarios ndo apresentam doengas que os incompatibilizem com a fabricacéo de alimentos,

§ 2° No caso de constatagio ou suspeita de que o manipulador apresente alguma enfermidade

ou problema de saide que possa compromeier a inocuidade dos produtos, ele devera ser afastado de
suas atividades.

Art. 58. Os reservatorios de dgua devem ser protegidos de contaminagdo externa e higienizados
regularmente e sempre que for necessario.

Art. 59. As fabricas de gelo e os silos utilizados para seu armazenamento devem ser
regularmente higienizados e protegidos contra contaminagéo.

Paragrafo Gnico. O gelo utilizado na conservagdo do pescado deve ser produzido a partir de
4dgua potavel ou de agua do mar limpa.

Art. 60. E proibido residir nos edificios onde sdo realizadas atividades industriais com produtos
de origem animal.
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Art. 61. As cimaras frigorificas, antecimaras. tineis de congelamento e equipamentos
resfriadores e congeladores devem ser regularmente higienizados,

Art. 62. Sera obrigatoria a higienizacdo dos recipientes, dos veiculos transportadores de
matérias-primas e produtos e dos vasilhames antes da sua devolugdo.

CAPITULO X111
DOS PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL
Secao I
Da Inspegio Industrial e Sanitiria

Art. 63. O orgdo sanitario municipal deve estabelecer, em normas técnicas especificas, os
procedimentos de inspecdo e fiscalizagéio de produtos de origem animal, e desenvolverd programas
de controle oficial com o objetivo de avaliar a nocuidade. a identidade, a qualidade ¢ a integridade
dos produtos e de seus processos produtivos.

Paragrafo tinico. Os programas de que trata 0 “caput” deve contemplar a coleta de amostras
para as anlises fisicas, microbioldgicas, fisico-quimicas e demais que se lizerem necessdrias para a
avalia¢do da conformidade de matérias-primas e produtos de origem animal.

Art. 64. O SIM/CISICOM durante a fiscalizagdo no estabelecimento, pode realizar as andlises
previstas nesta Instru¢io Normativa, no RTIQ. em legislacdo especifica. nos programas de
autocontrole ou ainda, determinar a realizacio das mesmas, pela empresa.

Secio I
Do Registro de produto

Art. 65. Todo produto de origem animal produzido nas delimitagdes do consorcio deve ser
registrado no SIM/CISICOM, e deve contemplar a equivaléncia a legislagdo federal.

§ 1° O registro de que trata o “capur” abrange a formulagdo, a composigdo. o processo de
fabricagdo e o rétulo: ou a sua isengiio em produtos especificos.

§ 27 O registro deve ser renovado a cada dez anos.

§ 3° Os produtos ndo regulamentados devem ser registrados mediante aprovagao prévia do
SIM/CISICOM.

Art. 66. No processo de solicitagdo de registro, devem constar:

I — as matérias-primas e os ingredientes. com discriminagio das quantidades e dos percentuais
utilizados:

I = a descricdo das etapas de recepcdo, de manipulagio, de beneficiamento. de
industrializacio, de fracionamento, de conservagdo, de embalagem, de armazenamento ¢ de
transporte do produto:

Il ~ a descrigdo dos métodos de controle realizados pelo estabelecimento para assegurar a
identidade, a qualidade e a inocuidade do produto:

IV — croqui do rétulo a ser utilizado.
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Pardgrafo unico. Para registro, podem ser exigidas informagbes ou documentagio
complementares. conforme critérios estabelecidos pelo SIM/CISICOM.

Art. 67. E permitida a fabricacdo de produtos de origem animal ndo previstos nesta Instrugéo
Normativa ou em normas complementares, desde que seu processo de fabricagdo e sua composigdo
sejam aprovados pelo SIM/CISICOM ou 6rgéo de inspegdo estadual ou federal.

§ 1° Nas solicitacdes de registro de produtos de que trata o capui, além dos requisitos
estabelecidos no art. 67, o requerente deve apresentar ao SIM/CISICOM:

[ — proposta de denominagio de venda do produto;

II — especificaciio dos pardmetros fisico-quimicos e microbiologicos do produto. seus
requisitos de identidade e de qualidade ¢ seus métodos de avaliagdo da conformidade; observadas as
particularidades de cada produto;

111 — informagdes acerca do historico do produto, quando existentes:

IV — embasamento em legislagdo nacional ou internacional, quando existentes;

V — literatura técnico-cientifica relacionada a fabricagio do produto.

§ 2° O SIM/CISICOM julgara a pertinéncia dos pedidos de registro, considerados:

I — a seguranga e a inocuidade do produto:

1T — os requisitos de identidade e de qualidade propostos, com vistas a preservar os interesses
dos consumidores: e

111 — a existéncia de métodos validados de avaliagio da conformidade do produto final.

§ 3° Nos casos em que a tecnologia proposta possua similaridade com processos produtivos ja
existentes, também devem ser consideradas na andlise da solicitagdo, a tecnologia tradicional de
obtengao do produto e as caracteristicas consagradas pelos consumidores.

Art. 68. As informagdes contidas no registro do produto devem corresponder exatamente aos
procedimentos realizados pelo estabelecimento.

Art. 69. Todos os ingredientes, os aditivos apreseniados de forma combinada devem dispor de
informagéo clara sobre sua composicdo e seus percentuais nas solicitagdes de registros.

Paragrafo unico. Os coadjuvantes de tecnologia empregados na fabricagdo devem ser
discriminados no processo de fabricagdo.

Art. 70. Nenhuma modificagdo na formulagiio, no processo de fabricagido ou no rotulo pode ser
realizada sem prévia atualizagdo do registro no SIM/CISICOM.

Art. 71. Os procedimentos para o registro do produto ¢ seu cancelamento serdo estabelecidos
em norma complementar editada pelo SIM/CISICOM.

Pardgralo tnico. O registro sera cancelado quando houver descumprimento do disposto na
legislagao.

Secdo 111
Da Embalagem
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Art. 72. Os produtos de origem animal devem ser acondicionados ou embalados em recipientes
ou continentes que confiram a necessaria protecdo, atendidas as caracteristicas especificas do
produto e as condigdes de armazenamento e transporte.

§ 17 O material utilizado para a confecciio das embalagens que entram em contato direto com o
produto deve ser previamente autorizado pelo orgdo regulador da satde.

§ 2° Quando houver interesse sanitdrio ou teenolégico. de acordo com a natureza do produto,
pode ser exigido embalagem ou acondicionamento especifico.

Art. 73. E permitida a reutilizagdo de recipientes para o envase ou o acondicionamento de
produtos e de matérias-primas utilizadas na alimentagéo humana, quando integros e higienizados, a
critério do SIM/CISICOM.

Pardgrafo dnico. E proibida a reutilizagdo de recipientes que tenham sido empregados no
acondicionamento de produtos ou de matérias-primas de uso nio comestivel, para o envase ou o
acondicionamento de produtos comestiveis.

Seg¢io IV
Da Rotulagem

Art. 74. Para os fins desta Instrugdo Normativa., entende-se por rétulo ou rotulagem toda
inscrigdo, legenda, imagem e toda matéria descritiva ou grafica que esteja escrita, impressa,
estampada, gravada, gravada em relevo. litografada ou colada sobre a embalagem ou contentores,
com a finalidade de identificar o produto de origem animal destinado ao comercio.

Art. 75. Os estabelecimentos podem expedir ou comercializar somente matérias-primas e
produtos de origem animal, registrados ou isentos de registro pelo SIM/CISICOM, por meio de
rétulos, dispostos em local visivel. quando forem destinados diretamente ao consumo ou enviados a
outros estabelecimentos em que serdo processados.

§ 17 O rotulo deve ser resistente as condigdes de armazenamento e de transporte dos produtos
e, quando em contato direto com o produto, o material utilizado em sua confecgdo deve ser
previamente autorizado pelo érgio regulador de satide.

§ 2° As informagdes constantes nos rotulos devem ser visiveis, com caracteres legiveis, em cor
contrastante com o fundo e indelével, conforme legislagdo especifica.

§ 3° Os rotulos devem possuir identificagio que permita a rastreabilidade dos produtos.

§ 4° Fica dispensada a aposi¢ido de rétulos em produtos ndo comestiveis comercializados a
granel, quando forem transportados em veiculos cuja lacragio ndo seja vidvel ou nos quais o
procedimento ndo confira garantia adicional a inviolabilidade dos produtos

Art. 76. O uso de ingredientes, de aditivos e de coadjuvantes de tecnologia em produtos de
origem animal e a sua forma de indicacdo na rotulagem devem atender a legislagdo especifica.

Art. 77. Os rétulos podem ser utilizados nos produtos registrados ou isentos de registro aos
quais correspondam.
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§ 1° As informagdes expressas na rotulagem devem retratar fidedignamente a verdadeira
natureza, a COMposigio e as caracteristicas do produto.

§ 2° Na venda direta ao consumidor final, é vedado o uso do mesmo rotulo para mais de um
produto. .

§ 3° Para os fins do § 2% entende-se por consumidor final a pessoa fisica que adquire um
produto de origem animal para consumo proprio.

Art. 78. Além das exigéncias previstas nesta Instrugao Normativa, os rotulos devem conter as
informacdes abaixo, sem prejuizo das demais especificidades regulamentares vigentes, de forma
clara ¢ legivel:

[ — 0 nome do produto;

11 — o nome empresarial e endereco do estabelecimento produtor;

111 — o carimbo oficial do SIM/CISICOM constando, além dos demais dizeres obrigatorios, a
indicacdo do registro do estabelecimento;

IV — identifica¢do do consorcio com letras maitisculas, na forma *SIGLA — UF’, com tamanho
de fonte niio superior a maior usada na logomarca do servigo de inspegdo ¢ posicionada logo abaixo
desta logomarca;

V — denominagio do consorcio, nimero de inscrigio no Cadastro Nacional de Pessoas
Juridicas (CNPJ) e o enderego da sede onde possa ser demandado o cumprimento de obrigages;

VI — relagdio dos Municipios/UF consorciados, exceto se essa informagdo ja constar de pagina
cletronica propria. na rede mundial de computadores;

VII - data de cadastro do consorcio publico junto ao MAPA; e

VIII — cédigo de barras do produto.

IX — a logomarca especifica, regulamentada na forma da legislagdo pertinente, posicionada a
direita do carimbo oficial, nos casos de equivaléncia com o SIF, a marca SISBI:

¥ — o CNPJ ou CPF, conforme o caso:

X1 — a marca comercial do produto, quando houver;

XI11 — o prazo de validade e identificagdo do lote;

XIII — a lista de ingredientes e aditivos;

XIV — a indicagdio do numero de registro do produto no SIM/CISICOM:

XV — a identificacdo do pais de origem;

XVI — as instrugdes sobre a temperatura de conservagéo do produto, inclusive apos a abertura
de sua embalagem;

XVII - a indicagdo quantitativa, conforme legislagdo do orgdo competente;

XVIII — as instrugdes sobre o preparo e o uso do produto, quando necessario.

§ 1° O namero de registro do estabelecimento de produto de origem animal deve conslar no
carimbo de inspegdo, sem a designagdo “nimero” ou sua abreviatura, aplicado no lugar
correspondente, equidistante dos dizeres ou das letras e das linhas que representam a forma.

§ 2° A indicagdo do nimero de registro do produto na rotulagem deve se dar por meio dos
dizeres “Registrado no SIM/CISICOM sob o n® 000/000%, onde o primeiro mimero corresponde a
numeracio de registro do estabelecimento e o segundo, a0 numero de registro do produto;
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§ 3° O prazo de validade ¢ a identificagdo do lote devem ser impressos, gravados ou declarados
por meio de carimbo, conforme a natureza do continente ou do envoltério, observadas as normas
complementares.

§ 4° No caso de terceirizacio da produgdo, deve constar a cxpressdo “fabricado por”, ou
expressdo equivalente, seguida da identificagdo do fabricante, ¢ a eXpressdo “para”, ou expressio
equivalente, seguida da identifica¢do do estabelecimento contratante.

§ 5° Quando ocorrer apenas o processo de fracionamento ou de embalagem de produto, deve
constar a expressdo “fracionado por” ou “embalado por”, respectivamente. em substitui¢do a
expressdo “fabricado por”.

§ 6° Nos casos de que trata o § 5°, deve constar a data de fracionamento ou de embalagem e a
data de validade, com prazo menor ou igual ao estabelecido pelo fabricante do produto. exceto em
casos particulares, conforme critérios definidos pelo SIM/CISICOM,

§ 7° Na rotulagem dos produtos isentos de registro devera constar a expressdo “Produto Isento

de Registro no Servigo de Inspecio Municipal™, em substitui¢do a informacio de que trata o inciso
XIV do caput.

Art. 79. Nos rétulos podem constar referéncias a prémios ou a mengdes honrosas, desde que
sejam devidamente comprovadas as suas concessdes na solicitagdo de registro e mediante inclusio
na rotulagem de texto informativo ao consumidor para esclarecimento sobre os critérios. o
responsavel pela concessio e o periodo.

Art. 80. Na composi¢do de marcas, é permitido o emprego de desenhos alusivos a elas.

Paragrafo unico. O uso de marcas, de dizeres ou de desenhos alusivos a simbolos ou quaisquer
indicagdes referentes a atos, a fatos ou a estabelecimentos da Unido, dos estados, do Distrito Federal
¢ dos municipios, deve cumprir a legislagdo especifica.

Art. 81. Nos rétulos dos produtos de origem animal ¢ vedada a presenca de expressdes, marcas,
vocdbulos, sinais, denominacdes, simbolos, emblemas, ilustragdes ou outras representagdes graficas
que possam transmitir informacgdes falsas, incorretas, insuficientes ou que possam, direta ou
indiretamente, induzir o consumidor a equivoco. erro, confusio ou engano em relagdo 4 verdadeira
natureza, composi¢do, rendimento, procedéncia, tipo, qualidade, quantidade, validade. caracteristicas
nutritivas ou forma de uso do produto.

§ 1° Os rotulos dos produtos de origem animal nio podem destacar a presenga ou auséncia de
componentes que sejam intrinsecos ou proprios de produtos de igual natureza, exceto nos casos
previstos em legislagdo especifica.

§ 2° Os rétulos dos produtos de origem animal nio podem indicar propriedades medicinais ou
terapéuticas.

§ 3% O uso de alegagdes de propriedade funcional ou de saide em produtos de origem an%ma!
deve ser previamente aprovado pelo érgdo regulador da saude, atendendo aos critérios estabelecidos
em legislagdo especifica.

§ 4° As marcas que infringirem o disposto neste artigo sofrerio restrigdes ao seu uso.
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Art. 82. O mesmo rétulo pode ser usado para produtos idénticos que sejam fabricados em
diferentes unidades da mesma empresa, desde que cada estabelecimento tenha o produto registrado.

§ 1° Na hipotese do caput, as informagdes de que tratam os incisos 11, 111, X e XIV do caput do
Art. 78 deveriio ser indicados na rotulagem para as unidades fabricantes envolvidas.

§ 2° A unidade fabricante do produto deve ser identificada claramente na rotulagem, por meio
de texto informativo, cédigo ou outra forma que assegure a informagdo correta.

§ 3° Alternativamente a indicaco dos carimbos de inspecio das unidades fabricantes
envolvidas, a empresa poderd optar pela indicagéo na rotulagem de um tinico carimbo de inspegéo
referente 4 unidade fabricante.

Asrt. 84. Os rotulos devem ser impressos, litografados, gravados ou pintados, respeitados a
ortografia oficial e o sistema legal de unidades e de medidas.

Art. 85. Nenhum rétulo, etigueta ou selo pode ser aplicado de modo que esconda ou encubra,
total ou parcialmente, dizeres obrigatorios de rotulagem ou o carimbo do servigo de inspegdo
responsavel pelo registro.

Art. 86. Os rétulos e carimbos devem referir-se ao Gltimo estabelecimento onde o produto foi
submetido a algum processamento, fracionamento ou embalagem.

Art. 87. A rotulagem dos produtos de origem animal deve atender as determinagdes
estabelecidas nesta Instrugio Normativa, em normas complementares e em legislagao especifica.

Pardgrafo tinico. Até que se estabelegam normas técnicas complementares especificas no
ambito de atuagio do SIM/CISICOM sera utilizada a legislagdo federal afeta.

Secio V
Da Rotulagem em Particular

Art. 88. O produto deve seguir a denominagfio de venda do respectivo RTIQ.

§ 1° O pescado deve ser identificado com a denominagdo comum da espécie, podendo ser
exigida a utilizagfio do nome cientifico conforme estabelecido em norma complementar.

§ 2° Os ovos que ndo sejam de galinhas devem ser denominados segundo a espécie de que
procedam.

§ 3° Os derivados lacteos fabricados com leite que ndo seja de vaca devem possuir em sua
rotulagem a designaciio da espécie que lhe deu origem, exceto para os produtos que, em fungdo da
sua identidade, sdo fabricados com leite de outras espécies que ndo a bovina.

§ 4° Os queijos elaborados a partir de processo de filtragdo por membrana podem utilizar em
sua denominagdo de venda o termo queijo, porém sem fazer referéncia a qualquer produto fabricado
com tecnologia convencional.

§ 5° A farinha lactea deve apresentar no painel principal do rétulo o percentual de leite contido
no produto.

§ 6° Casos de designagies ndo previstas nesta Instrugio Normativa e em normas
complementares deverdo ser submetidos a avaliagdo do SIM/CISICOM.
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Art. 89. As carcagas. os quartos ou as partes de carcacas em natureza de bovideos, de equideos.
de suideos, de ovinos, de caprinos e de ratitas, destinados ao comeércio varejista ou em transito para
outros estabelecimentos recebem o carimbo do SIM/CISICOM diretamente em sua superficie e
devem possuir, além deste, etiqueta-lacre inviolavel.

§ 1° As etiquetas-lacres e os carimbos devem conter as exigéncias previstas nesta Instrugiio
Normativa e em normas complementares.

§ 2° Os mitdos devem ser identificados com carimbo de inspe¢dio. conforme normas
complementares.

Art. 90, Os produtos carneos que contenham carne e produtos vegetais devem dispor nos
rotulos a indicagdo das respectivas percentagens.

Art. 91. A dgua adicionada aos produtos carneos deve ser declarada, em percentuais, na lista de
ingredientes do produto.

Pardgrafo tnico. Sempre que a quantidade de agua adicionada for superior a 3% (trés por
cento), o percentual de dgua adicionado ao produto deve ser informado, adicionalmente, no painel
principal da rotulagem.

Art. 92. Os produtos que ndo sejam leite, produto lacteo ou produto lacteo composto, nio
podem utilizar rétulos ou qualquer forma de apresentagdo, que declarem. impliquem ou sugiram que
estes produtos sejam leite. produto licteo ou produto lacteo composto, ou que facam alusdo a um ou
mais produtos do mesmo tipo.

§ 1° Para os fins desta Instrugio Normativa. entende-se por termos licteos 0s nomes,
denominagées, simbolos, representagdes graficas ou outras formas que sugiram ou facam referéncia.
direta ou indiretamente, ao leite ou aos produtos lacteos.

§ 2° Ficam excluidas da proibigdo prevista no caput;

I — a informagdo da presenga de leite, produto licteo ou produto lacteo composto na lista de
ingredientes.

IT —a denominagdo de produtos com nome comum ou usual, consagrado pelo seu uso corrente,
como termo descritivo apropriado, desde que ndo induza o consumidor a erro ou engano, em relagdo
a sua origem e a sua classificacio.

Art. 93. Quando se tratar de pescado fresco, respeitadas as peculiaridades inerentes a espécie e
as formas de apresentacdo do produto, o uso de embalagem pode ser dispensado, desde que o
produto seja identificado nos contentores de transporte.

Paragrafo unico. O disposto no caput ndo se aplica ao pescado recebido diretamente da
produgao primaria.

Art. 94. Tratando-se de pescado descongelado. deve ser incluida na designagiio do produto a
palavra “DESCONGELADO", devendo o rétulo apresentar no painel principal, logo abaixo da
denominagdo de venda, em caracteres destacados, uniformes em corpo e cor, sem intercalagdo de
dizeres ou desenhos, em caixa alta, negrito e de ficil leitura, a expressdo “NAQ RECONGELAR”.

Avenida Maria da Concei¢3o Del Duca, 150 — Bairro Jaragua — 35630-312 — Bom Despacho-MG

(37) 3520-1433 — www.bomdespach 0.Mg.gov.br — coordenacao.sim@pmbd.mg.gov.br




CISICOM
Consorcio Intermunicipal dos Servicos de Inspeciio do Centro-Oeste Mineiro

Art. 95. Na rotulagem do mel, do mel de abelhas sem ferrdo e dos derivados dos produtos das
abelhas deve constar a adverténcia “ESTE PRODUTO NAO DEVE SER CONSUMIDO POR
CRIANCAS MENORES DE 1 ANO DE IDADE", em caixa alta, negrito e de facil leitura.

Art. 96. O rotulo de mel para uso industrial, sem prejuizo das demais exigéncias estabelecidas
em legislagdio especifica, deve atender aos seguintes requisitos:

I — ndio conter indicacdes que facam referéncia a sua origem floral ou vegetal; e

I1 — conter a expressdo “PROIBIDA A VENDA FRACIONADA", em caixa alta, negrito e de
facil leitura.

Art. 97. Os rotulos das embalagens de produtos ndo destinados a alimentacao humana devem
conter. além do carimbo do SIM/CISICOM, a declaragio “NAO COMESTIVEL”, em caixa alta,
negrito ¢ de facil leitura, além de atender as normas especificas.

Se¢io VI
Dos Carimbos de Inspecio

Art. 98. O carimbo de inspecdo representa a marca oficial do SIM/CISICOM e constitui a
garantia de que o produto é procedente de estabelecimento inspecionado e fiscalizado.

Art. 99. Os carimbos do SIM/CISICOM devem obedecer exatamente a descrigio e aos
modelos determinados em Instrucio Normativa do SIM/CISICOM, respeitadas as dimensdes, a
forma. os dizeres, o idioma, o tipo e o corpo de letra e devem ser colocados em destaque nas testeiras
das caixas e dc outras embalagens, nos rotulos ou nos produtos, numa cor tinica, de preferéncia preta,
quando impressos, gravados ou litografados.

Pardgrafo tnico. Nos casos de embalagens pequenas, cuja superficie visivel para rotulagem
seja menor ou igual a 10 cm? (dez centimetros quadrados), o carimbo nao necessita estar em destaque
em relagio aos demais dizeres constantes no rotulo.

Art. 100. Quando constatadas irregularidades nos carimbos, estes devem ser imediatamente
inutilizados pelo SIM/CISICOM, sem prejuizo da aplicagdo de multas e demais sangdes cabiveis.

Art. 101. Os diferentes modelos de carimbos do SIM/CISICOM a serem usados nos
estabelecimentos inspecionados e fiscalizados, devem obedecer as especificagdes da Instrucéo
Normativa do SIM/CISICOM especifica.

Secao VII
Do Trinsito e da Certificacdo Sanitiria

Art. 102. O transito de matérias-primas e de produtos de origem animal oriundos de
estabelecimentos sob inspecdo do SIM/CISICOM, desde que atendidas s normas vigentes, ¢ livre
para o comércio em territorio municipal, e na drea de atuagdo do consércio piblico de Municipios de
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mesma unidade da Federagdo quando devidamente identificado por meio de carimbos e demais
dispositivos oficiais.

Pardgrafo tnico. Para garantir o trinsito intermunicipal, dentro da drea de atuacio do
CISICOM, o SIM/CISICOM realizard o registro no e-SISBI e mantera na rede mundial de
computadores, no seu web site, a informagéo relativa aos municipios que consorciados ao CISICOM.

Art. 103. Os veiculos, os contentores ou os compartimentos destinados ao transporte de
animais, materias primas e produtos de origem animal, devem:

I — garantir a manutengio de sua integridade e conservagio:

II — ser higienizados e desinfetados antes e apés o transporte.

§ 17 Os veiculos, os contentores ou os compartimentos utilizados para o transporte de matérias-
primas ¢ de produtos frigorificados devem dispor de isolamento térmico e, quando necessario, de
equipamento gerador de frio, além de instrumento de controle de temperatura, em atendimento ao
disposto em normas especilicas complementares.

§2°F proibido o transporte de pescado fresco a granel, com excecio das espécies de grande
tamanho, conforme critérios definidos pelo SIM/CISICOM.

) CAPITULO X1V
DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE CARNES E DERIVADOS

Art. 104. Nos estabelecimentos sob inspegfio municipal, é permitido o abate de bovinos,
bubalinos, equideos, suideos, ovinos, caprinos, aves domésticas, lagomorfos e de animais exoticos,
animais silvestres, anfibios ¢ répteis, atendido o disposto nesta Instrugio Normativa e em normas
complementares.

§ 17 O abate de diferentes espécies em um mesmo estabelecimento pode ser realizado em
instalagbes e equipamentos especificos para a correspondente finalidade.

§ 2° O abate de que trata o § 1° pode ser realizado desde que seja evidenciada a completa
segregacdo entre as diferentes espécies e seus respectivos produtos durante todas as etapas do
processo operacional, respeitadas as particularidades de cada espécie, inclusive quanto &
higienizagdo das instalagdes e dos equipamentos.

§ 3% Os estabelecimentos de abate sdo responsaveis por garantir a identidade, a qualidade e a
rastreabilidade dos produtos. desde sua obtencio na producdo primaria até a recep¢io no
estabelecimento. incluido o transporte.

§ 4° Os estabelecimentos de abate que recebem animais oriundos da produgio primaria devem
possuir cadastro atualizado de produtores.

§ 57 Os estabelecimentos de abate que recebem animais da produgio primaéria sio responsaveis
pela implementagdo de programas de melhoria da qualidade da matéria-prima e de educagdo
continuada dos produtores.

Secio I
Da inspecao ante mortem
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Art. 105. O recebimento de animais para abate em qualquer dependéncia do estabelecimento
deve ser feito com prévio conhecimento do SIM/CISICOM.

Art. 106. Por ocasido do recebimento e do desembarque dos animais, o estabelecimento deve
verificar os documentos de trinsito previstos em normas especificas, com vistas a assegurar a
procedéncia dos animais.

Parégrafo tinico. E vedado o abate de animais desacompanhados de documentos de transito.

Art. 107. Os animais, respeitadas as particularidades de cada espécie. devem ser
desembarcados e alojados em instalagdes apropriadas e exclusivas, onde aguardario avaliagio pelo
SIM/CISICOM.

Pardgrafo umico. Os animais que chegarem em veiculos transportadores lacrados por
determinagdes sanitarias, conforme definigdo do orgdo de saide animal competente, poderdo ser
desembarcados somente na presenga de um servidor do SIM/CISICOM.

Art. 108. O estabelecimento & obrigado a adotar medidas para evitar maus tratos aos animais e
aplicar agdes que visem a protegiio e ao bem-estar animal, desde o embarque na origem até o
momento do abate.

Art. 109. O estabelecimento deve apresentar, previamente ao abate, a programagio de abate ¢ a
documentagdio referente 4 identificagio, ao manejo e a procedéncia dos lotes e as demais
informagdes previstas em legislagdo especifica para a verificagéo das condigdes fisicas e sanitarias
dos animais pelo SIM/CISICOM.

§ 1° Nos casos de suspeita de uso de substincias proibidas ou de falta de informagdes sobre o
cumprimento do prazo de caréncia de produtos de uso veterinario, o SIM/CISICOM podera
apreender os lotes de animais ou os produtos, proceder 4 coleta de amostras e adotar outros
procedimentos que respaldem a decisio acerca de sua destinagdo.

§ 2° Sempre que o SIM/CISICOM julgar necessario, os documentos com informagdes de
interesse sobre o lote devem ser disponibilizados com, no minimo, vinte e quatro horas de
antecedéncia.

Art. 110. E obrigatéria a realizagao do exame ante mortem dos animais destinados ao abate por
servidor competente do SIM/CISICOM.

§ 1° O exame de que trata o caput compreende a avaliagio documental, do comportamento e
do aspecto do animal e dos sintomas de doengas de interesse para as arcas de saide animal e de
saiide publica, atendido o disposto nesta Instrugdo Normativa e em normas complementares.

§ 2° Qualquer caso suspeito implica a identificagdo e o isolamento dos animais envolvidos.
Quando necessario, se procederd ao isolamento de todo o lote.

§ 3° Os casos suspeitos serdo submetidos a avaliagdo por Fiscal do SIM/CISICOM, com
formagio em Medicina Veterinaria, que pode compreender exame clinico, necropsia ou outros
procedimentos com o fim de diagnosticar e determinar a destinacio. aplicando-se agdes de saude
animal quando o caso exigir.
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§ 4% O exame anfe mortem deve ser realizado no menor intervalo de tempo possivel apés a
chegada dos animais no estabelecimento de abate.

§ 3° Dentre as espécies de abate de pescado, somente os anfibios e os répteis devem ser
submetidos a inspec¢do anfe mortem.

§ 6° O exame sera repetido caso decorra periodo superior a vinte e quatro horas entre a
primeira avaliagio e 0 momento do abate.

Art. 111. Na inspegdo ante mortem, quando forem identificados animais suspeitos de zoonoses
ou enfermidades infectocontagiosas, ou animais que apresentem reagdo inconclusiva ou positiva em
testes diagndsticos para essas enfermidades. o abate deve ser realizado em separado dos demais
animais, adotadas as medidas profilaticas cabiveis.

Pardgrafo dnico. No caso de suspeita de doencas nio previstas nesta Instrucio Normativa ou
em normas complementares, o abate deve ser realizado também em separado, para melhor estudo das
lesdes e verificagdes complementares.

Art. 112. Quando houver suspeita de doencas infectocontagiosas de notificagio imediata
determinada pelo servigo oficial de saide animal, além das medidas ja estabelecidas. cabe ao
SIM/CISICOM:

I — notificar o servigo oficial de saide animal, primeiramente na area de jurisdicio do
estabelecimento;

IT — isolar os animais suspeitos e manter o lote sob observagio enquanto ndo houver definigdo
das medidas epidemiologicas de satide animal a serem adotadas: e

III — determinar a imediata desinfeccdo dos locais. dos equipamentos e dos utensilios que
possam fer entrado em contato com os residuos dos animais ou qualquer outro material que possa ter
sido contaminado, atendidas as recomendagdes estabelecidas pelo servigo oficial de satide animal.

Art. 113, Quando no exame ante mortem forem constatados casos isolados de doengas nao
contagiosas que permitam o aproveitamento condicional ou impliquem a condenacéo total do animal,
este deve ser abatido por tltimo ou em instalagdes especificas para este fim.

Art. 114, As fémeas em gestagdo adiantada ou com sinais de parto recente, ndo portadoras de
doen¢a infectocontagiosa, podem ser retiradas do estabelecimento para melhor aproveitamento,
observados os procedimentos definidos pelo servico de satde animal.

Paragrafo tnico. As fémeas com sinais de parto recente ou aborto somente poderio ser abatidas
apos no minimo dez dias, contados da data do parto, desde que ndo sejam portadoras de doenca
infectocontagiosa, caso em que serdio avaliadas de acordo com esta Instrugiio Normativa e com as
normas complementares.

Art. 115. Os animais de abate que apresentem hipotermia ou hipertermia podem ser
condenados, levando-se em consideracio as condicdes climaticas, de transporte ¢ os demais sinais
clinicos apresentados, conforme dispdem normas complementares.

Parigrafo tnico. O disposto no caput niio se aplica aos animais pecilotérmicos.
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Art. 116. A existéncia de animais mortos ou impossibilitados de locomogdo em veiculos
transportadores que estejam nas instalagGes para recepgdo e acomodagio de animais ou em qualquer
dependéncia do estabelecimento deve ser imediatamente levada ao conhecimento do SIM/CISICOM.,
para que sejam providenciados a necropsia ou o abate de emergéncia e sejam adotadas as medidas
que se facam necessdrias, respeitadas as particularidades de cada espécie.

§ 1° O lote de animais no qual se verifique qualquer caso de morte natural so deve ser abatido
depois do resultado da necropsia.

§ 2° No caso de abate de aves, a realizagdo da necropsia serd compulséria sempre que a
mortalidade registrada nas informagdes sanitarias da origem do lote de animais for superior aquela

estabelecida nas normas complementares ou quando houver suspeita clinica de enfermidades, a
critério do Fiscal do SIM/CISICOM.

Art. 117. As carcagas de animais que tenham morte acidental nas dependéncias do
estabelecimento, desde que imediatamente sangrados, podem ser destinadas ao aproveitamento
condicional apds exame post mortem, a critério do Fiscal do SIM/CISICOM.

Art. 118. Quando o SIM/CISICOM autorizar o transporte de animais mortos ou agonizantes
para o local onde sera realizada a necropsia, deve ser utilizado veiculo ou contentor apropriado,
impermedvel e que permita desinfecgio logo apds seu uso.

§ 1° No caso de animais mortos com suspeita de doenga infectocontagiosa, deve ser feito o
tamponamento das aberturas naturais do animal antes do transporte., de modo a ser evilada a
disseminacio das secregdes e excregdes.

§ 2° Confirmada a suspeita, o0 animal morto e os seus residuos devem ser:

I — incinerados;

I1 — autoclavados em equipamento préprio; ou

I1I — submetidos a tratamento equivalente, que assegure a destrui¢do do agente.

§ 3° Concluidos os trabalhos de necropsias, o veiculo ou contentor utilizado no transporte, 0
piso da dependéncia e todos os equipamentos e utensilios que entraram em contato com o animal
devem ser lavados e desinfetados.

Art. 119. As necropsias, independentemente de sua motivagio, devem ser realizadas em local
especifico ¢ os animais e seus residuos serdo destinados nos termos do disposto nesta Instrugdo
Normativa e nas normas complementares.

Art. 120. O SIM/CISICOM levara ao conhecimento do servigo oficial de satde animal o
resultado das necrépsias que evidenciarem doengas infectocontagiosas e remetera, quando
necessario, material para diagnéstico, conforme legislagdo de satide animal.

Secdo I
Do abate dos animais

Art. 121. Nenhum animal pode ser abatido sem autorizag¢do do SIM/CISICOM.

Avenida Maria da Conceicdo Del Duca, 150 — Bairro Jaragud — 35630-312 — Bom Despacho-MG

{37) 3520-1433 — www.bomdespacho.mg.gov.br — coordenacao.sim@pmbd. mg.gov.br




CISICOM
Consorcio Intermunicipal dos Servi¢os de Inspecio do Centro-Oeste Mineiro

Art. 122. E proibido o abate de animais que niio tenham permanecido em descanso, jejum e
dieta hidrica, respeitadas as particularidades de cada espécie e as situagdes emergenciais que
comprometem o bem-estar animal.

Paragrafo Gnico. O SIM/CISICOM estabelecera pardmetros referentes ao descanso. ao jejum e
a dieta hidrica dos animais em normas complementares, na hipotese de inexistir norma
complementar, o SIM/CISICOM utilizard normas técnicas complementares fixadas pelo Ministério
da Agricultura, Pecudria e Abastecimento — MAPA.

Art. 123, Poderd ser permitido o abate de suideos castrados por meio de métodos ndo
cirtrgicos, desde que o processo seja aprovado pelo érgdo competente.

Secdo 111
Do abate de emergéncia

Art. 124, Os animais que chegam ao estabelecimento em condigdes precarias de saide.
impossibilitados ou ndo de atingirem a dependéncia de abate por seus proprios meios, e os que foram
excluidos do abate normal apos exame anfe mortem, devem ser submetidos ao abate de emergéncia.

Paragrafo tnico. As situagdes de que trata o capuf compreendem animais doentes, com sinais
de doencas infectocontagiosas de notificagio imediata, agonizantes, contundidos, com fraturas,
hemorragia, hipotermia ou hipertermia. impossibilitados de locomogdo. com sinais clinicos
neurolégicos e outras condigdes previstas em normas complementares.

Art. 125. E proibido o abate de emergéncia na auséncia de empregado ou servidor do
SIM/CISICOM., com formagdo em Medicina Veterinaria.

Art. 126. O SIM/CISICOM deve coletar material dos animais destinados ao abate de
emergencia que apresentem sinais clinicos neuroldgicos e enviar aos laboratérios oficiais para fins de
diagnostico e adotar outras agdes determinadas na legislagdo de satiide animal.

Art. 127. Animais com sinais clinicos de paralisia decorrente de alteracdes metabélicas ou
patologicas devem ser destinados ao abate de emergéncia.

Paragrafo unico. No caso de paralisia decorrente de alteragdes metabdlicas, é permitido retirar
os animais do estabelecimento para tratamento, observados os procedimentos definidos pela
legislacio de satde animal.

Art. 128. Nos casos de divida no diagndstico de processo septicémico, o SIM/CISICOM deve
realizar coleta de material para andlise laboratorial, principalmente quando houver inflamagdo dos
intestinos, do ubere, do ttero, das articulacdes, dos pulmées, da pleura. do periténio ou das lesdes
supuradas e gangrenosas.

Art. 129. Sdo considerados impréprios para consumo humano os animais que, abatidos de

emergéncia, se enquadrem nos casos de condenagdo previstos nesta Instrucdo Normativa ou em
normas complementares.
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Art. 130. As carcagas de animais abatidos de emergéncia que nio foram condenadas podem ser
destinadas ao aproveitamento condicional ou, ndo havendo qualquer comprometimento sanitdrio,
serdo liberadas, conforme previsto nesta Instrugdo Normativa ou em normas complementares.

Secdo IV
Do abate normal

Art. 131. Sé é permitido o abate de animais com o emprego de métodos humanitarios,
utilizando-se de prévia insensibilizagio, baseada em principios cientificos, seguida de imediata
sangris.

§ 1° Os métodos empregados para cada especie animal serdo estabelecidos em normas
complementares, baixadas por Instrugdo Normativa do SIM/CISICOM.

§ 2° E facultado o abate de animais de acordo com preceitos religiosos, desde que seus
produtos sejam destinados total ou parcialmente ao consumo por comunidade religiosa que os
requeira ou ao comércio internacional com paises que facam essa exigéncia.

Art. 132. Antes de chegar a dependéncia de abate, os animais devem passar por banho de
aspersdo com agua suficiente ou processo equivalente para promover a limpeza e a remogédo de
sujidades, respeitadas as particularidades de cada espécie.

Art. 133. A sangria deve ser a mais completa possivel e realizada com o animal suspenso pelos
membros posteriores ou com o emprego de outro método aprovado pelo SIM/CISICOM.

Pardgrafo tinico. Nenhuma manipulagio pode ser iniciada antes que o sangue tenha escoado o
maximo possivel, respeitado o periodo minimo de sangria previsto em normas complementares.

Art. 134, As aves podem ser depenadas:

[ —a seco;

11 — apds escaldagem em dgua previamente aquecida ¢ com renovagdo continua; ou
111 — por outro processo autorizado pelo SIM/CISICOM.

Art. 135. Sempre que for entregue para o consumo com pele, € obrigatéria a depilagdo
completa de toda a carcaga de suideos pela prévia escaldagem em agua quente ou processo similar
aprovado pelo SIM/CISICOM.

§ 1° A operagio depilatoria pode ser completada manualmente ou com a utilizagdo de
equipamento apropriado ¢ as carcagas devem ser lavadas apos a execugio do processo.

§ 2° E proibido o chamuscamento de suideos sem escaldagem ¢ depilagdo prévias.

§ 3° E obrigatéria a renovagio continua da agua nos sistemas de escaldagem dos suideos.

§ 4° Pode ser autorizado o emprego de coadjuvantes de tecnologia na agua de escaldagem,
conforme critérios definidos pelo SIM/CISICOM.

Art. 136. Quando forem identificadas deficiéncias no curso do abate, o SIM/CISICOM podera
determinar a interrupgio do abate ou a redugio de sua velocidade.
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Art. 137. A evisceragdo deve ser realizada em local que permita pronto exame das visceras, de
forma que ndo ocorram contaminagdes.

Paragrato Gnico. Caso ocorra retardamento da evisceracio, as carcagas e visceras serdo
julgadas de acordo com o disposto em normas complementares.

Art. 138. Deve ser mantida a correspondéncia entre as carcagas, as partes das carcacas e suas
respectivas visceras até o término do exame post mortem pelo SIM/CISICOM, observado o disposto
em norma complementar.

§ 1° E vedada a realizacio de operagdes de toalete antes do término do exame post mortem.

§ 2° I de responsabilidade do estabelecimento a manutencdo da correlagiio entre a carcaca ¢ as
visceras ¢ o sincronismo entre estas nas linhas de inspecio.

Art. 139. A insuflagio ¢ permitida como método auxiliar no processo tecnolégico da esfola e
desossa das espécies de abate.

§ 1" O ar utilizado na insuflagdo deve ser submetido a um processo de purificagio de forma
que garanta a sua qualidade fisica. quimica e microbiolégica final.

§ 2° E permitida a insuflacio dos pulmdes para atender as exigéncias de abate segundo
preceitos religiosos.

Art. 140, Todas as carcacas, as partes das carcagas, os Orgdos ¢ as visceras devem ser
previamente resfriados ou congelados, dependendo da especificagao do produto. antes de serem
armazenados em camaras frigorificas onde ja se encontrem outras matérias-primas.

Paragrafo tGinico. E obrigatorio o resfriamento ou o congelamento dos produtos de que trata o
caput previamente ao seu transporte.

Art. 141. As carcagas ou as partes das carcacas. quando submetidas a processo de resfriamento
pelo ar, devem ser penduradas em cdmaras frigorificas. respeitadas as particularidades de cada
especie, e dispostas de modo que haja suficiente espago entre cada pega e entre elas e as paredes, as
colunas e os pisos.

Paragrafo tinico. E proibido depositar carcagas ¢ produtos diretamente sobre o piso.

Art. 142. O SIM/CISICOM deve verificar o cumprimento dos procedimentos de desinfeccio
de dependéncias e equipamentos na ocorréncia de doengas infectocontagiosas. para evitar
contaminagdes cruzadas.

Art. 143. E obrigatoria a remogio, a segregacdo ¢ a inutilizagdo dos Materiais Especificados de
Risco — MER para encefalopatias espongiformes transmissiveis de todos os ruminantes destinados ao
abate.

§ 1° Os procedimentos de que trata o caput devem ser realizados pelos estabelecimentos,
observado o disposto em normas complementares.

§ 2° A especificaciio dos 6rgios, das partes ou dos tecidos animais classificados como MER
serd realizada pela legislacio de sande animal.
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§ 3° E vedado o uso dos MER para alimentagfio humana ou animal, sob qualquer forma.

Secio ¥V
Dos aspectos gerais da inspeciao post mortem

Art. 144, Nos procedimentos de inspecio post mortem, o empregado publico ou servidor
publico do SIM/CISICOM, com formagio em Medicina Veterinaria, pode ser assistido por Agentes
de Fiscalizagao e auxiliares de inspe¢ao devidamente capacitados.

Paragrafo unico. A equipe de inspegio deve ser suficiente para a execugdo das atividades,
conforme estabelecido em normas complementares.

Art. 145. A inspegido post mortem consiste no exame da carcaga, das partes da carcaca, das
cavidades, dos orgdos, dos tecidos e dos linfonodos, realizado por visualizagio, palpacdo, olfagdo ¢
incisdo, gquando necessario, e demais procedimentos definidos em normas complementares
especificas para cada espécie animal.

Art. 146. Todos os orgdos e as partes das carcagas devem ser examinados na dependéncia de
abate, imediatamente depois de removidos das carcagas, assegurada sempre a correspondéncia entre
cles.

Art. 147. As carcacas, as partes das carcagas e os Orgios que apresenlem lesdes ou
anormalidades que ndo tenham implicagdes para a carcaga e para os demais orgdos podem ser
condenados ou liberados nas linhas de inspegdo, observado o disposto em normas complementares.

Art. 148. Toda carcaca, partes das carcacas e dos orgdos, examinados nas linhas de inspegdo,
que apresentem lesdes ou anormalidades que possam ter implicagdes para a carcaga ¢ para os demais
oredios devem ser desviados para o Departamento de Inspegiio Final — DIF, para que sejam
examinados, julgados e tenham a devida destinagdo.

§ 1° O julgamento e o destino das carcagas, das partes das carcagas e dos érgdos séo atribui¢des
do empregado publico/servidor do SIM/CISICOM, com formagéo em Medicina Veterindria.

§ 2° Quando se tratar de doencas infectocontagiosas, o destino dado aos drgaos sera similar
agquele dado & respectiva carcaca.

§ 3° As carcagas, as partes das carcagas e os orgdos condenados devem ficar retidos pelo
SIM/CISICOM e serem removidos para o DIF por meio de tubulagdes especificas, carrinhos
especiais ou outros recipientes apropriados e identificados para este fim.

§ 4° O material condenado serd descaracterizado quando:
I - ndo for processado no dia do abate; ou
Il - for transportado para transformagio em outro estabelecimento.

§ 5° Na impossibilidade da descaracterizagdo de que trata o § 4°, o material condenado sera
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desnaturado.

Art. 149. Sdo proibidas a remocfo, a raspagem ou qualquer pratica que possa mascarar lesdes
das carcagas ou dos orgdos, antes do exame pelo SIM/CISICOM.

Paragrafo tnico. Sera dispensada a aplicagdo do carimbo a tinta nos quartos das carcacas de
bovideos e suideos em estabelecimentos que realizam o abate e a desossa na mesma unidade
industrial, observados os procedimentos definidos em normas complementares.

Art. 150. Sempre que requerido pelos proprietirios dos animais abatidos. o SIM/CISICOM
disponibilizara. nos estabelecimentos de abate, laudo em gue constem as eventuais enfermidades ou
patologias diagnosticadas nas carcagas, mesmo em cardter presuntivo, durante a inspecdo sanitaria e
suas destinagdes.

Art. 151. Durante os procedimentos de inspe¢do anfe mortem ¢ post mortem, o julgamento dos
casos ndo previstos nesta Instrugdo Normativa fica a critério do SIM/CISICOM, que deve direcionar
suas a¢des principalmente para a preservagdo da inocuidade do produto, da saude publica e da saude
animal.

Paragrafo tnico. O SIM/CISICOM coletara material, sempre que necessario, e encaminhara
para andlise laboratorial para confirmagao diagnostica.

Art. 152. As carcagas, as partes das carcagas e 0s 0rgdos que apresentem abscessos maultiplos
ou disseminados com repercussio no estado geral da carcaga devem ser condenados, observando-se,
ainda, 0 que segue:

I — devem ser condenados carcagas, partes das carcagas ou Orgdos que sejam contaminados
acidentalmente com material purulento;

I — devem ser condenadas as carcagas com alteragdes gerais como caquexia., anemia ou
ictericia decorrentes de processo purulento;

IIT — devem ser destinadas ao aproveitamento condicional pelo uso do calor as carcagas que
apresentem abscessos multiplos em orgdos ou em partes, sem repercussio no seu estado geral, depois
de removidas e condenadas as dreas atingidas:

IV — podem ser liberadas as carcagas que apresentem abscessos miltiplos em um tinico 6rgdo
ou parte da carcaga, com excegio dos pulmdes. sem repercussio nos linfonodos ou no seu estado
geral, depois de removidas e condenadas as dreas atingidas; e

V — podem ser liberadas as carcagas que apresentem abscessos localizados, depois de
removidos ¢ condenados os 6rgfos e as dreas atingidas.

Art. 153. As carcagas devem ser condenadas quando apresentarem lesdes generalizadas ou
localizadas de actinomicose ou actinobacilose nos locais de elei¢do, com repercussio no seu estado
geral, observando-se ainda o que segue:
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I — quando as lesdes sdo localizadas e afetam os pulmdes, mas sem repercussio no estado geral
da carcaga. permite-se o aproveitamento condicional desta para esterilizagdo pelo calor, depois de
removidos ¢ condenados os drgdos atingidos;

I — quando a lesdo & discreta e limitada a lingua afetando ou ndo os linfonodos
correspondentes, permite-se o aproveitamento condicional da carne de cabega para esterilizagdo pelo
calor, depois de removidos e condenados a lingua e seus linfonodos:

Il — quando as lesdes sdo localizadas, sem comprometimento dos linfonodos e de outros
orgdos, ¢ a carcaga encontrar-se em bom estado geral, esta pode ser liberada para o consumo. depois
de removidas e condenadas as dreas atingidas; e

IV — devem ser condenadas as cabecas com lesdes de actinomicose, exceto quando a lesdo
ossea for discreta e estritamente localizada, sem supuragio ou trajetos fistulosos.

Art. 154. As carcacas de animais acometidos de afecgdes extensas do tecido pulmonar, em
processo agudo ou cronico, purulento, necrético, gangrenoso, fibrinoso, associado ou ndo a outras
complicagdes e com repercussio no estado geral da carcaga devem ser condenadas.

§ 1° A carcaca de animais acometidos de afec¢des pulmonares, em processo agudo ou em fase
de resolugfo. abrangido o tecido pulmonar e a pleura, com exsudato e com repercussio na cadeia
linfatica regional, mas sem repercussio no estado geral da carcaca, deve ser destinada ao
aproveitamento condicional pelo uso do calor.

§ 2° Nos casos de aderéncias pleurais sem qualquer tipo de exsudato, resultantes de processos
patolégicos resolvidos e sem repercussdo na cadeia linfitica regional, a carcaca pode ser liberada
para o consumo, apos a remogio das dreas atingidas.

§ 3° Os pulmdes que apresentem lesdes patologicas de origem inflamatoria, infecciosa,
parasitaria, traumatica ou pré-agonica devem ser condenados, sem prejuizo do exame das
caracteristicas gerais da carcaga.

Art. 155, As carcagas de animais que apresentem seplicemia, piemia, toxemia ou indicios de
viremia, cujo consumo possa causar infecgdo ou intoxicagdo alimentar devem ser condenadas.

Pardgrafo tinico. Incluem-se, mas ndo se limitam as afecgdes de que trata o caput, os casos de:

I — inflamagdo aguda da pleura, do periténio, do pericardio e das meninges;

Il — gangrena, gastrite e enterite hemorragica ou crinica;

III — metrite;

IV — poliartrite;

V — flebite umbilical:

VI - hipertrofia generalizada dos nodulos linfaticos; e

VII — rubefagdo difusa do couro.

Art. 156. As carcagas e os orgdos de animais com sorologia positiva para brucelose devem ser
condenados, quando estes estiverem em estado febril no exame ante mortem.

Art. 157, Ag carcacas e os 6rgdos de animais com sorologia positiva para brucelose devem ser
condenados quando estes estiverem em estado febril no exame ante mortem.
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§ 1° Os animais reagentes positivos a testes diagnodsticos para brucelose devem ser abatidos
separadamente.

§ 2° As carcacas dos suinos, dos caprinos, dos ovinos ¢ dos bufalos. reagentes positivos ou ndo
reagentes a testes diagndsticos para brucelose, que apresentem lesio localizada, devem ser destinadas
ao aproveitamento condicional pelo uso do calor, depois de removidas e condenadas as areas
atingidas.

§ 3° As carcagas dos bovinos ¢ dos equinos, reagentes positivos ou ndo reagenles a testes
diagnosticos para brucelose, que apresentem lesdo localizada, podem ser liberadas para consumo em
natureza, depois de removidas e condenadas as areas atingidas.

§ 4° Os animais reagentes positivos a testes diagnosticos para brucelose, na auséncia de lesdes
indicativas, podem ter suas carcacas liberadas para consumo em natureza.

§ 5° Nas hipoteses dos §2° §3° e §4°, devem ser condenados os 6rgios, o tbere, o trato genital
€ 0 sangue.

Art. 158. As carcagas e os orgdos de animais em estado de cagquexia devem ser condenados.

Art. 159. As carcacas de animais acometidos de carbtinculo hematico devem ser condenadas,
incluidos peles, chifres, cascos, pelos, drgdos, contetdo intestinal, sangue e gordura, impondo-se a
imediata execugio das seguintes medidas:

I — nfio podem ser evisceradas as carcagas de animais com suspeita de carbiinculo hematico;

Il — gquando o reconhecimento ocorrer depois da evisceragdo, impde-se imediatamente a
desinfec¢io de todos os locais que possam ter tido contato com residuos do animal, tais como areas
de sangria. pisos, paredes, plataformas, facas, serras, ganchos, equipamentos em geral, uniformes dos
funcionarios e qualquer outro material que possa ter sido contaminado;

Il — uma vez constatada a presenca de carbinculo, o abate deve ser interrompido e a
desinfeccdo deve ser iniciada imediatamente;

IV — recomenda-se, para desinfeccfio, o emprego de solugdo de hidroxido de sodio a 5% (cinco
por cento). hipoclorito de sédio a 1% (um por cento) ou outro produto com eficicia comprovada;

V — devem ser tomadas as precaugdes necessdrias em relagdo aos funciondrios que entraram
em contato com o material carbunculoso, aplicando-se as regras de higiene e antissepsia pessoal com
produtos de eficacia comprovada. devendo ser encaminhados ao servigo médico como medida de
precaucdo;

VI — todas as carcagas, as partes das carcagas, inclusive pele, cascos, chifres, érgios e seu
contetido que entrem em contato com animais ou material infeccioso devem ser condenados; e

VII — a dgua do tanque de escaldagem de suinos por onde tenha passado animal carbunculoso
deve ser desinfetada e imediatamente removida para a rede de efluentes industriais.

Art. 160. As carcacas e os Orgdos de animais acometidos de carbinculo sintomatico devem ser
condenados.

Art. 161. As carcagas de animais devem ser condenadas guando apresentarem alteragbes
musculares acentuadas e difusas e quando existir degenerescéncia do miocdrdio. do figado, dos rins
ou reacdo do sistema linfatico, acompanhada de alteracdes musculares.
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§ 1° Devem ser condenadas as carcagas cujas carnes se apresentem flacidas, edematosas, de
coloragdo palida, sanguinolenta ou com exsudagio.

§ 2° A critério do SIM/CISICOM, podem ser destinadas a salga, ao tratamento pelo calor ou a
condenacgdo as carcagas com alteragdes por estresse ou fadiga dos animais.

Art. 162. As carcacas, as partes das carcagas e os 6rgdos com aspecto repugnante, congestos,
com coloragéo anormal ou com degeneragdes devem ser condenados.

Pardgrafo unico. Sdo também condenadas as carcagas em processo putrefativo, que exalem
odores medicamentosos, urinarios, sexuais, excrementicios ou outros considerados anormais.

Art. 163. As carcagas e os 0rgios sanguinolentos ou hemorragicos, em decorréncia de doengas
ou afecgdes de carater sistémico, devem ser condenados.

Paragrafo tnico. A critério do SIM/CISICOM devem ser condenados ou destinados ao
tratamento pelo calor as carcagas e os orgdos de animais mal sangrados.

Art. 164. Os figados com cirrose atrofica ou hipertrofica devem ser condenados.
Paragrafo unico. Podem ser liberadas as carcagas no caso do capui, desde que nfo estejam
comprometidas.

Art. 165, Os orgdos com alteragies como congestdo, infartos, degeneragio gordurosa.
angiectasia, hemorragias ou coloragdo anormal, relacionados ou nfio a processos patologicos
sistémicos devem ser condenados.

Art. 166. As carcagas, as partes das carcacas e os Orgios que apresentem area extensa de
contaminagdo por contetido gastrintestinal, urina, leite, bile, pus ou outra contaminagio de qualquer
natureza devem ser condenados quando nio for possivel a remogdo completa da drea contaminada.

§ 1° Nos casos em que ndo seja possivel delimitar perfeitamente as dreas contaminadas, mesmo
apds a sua remogdio, as carcagas, as partes das carcagas, os Orgdos ou as visceras devem ser
destinados a esterilizagéo pelo calor.

§ 2° Quando for possivel a remogido completa da contaminagdo, as carcagas, as partes das
carcacgas, 0s 0rgdos ou as visceras podem ser liberados.

§ 3° Podera ser permitida a retirada da contaminagdo sem a remogdo completa da area
contaminada, conforme estabelecido em normas complementares.

Art. 167. As carcagas de animais que apresentem contusdo generalizada ou miltiplas fraturas
devem ser condenadas.

§ 1° As carcagas que apresentem lesdes extensas, sem que tenham sido totalmente
comprometidas, devem ser destinadas ao tratamento pelo calor depois de removidas e condenadas as
areas atingidas.

§ 2° As carcagas que apresentem contusdo, fratura ou luxacgio localizada podem ser liberadas
depois de removidas e condenadas as dreas atingidas.
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Art. 168. As carcagas que apresentem edema generalizado no exame post mortem devem ser
condenadas.

Pardgrafo tnico. Nos casos discretos e localizados, as partes das carcagas e dos 6rgdos que
apresentem infiltragdes edematosas devem ser removidas e condenadas.

Art. 169. As carcagas e os orgdos de animais parasitados por Oesophagostomum sp
(esofagostomose) devem ser condenados quando houver caquexia.

Paragrafo tnico. Os intestinos ou suas partes que apresentemn nodulos em pequeno nimero
podem ser liberados.

Art. 170. Os pédncreas infectados por parasitas do género Eurytrema. causadores de
euritrematose devem ser condenados.

Art. 171. As carcacas ¢ os 6rgdos de animais parasitados por Fasciola hepatica devem ser
condenados quando houver caquexia ou ictericia.

Paragrafo tnico. Quando a lesdo for circunscrita ou limitada ao figado, sem repercussio no
estado geral da carcaca, este orgio deve ser condenado e a carcaga podera ser liberada.

Art. 172. Os fetos procedentes do abate de {émeas gestantes devem ser condenados.
Art. 173. As linguas que apresentem glossite devem ser condenadas.

Art. 174, As carcagas e os orgios de animais que apresentem cisto hiddtico devem ser
condenados quando houver caquexia.

Paragrafo dnico. Os orgdos que apresentem lesdes periféricas, calcificadas e circunscritas
podem ser liberados depois de removidas e condenadas as areas atingidas.

Art. 175. As carcagas ¢ os 6rgios de animais que apresentem ictericia devem ser condenados.
Paragrafo tnico. As carcagas de animais que apresentem gordura de cor amarela decorrente de
fatores nutricionais ou caracteristicas raciais podem ser liberadas.

Art. 176. As carcacas de animais em que for evidenciada intoxicagio em virtude de tratamento
por substincia medicamentosa ou ingestio acidental de produtos toxicos devem ser condenadas.

Paragrafo tinico. Pode ser dado & carcaga aproveitamento condicional ou determinada sua
liberagdo para o consumo, a critério do SIM/CISICOM, quando a lesdo for restrita aos érgdos e
sugestiva de intoxicagdo por plantas toxicas.

Art. 177. Os coragdes com lesdes de miocardite, endocardite e pericardite devem ser
condenados.
§ 1° As carcagas de animais com lesdes cardiacas devem ser condenadas ou destinadas ao

tratamento pelo calor, sempre que houver repercussdo no seu estado geral, a critério do
SIM/CISICOM.
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§ 2° As carcagas de animais com lesdes cardiacas podem ser liberadas, desde que nio tenham
sido comprometidas, a critério do SIM/CISICOM.

Art. 178. Os rins com lesdes como nefrites, nefroses, pielonefrites, uronefroses, cistos urinarios
ou outras mfecgdes devem ser condenados, devendo-se ainda verificar se estas lesoes estdo ou nio
relacionadas a doengas infectocontagiosas ou parasitarias e se acarretaram alteragdes na carcaca.

Paragrafo unico. A carcaga e os rins podem ser liberados para o consumo quando suas lesoes
ndo estiverem relacionadas a doengas infectocontagiosas, dependendo da extensdo das lesoes, depois
de removidas e condenadas as dreas atingidas do orgéo.

Art. 179. As carcacas que apresentem lesdes inespecificas generalizadas em linfonodos de
distintas regides, com comprometimento do seu estado geral, devem ser condenadas.

§ 1° No caso de lesdes inespecificas progressivas de linfonodos, sem repercussio no estado
geral da carcaga, condena-se a area de drenagem destes linfonodos, com o aproveitamento
condicional da carcaga para esterilizagéo pelo calor.

§ 2° No caso de lesoes inespecificas discretas e circunscritas de linfonodos, sem repercussio no
estado geral da carcaga, a drea de drenagem deste linfonodo deve ser condenada, liberando-se o
restante da carcaga, depois de removidas e condenadas as dreas atingidas.

Art. 180. As carcagas e os orgdos de animais magros livres de qualquer processo patologico
podem ser destinados ao aproveitamento condicional, a critério do SIM/CISICOM.

Art. 181. As carcagas e os oOrgdos de animais que apresentem mastite devem ser condenados,
sempre que houver comprometimento sistémico.

§ 1° As carcagas ¢ os Orgdos de animais que apresentem mastite aguda, quando ndo houver
comprometimento sistémico, depois de removida e condenada a glandula mamaria. serdo destinadas
a esterilizagdo pelo calor.

§ 2° As carcagas ¢ os orgdos de animais que apresentem mastile cronica, quando ndo houver
comprometimento sistémico, depois de removida e condenada a glindula mamaria, podem ser
liberados.

§ 3° As glandulas mamarias devem ser removidas intactas, de forma a nfo permitir a
contaminagiio da carcaga por leite. pus ou outro contaminante, respeitadas as particularidades de
cada espécie e a correlagdo das glandulas com a carcaga.

§ 4° As glandulas mamdrias que apresentem mastite ou sinais de lactacdo ¢ as de animais
reagentes a brucelose devem ser condenadas.

§ 5° O aproveitamento da glandula maméria para fins alimenticios pode ser permitido, depois
de liberada a carcaca.

Art. 182. As partes das carcagas, os Orgdos e as visceras invadidos por larvas (miiases) devem
ser condenados.

Art. 183, Os figados com necrobacilose nodular devem ser condenados.
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Paragrafo unico. Quando a lesdo coexistir com outras alteragbes que levem ao
comprometimento da carcaca, esta ¢ os orgios também devem ser condenados.

Art. 184, As carcacas de animais com neoplasias extensas, com ou sem metastase e com ou
sem comprometimento do estado geral. devem ser condenadas.

Paragrafo tnico: Quando se tratar de lesdes neoplasicas discretas ¢ localizadas, e sem
comprometimento do estado geral, a carcaga pode ser liberada para o consumo depois de removidas
e condenadas as partes e os orgios comprometidos.

Art. 185, Os oOrgdos e as partes que apresentem parasitoses nio transmissiveis ao homem
devem ser condenados, podendo a carcaga ser liberada. desde que nio tenha sido comprometida.

Art. 186. As carcacas de animais que apresentem sinais de parto recente ou de aborto, desde
que ndo haja evidéncia de infeccdo, devem ser destinadas ao aproveitamento condicional pelo uso do
calor, devendo ser condenados o trato genital, o iibere e o sangue destes animais.

Art. 187. As carcagas com infeccio intensa por Sarcocystis spp (sarcocistose) devem ser
condenadas.

§ 1° Entende-se por infec¢do intensa a presenca de cistos em incisdes praticadas em vérias
partes da musculatura.

§ 2° Entende-se por infecgdo leve a presenga de cistos localizados em um tnico ponto da
carcaga ou do orgdo, devendo a carcaga ser destinada ao cozimento, apos remogao da area atingida.

Art, 188, As carcacas de animais com infestagdo generalizada por sarna, com
comprometimento do seu estado geral devem ser condenadas.

Paragrafo anico. A carcaga pode ser liberada quando a infestagdo for discreta e ainda limitada,
depois de removidas e condenadas as areas atingidas.

Art. 189. Os figados que apresentem lesdo generalizada de telangiectasia maculosa devem ser
condenados.

Paragrafo unico. Os figados que apresentem lesbes discretas podem ser liberados depois de
removidas e condenadas as dreas atingidas.

Art. 190. As carcacas de animais com tuberculose devem ser condenadas quando:

| — no exame ante mortem o animal esteja febril;

IT — sejam acompanhadas de caquexia;

IIT — apresentem lesdes tuberculésicas nos musculos, nos o0ssos, nas articulagdes ou nos
linfonodos que drenam a linfa destas partes;

IV — apresentem lesdes caseosas concomitantes em 6rgfos ou serosas do torax e do abdémen:

V — apresentem lesdes miliares ou perlaceas de parénquimas ou serosas:

VI — apresentem lesdes multiplas, agudas e ativamente progressivas, identificadas pela
inflamagéo aguda nas proximidades das lesdes, necrose de liquefagdo ou presenca de tubérculos
jovens:

Avenida Maria da Concei¢do Del Duca, 150 — Bairro Jaragud — 35630-312 — Bom Despacho-MG

(37} 3520-1433 — www.bomdespacho.mg.gov.br — coordenacao.sim@pmbd.mg.gov.br




CISICOM
Consorcio Intermunicipal dos Servigos de Inspeciao do Centro-Oeste Mineiro

VII — apresentem linfonodos hipertrofiados, edemaciados, com caseificagio de aspecto raiado
ou estrelado em mais de um local de eleicio; ou

VIII — existam lesbes cascosas ou calcificadas generalizadas, e sempre que houver evidéncia de
entrada do bacilo na circulagio sistémica.

§ 1° As lesdes de tuberculose sdo consideradas generalizadas quando, além das lesdes dos
aparelhos respiratorio, digestorio e de seus linfonodos correspondentes, forem encontrados
tubérculos numerosos distribuidos em ambos os pulmdes ou encontradas lesdes no bago, nos rins, no
utero, no ovario, nos testiculos, nas capsulas suprarrenais, no cérebro e na medula espinhal ou nas
suas membranas.

§ 2° Depois de removidas e condenadas as areas atingidas, as carcagas podem ser destinadas a
esterilizagdo pelo calor quando:

I — os orgdos apresentem lesdes caseosas discretas, localizadas ou encapsuladas, limitadas a
linfonodos do mesmo 6rgéo;

11 — os linfonodos da carcacga ou da cabeca apresentem lesdes caseosas discretas, localizadas ou
encapsuladas; ¢

11l — existam lesdes concomitantes em linfonodos e em érgaos pertencentes 4 mesma cavidade.

§ 3° Carcacas de animais reagentes positivos a leste de diagndstico para tuberculose devem ser
destinadas a esterilizagio pelo calor, desde que ndo se enquadrem nas condigdes previstas nos incisos
[ a VIII do eaput.

§ 4° A carcaga que apresente apenas uma lesdo tuberculdsica discreta, localizada e
completamente calcificada em um tinico érgdo ou linfonodo pode ser liberada, depois de condenadas
as dreas atingidas.

§ 5° As partes das carcacas e os Orgdos que se contaminarem com material tuberculoso. por
contato acidental de qualquer natureza, devem ser condenados.

Art. 191. Os produtos destinados ao aproveitamento condicional em decorréncia do julgamento
da inspegdo ante mortem e post mortem, nos termos do disposto nesta Instrugdo Normativa € nas
normas complementares, devem ser submetidos, a critério do SIM/CISICOM. a um dos seguintes
tratamentos:

I - pelo frio, em temperatura ndo superior a-10°C (dez graus Celsius negativos) por 10 (dez
dias):

11 — pelo sal, em salmoura com no minimo 24°Be (vinte e quatro graus Baum¢), em pegas de no
maximo 3,5 cm (irés e meio centimetro) de espessura, por no minimo 21 (vinte e um) dias; ou

111 — pelo calor, por meio de:

a) cozimenio em temperatura de 76,6 °C (setenta e seis inteiros e seis décimos de graus
Celsius) por no minimo 30 (frinta) minutos;

b) fusdo pelo calor em temperatura minima de 121 °C (cento ¢ vinte e um graus Celsius); ou

¢) esterilizacdo pelo calor imido, com um valor de FO igual ou maior que 3 (trés) minutos ou a
redugio de 12 (doze) ciclos logaritmicos (12 logl0) de Clostridium botulinum, seguido de
resfriamento imediato.

§ 1° A aplicaciio de qualquer um dos tratamentos condicionais citados no caput deve garantir a
inativagdo ou a destrui¢ao do agente envolvido.
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§ 2° Podem ser utilizados processos diferentes dos propostos no caput, desde que se atinja ao
final as mesmas garantias, com embasamento técnico-cientifico e aprovacdo do SIM/CISICOM.

Subsecio |
Da inspeg¢io post mortem de aves ¢ lagomorfos

Art. 192. Na inspecéo de aves e lagomorfos. aplica-se o disposto nesta Subse¢iio € em normas
complementares.

Art. 193. Nos casos em que. no ato da inspegio post mortem de aves e lagomorfos se evidencie
a ocorréncia de doengas infectocontagiosas de notificagdo imediata, determinada pela legislagdo de
saide animal, além das medidas estabelecidas no art. 111, cabe ao SIM/CISICOM interditar a
atividade de abate, isolar o lote de produtos suspeitos e manté-lo apreendido enquanto se aguarda
defini¢do das medidas epidemiolégicas de salde animal a serem adotadas.

Paragrafo tinico. No caso de doencas infectocontagiosas zoonoticas, devem ser adotadas as
medidas profilaticas cabiveis, considerados os lotes envolvidos.

Art, 194. As carcagas de aves ou os orgdos que apresentem evidéncias de processo inflamatdrio
ou lesdes caracteristicas de artrite. acrossaculite, coligranulomatose, dermatose, dermatite, celulite,
pericardite, enterite, ooforite, hepatite, salpingite. sindrome ascitica, devem ser julgados de acordo
com 0s seguintes critérios:

I — quando as lesdes forem restritas a uma parte da carcaga ou somente a um orgdo, apenas as
areas atingidas devem ser condenadas; ou

II - quando a lesdo for extensa. multipla ou houver evidéncia de carater sistémico, as carcagas
e 0s orgdos devem ser condenados.

§ 1° Para os estados anormais ou patolégicos ndo previstos no caput a destinagdo serd realizada
a critério do SIM/CISICOM.

§ 2° O critério de destinagdo de que trata o § 1° nfo se aplica aos casos de miopatias e de
discondroplasia tibial. hipdtese em que as carcagas de aves devem ser segregadas pelo
estabelecimento para destinagdo industrial.

Art. 195. Nos casos de fraturas, contusdes e sinais de ma sangria ocorridos no abate, por falha
operacional ou tecnoldgica, as carcagas de aves devem ser segregadas pelo estabelecimento para
destinagdo industrial.

Pardgrafo unico. O disposto no caput ndo se aplica as contusdes extensas ou generalizadas e

aos casos de dreas sanguinolentas ou hemorragicas difusas, hipoteses em que a destinagdo sera
realizada pelo SIM/CISICOM nas linhas de inspegio.

Art. 196. Nos casos de endoparasitoses ou de ecloparasitoses das aves, quando nio houver
repercussio na carcaga, os orgdos ou as areas atingidas devem ser condenados.

Arl. 197. No caso de lesdes provenientes de canibalismo, com envolvimento extensivo
repercutindo na carcaga, as carcagas e os orgdos devem ser condenados.
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Pardgrafo tnico. Ndo havendo comprometimento sistémico, a carcaga pode ser liberada apos a
retirada da area atingida.

Art. 198. No caso de aves que apresentem lesdes mecénicas extensas, incluidas as decorrentes
de escaldagem excessiva, as carcagas ¢ os 6rgios devem ser condenados.

Paragrafo tnico. As lesdes superficiais determinam a condenagdo parcial com liberagdo do
restante da carcaca e dos érgdos.

Art. 199. As aves que apresentem alteragdes putrefativas, exalando odor sulfidrico amoniacal e
revelando crepitagdo gasosa a palpagio ou modificagio de coloragio da musculatura devem ser
condenadas.

Art. 200. No caso de lesdes de doenga hemorragica dos coelhos, além da ocorréncia de
mixomatose, luberculose, pseudo-tuberculose, piosepticemia, toxoplasmose. espiroquetose,
clostridiose e pasteurclose, as carcagas e os orgdos dos lagomorfos devem ser condenados.

Art. 201. As carcacas de lagomorfos podem ter aproveitamento parcial no caso de lesdes de
necrobacilose, aspergilose ou dermatofitose, apos a remogdo das areas atingidas, desde que nio haja
comprometimento sistémico da carcaca.

Art. 202, No caso de endoparasitoses e ectoparasitoses dos lagomorfos transmissiveis ao
homem ou aos animais ou com comprometimento da carcaga, estas devem ser condenadas e também
05 Orgaos.

Paragrafo unico. Apenas os orgdos ou as areas atingidas devem ser condenados quando nio
houver comprometimento da carcaga.

Subsecio 11
Da inspecio post mortem de bovinos e bifalos

Art. 203. Na inspecdo de bovinos e bufalos, aplica-se o disposto nesta Instrugdo Normativa e
em normas complementares.

Art. 204. As carcagas ¢ 0s Orgdos de animais com hemoglobintria bacilar dos bovinos, variola,
septicemia hemorragica e febre catarral maligna devem ser condenados.

Art. 205. As carcagas com infecgdo intensa por Cysticercus bovis (cisticercose bovina) devem
ser condenadas.

§ 1° Entende-se por infec¢do intensa quando sdo encontrados, pelo menos, oito cistos, viaveis
ou calcificados. assim distribuidos:

[ — quatro ou mais cistos em locais de eleigdo examinados na linha de inspeciio (musculos da
mastigacio, lingua, coragiio, diafragma e seus pilares, esdfago e figado): e
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Il — quatro ou mais cistos localizados no quarto dianteiro (musculos do pescogo, do peito e da
paleta) ou no quarto traseiro (musculos do coxdo, da alcatra ¢ do lombo), apds pesquisa no DIF,
mediante incisdes multiplas e profundas.

§ 2° Nas infecgdes leves ou moderadas, caracterizadas pela detecgdo de cistos vidveis ou
calcificados em quantidades que ndo caracterizem a infec¢do intensa. considerada a pesquisa em
todos os locais de elei¢gio examinados na linha de inspegdo e na carcaga correspondente, esta deve
ser destinada ao tratamento condicional pelo frio ou pelo calor, apos remogéo ¢ condenacgio das dreas
atingidas.

§ 3% O diafragma e seus pilares, o esiéfago e o figado. bem como outras partes passiveis de
infecgdo, devem receber 0 mesmo destino dado a carcaga.

§ 4° Os procedimentos para pesquisa de cisticercos nos locais de eleigio examinados
rotineiramente devem atender ao disposto nas normas complementares.

Subsecio 111
Da inspecao post porfem de equideos

Art. 206. Na inspegio de equideos, aplica-se o disposto nesta Instrugdo Normativa e em
normas complementares.

Pardgrafo dnico. Os procedimentos para detecgio e julgamento de animais acometidos por
Trichinella spiralis (triquinelose), de que trata o Art. 262, sio aplicaveis aos equideos.

Art. 207. As carcacgas e os orgdos de equideos acometidos de: meningite cérebro-espinhal,
encefalomielite infecciosa, febre (tifdide, durina, mal de cadeiras, azoturia, hemoglobindria
paroxistica, garrotilho e quaisquer outras doengas e alteragdes com lesdes inflamatdrias ou
neoplasias malignas devem ser condenados.

Art. 208. As carcagas e os orgios devem ser condenados quando observadas lesdes indicativas
de anemia infecciosa equina.

Pardgrafo unico. As carcagas de animais com sorologia positiva podem ser liberadas para
consumo, desde que ndo sejam encontradas lesdes sistémicas no exame post mortem.

Art. 209. As carcacas ¢ 0s orgdos de animais nos quais forem constatadas lesdes indicativas de
mormo devem ser condenados. observando-se os seguintes procedimentos:

[ — o abate deve ser prontamente interrompido e todos os locais. os equipamentos e os
utensilios que possam ter tido contato com residuos do animal ou qualquer outro material
potencialmente contaminado serem imediatamente higienizados quando identificadas as lesdes na
inspecdo post mortem, atendendo as recomendagdes estabelecidas pelo servigo oficial de saude
animal;

Il — as precaugdes necessarias devem ser tomadas em relagdo aos funcionarios que entraram
em contato com o material contaminado, com aplicagdo das regras de higiene e antissepsia pessoal
com produtos de eficicia comprovada e encaminhamento ao servigo médico; e

IlI — todas as carcagas ou partes das carcagas, inclusive peles, cascos, orgios ¢ seu contetido
que entraram em contato com animais ou material infeccioso devem ser condenados.
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Subsecio IV
Da inspecdo post mortem de ovinos e caprinos

Art. 210. Na inspegdo de ovinos e caprinos, aplica-se o disposto nesta Instrugdo Normativa e
em normas complementares, no que couber, o disposto na Segdo V deste Capitulo.

§ 1° As carcacas de ovinos acometidas por infecgdo intensa por Sarcocystis spp (sarcocistose)
devem ser condenadas.

§ 2° A infec¢iio intensa € caracterizada pela presenga de cistos em mais de dois pontos da
carcaca ou dos orgdos.

§ 3° Nos casos de infeccdo moderada, caracterizada pela presenga de cistos em até dois pontos
da carcaga ou dos érgios, a carcaca deve ser destinada ao cozimento, apés remogdo da drea atingida.

§ 4° Nos casos de infecgdo leve, caracterizada pela presenga de cistos em um tnico ponto da
carcaca ou do orgdo, a carcaga deve ser liberada, ap6s remogdo da area atingida.

Art. 211, As carcagas de animais parasitados por Coenurus cerebralis (cenurose) quando
acompanhadas de caquexia devem ser condenadas.

Pardgrafo unico. Os orgdos afetados, o cérebro, ou a medula espinhal devem sempre ser
condenados.

Art. 212. As carcagas com infecgdio intensa pelo Cysticercus ovis (cisticercose ovina) devem
ser condenadas.

§ 1° Entende-se por infecgdo intensa quando sdo encontrados cinco ou mais cistos,
considerando-se a pesquisa em todos os pontos de elei¢do e na musculatura da carcaga.

§ 2° Quando forem encontrados mais de um cisto e menos do que o caracteriza a infecgdo
intensa, considerando-se a pesquisa em todos os pontos de elei¢do, as carcagas e os demais tecidos
envolvidos devem ser destinados ao aproveitamento condicional pelo uso do calor, depois de
removidas ¢ condenadas as dreas atingidas.

§ 3° Quando for encontrado um tnico cisto, considerando-se a pesquisa em todos os pontos de
eleigdo, a carcaga pode ser liberada para consumo humano direto, depois de removida e condenada a
area atingida.

§ 4° Os procedimentos para pesquisa de cisticercos nos locais de eleicio examinados
rotineiramente devem atender ao disposto nas normas complementares.

Art. 213. As carcacas de animais que apresentem lesdes de linfadenite caseosa em linfonodos
de distintas regides. com ou sem comprometimento do seu estado geral, devem ser condenadas.

§ 1° As carcagas com lesdes localizadas, casecosas ou em processo de calcificagio devem ser
destinadas 2 esterilizagio pelo calor, desde que permitam a remocdo e a condenagdo da area de
drenagem dos linfonodos atingidos.

§ 2° As carcagas de animais com lesdes calcificadas discretas nos linfonodos podem ser
liberadas para consumo, depois de removida e condenada a area de drenagem destes linfonodos.

§ 3° Em todos os casos em que se evidencie comprometimento dos 6rgdos e das visceras, esles
devem ser condenados.
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Subse¢io V
Da inspeciio post mortem de suideos

Art. 214. Na inspecdo de suideos, aplica-se o disposto nesta Instrugio Normativa e em normas
complementares, no que couber, o disposto na Segdio V deste Capitulo.

Art. 215. As carcagas que apresentem afecgdes de pele, tais como eritemas. esclerodermia.
urticarias, hipotricose cistica, sarnas e outras dermatites podem ser liberadas para o consumo, depois
de removidas e condenadas as drcas atingidas, desde que a musculatura se apresente normal.

Pardgrafo tnico. As carcagas acometidas com sarnas em estagios avan¢ados, que demonstrem
sinais de caquexia ou extensiva inflamagdo na musculatura, devem ser condenadas.

Art. 216. As carcagas com artrite em uma ou mais articulagdes, com reagiio nos linfonodos ou
hipertrofia da membrana sinovial, acompanhada de caguexia, devem ser condenadas.

§ 1° As carcagas com artrite em uma ou mais articulacdes, com rea¢do nos linfonodos,
hipertrofia da membrana sinovial, sem repercussdo no seu estado geral. devem ser destinadas ao
aproveitamento condicional pelo uso do calor.

§ 2° As carcagas com artrite sem reagio em linfonodos e sem repercussdo no seu estado geral
podem ser liberadas para o consumo, depois de retirada a parte atingida.

Art. 217. As carcagas com infecgdo intensa por Cysticercus celullosae (cisticercose suina)
devem ser condenadas.

§ 1° Entende-se por infecgo intensa a presenca de dois ou mais cistos, vidveis ou calcificados.
localizados em locais de clei¢do examinados nas linhas de inspeg¢do, adicionalmente a confirmagfo
da presenga de dois ou mais cistos nas massas musculares integrantes da carcaca. apos a pesquisa
mediante incisdes multiplas e profundas em sua musculatura (paleta, lombo e pernil).

§ 2% Quando for encontrado mais de um cisto, vidvel ou calcificado. e menos do que o fixado
para infecgdo intensa, considerando a pesquisa em todos os locais de elei¢io examinados
rotineiramente € na carcaga correspondente, esta deve ser destinada ao aproveitamento condicional
pelo uso do calor, depois de removidas e condenadas as 4reas atingidas.

§ 3% Quando for encontrado um tnico cisto viavel, considerando a pesquisa em todos os locais
de eleigdo examinados, rotineiramente, € na carcaca correspondente, esta deve ser destinada ao
aproveitamento condicional pelo uso do frio ou da salga, depois de removida e condenada a érea
atingida.

§ 4° Quando for encontrado um unico cisto calcificado, considerados todos os locais de eleigdo
examinados rotineiramente na carcaga correspondente, esta pode ser liberada para consumo humano
direto, depois de removida e condenada a area atingida.

§ 5% A lingua, o coragio, o esdfago ¢ os tecidos adiposos, bem como outras partes passiveis de
infecgdo, devem receber o mesmo destino dado a carcaca.

§ 6° Os procedimentos para pesquisa de cisticercos nos locais de eleicio examinados
rotineiramente devem atender ao disposto nas normas complementares.
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§ 7° Pode ser permitido o aproveitamento de tecidos adiposos procedentes de carcagas com
infecgdes intensas para a fabricagdo de banha, por meio da fusdo pelo calor, condenando-se as
demais partes.

Art. 218. As carcagas de suideos que apresentarem odor sexual devem ser segregadas pelo
estabelecimento para destinagdo industrial.

Art. 219. As carcagas de suideos com erisipela que apresentem multiplas lesoes de pele, artrite
agravada por necrose ou quando houver sinais de efeito sistémico devem ser condenadas.

§ 1° Nos casos localizados de endocardite vegetativa por erisipela, sem alteragdes sistémicas,
ou nos casos de artrite cronica, a carcaga deve ser destinada ao aproveitamento condicional pelo uso
do calor, apds condenagdo do orgdo ou das dreas atingidas.

§ 2° No caso de lesdo de pele discreta e localizada, sem comprometimento de érgdo ou da
carcaca, esta deve ser destinada ao aproveitamento condicional pelo uso do calor, apos remogdo da
area atingida.

Art. 220. As carcagas de suinos que apresentem lesdes de linfadenite granulomatosa
localizadas e restritas a apenas um sitio primario de infecgdo, tais como nos linfonodos cervicais ou
nos linfonodos mesentéricos ou nos linfonodos mediastinicos, julgadas em condigio de consumo,
podem ser liberadas apos condenagio da regido ou do érgido afetado.

Paragrafo inico. As carcagas suinas em bom estado, com lesdes em linfonodos que drenam até
dois sitios distintos. sendo linfonodos de 6rgdos distintos ou com presenga concomitante de lesdes
em linfonodos e em um orgdo. devem ser destinadas ao aproveitamento condicional pelo uso do
calor, apos condenacio das areas atingidas.

Art. 221. As carcacas de suinos acometidos de peste suina devem ser condenadas.

§ 1° A condenagio deve ser total quando os rins e os linfonodos revelarem lesdes duvidosas,
desde que se comprove lesdo caracteristica de peste suina em qualquer outro 6rgio ou tecido.

§ 2° Lesdes discretas, mas acompanhadas de caquexia ou de qualquer outro foco de supuragio,
implicam igualmente condenagio total.

§ 3° A carcaca deve ser destinada 4 esterilizagio pelo calor, depois de removidas e condenadas
as areas atingidas, quando as lesdes forem discretas e circunscritas a um 0rgao ou tecido, inclusive
nos rins e nos linfonodos.

Art. 222. As carcagas acometidas de Trichinella spirallis (Triquinelose) devem ser destinadas
ao aproveitamento condicional, por meio de tratamento pelo frio.

§ 1° O tratamento pelo frio deve atender aos seguintes bindmios de tempo e temperatura:

I — por 30 (trinta dias), a -15°C (quinze graus Celsius negativos);

1T — por 20 (vinte dias), a -25°C (vinte e cinco graus Celsius negativos); ou

I1I — por 12 (doze dias), a -29°C (vinte e nove graus Celsius negativos).

§ 2° O SIM/CISICOM podera autorizar outros tratamentos para aproveitamento condicional
desde que previstos em norma complementar.
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§ 3% Os procedimentos para detecgdo de Trichinella spiralis nas espécies suscetiveis serdo
definidos em normas complementares.

Art. 223. Todos os suideos que morrerem asfixiados, seja qual for a causa, e os que forem
escaldados vivos, devem ser condenados.

Paragrafo unico. Excluem-se dos casos de morte por asfixia previstos no caput aqueles
decorrentes da insensibilizagdo gasosa, desde que seguidos de imediata sangria.

Subse¢io VI
Da inspegiio post mortem de pescado

Art. 224. Na inspeg¢do de pescado, aplica-se o disposto nesta Instrugdo Normativa e em normas
complementares, no que couber, o disposto na Segdo V deste Capitulo.

§ 1° E vedado o abate e o processamento de anfibios e répteis que nio atendam ao disposto na
legislagcio ambiental.

§ 2° As carcagas, as partes ¢ os orgdos de anfibios e répteis que apresentem lesdes ou
anormalidades que possam torna-los improprios para consumo devem ser identificados e conduzidos
a um local especifico para inspecdo.

§ 3° As carcacas, partes e orgdos de anfibios e répteis julgados improprios para consumo
humano serdo condenadas.

§ 4° Nos casos de aproveitamento condicional, o pescado deve ser submetido a um dos
seguintes tratamentos:

I — congelamento;

IT — salga; ou

I1I — tratamento pelo calor.

CAPITULO XIV-A
DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DO PESCADO E DERIVADOS

Art. 225. Entende-se por pescado os peixes, os crustaceos, 0s moluscos, os anfibios, os répteis,
0s equinodermos e outros animais aquaticos usados na alimentacdo humana.

Paragrafo unico. O pescado proveniente da fonte produtora ndo pode ser destinado & venda
direta ao consumidor sem que haja prévia fiscalizaciio, sob o ponto de vista industrial e sanitario.

Art. 226. Os dispositivos previstos nesta Instrugio Normativa sdo extensivos aos gastropodes
terrestres. no que for aplicavel.

Paragrafo unico. O SIM/CISICOM estabelecera em norma complementar os procedimentos de
inspecao referentes aos gastrépodes terrestres.

Art. 227. Séo vedados a recepgdo e o processamento do pescado capturado ou colhido sem
atengdo ao disposto nas legislagdes ambientais e pesqueiras.
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§ 1°. O estabelecimento é responsdvel por garantir a identidade, a qualidade e a rastreabilidade
do pescado, desde sua obtengdo na produgio primaria até a recepgiio no estabelecimento, incluido o
transporte.

§ 2° O estabelecimento que recebe pescado oriundo da produgiio primdria deve possuir
cadastro atualizado de fornecedores que contemplara, conforme o caso, os produtores e as
embarcagdes de pesca.

§ 3° O estabelecimento que recebe pescado da produgio primaria € responsivel pela
implementagdo de programas de melhoria da qualidade da matéria-prima ¢ de educacio continuada
dos fornecedores.

§ 4° Quando o desembarque do pescado oriundo da produgdo priméria ndo for realizado
diretamente no estabelecimento sob SIM/CISICOM, deve ser realizado em um local intermediario,
sob controle higiénico-sanitario do estabelecimento.

§ 5° O local intermedidrio de que trata o § 4° deve constar no programa de autocontrole do
estabelecimento ao qual estd vinculado.

§ 6° O estabelecimento deve assegurar:

I - a rastreabilidade do pescado recebido; e

1l — que as operagdes realizadas no local intermedidrio de que trata o caput:

a ndo gerem prejuizos a qualidade do pescado; e

b nio sejam de carater industrial, facultados a lavagem superficial do pescado com agua
potavel, sua classificacdo, seu acondicionamento em caixas de transporte e adigio de gelo, desde que
haja condigdes apropriadas para estas finalidades.

Art. 228. E obrigatéria a lavagem prévia do pescado utilizado como matéria-prima para
consumo humano direto ou para a industrializacdo de forma a promover a limpeza, a remogio de
sujidades e microbiota superficial.

Art. 229. Sem prejuizo das disposigdes deste Capitulo, os controles do pescado ¢ dos seus
produtos realizados pelo estabelecimento abrangem, no que for aplicavel:

I — analises sensoriais;

IT — indicadores de frescor;

[l — controle de histamina, nas espécies formadoras;

IV — controle de biotoxinas ou de outras toxinas perigosas para saide humana; e

V — controle de parasitas.

Art. 230. Na avaliagio dos atributos de frescor do pescado, respeitadas as particularidades de
cada espécie, devem ser verificadas as seguintes caracteristicas sensoriais para:

I — peixes:

a) superficie do corpo limpa, com relativo brilho metélico e reflexos multicores proprios da
espécie, sem qualquer pigmentagio estranha;

b) olhos claros, vivos, brilhantes, luzentes, convexos, transparentes, ocupando toda a cavidade
orbitaria;

¢) brinquias ou guelras roseas ou vermelhas, umidas e brilhantes com odor natural. préprio e
suave;
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d) abdémen com forma normal. firme, ndo deixando impressio duradoura a pressio dos dedos:
e) escamas brilhantes, bem aderentes a pele, ¢ nadadeiras apresentando certa resisténcia aos

movimentos provocados;

f) carme firme, consisténcia elastica, da cor propria da espécie;
g) visceras integras, perfeitamente diferenciadas, periténio aderente & parede da cavidade

celomatica;

h) dnus fechado: e

i) odor proprio, caracteristico da espécie;

IT — crustaceos:

a) aspecto geral brilhante, tmido;

b) corpo em curvatura natural, rigida, articulos firmes e resistentes:

¢) carapaga bem aderente ao corpo;

d) coloragdo propria da espécie. sem qualquer pigmentacio estranha:

¢) olhos vivos, proeminentes;

f) odor proprio e suave; e

g) lagostas, siris e caranguejos, estarem vivos € Vigorosos;

I - moluscos:

a) bivalves:

1. Estarem vivos, com valvas fechadas e com reten¢do de dgua incolor e limpida nas conchas;
2. Odor proprio e suave: e

3. Carne umida, bem aderente a concha, de aspecto esponjoso, da cor caracteristica de cada

espécie;

b) cefalopodes:

1. Pele lisa e imida;

2. Olhos vivos, proeminentes nas orbitas;

3. Carne firme e clastica:

4. Auséncia de qualquer pigmentagio estranha 4 espécie; e
5. Odor proprio;

c) gastropodes:

1. Carne imida, aderida a concha, de cor caracteristica de cada espécie;
2. Odor proprio e suave; e

3. Estarem vivos e vigorosos;

IV — anfibios:

a) carne de ra:

1. Odor suave ¢ caracteristico da espécie;

2. Cor rosa palida na carne, branca e brilhante nas proximidades das articulacdes:
3. Auséncia de lesdes e elementos estranhos; ¢

4. Textura firme, eldstica e tenra: e

V — répteis:

a) carne de jacaré:

1. Odor caracteristico da espécie:

2. Cor branca rosada:

3. Auséncia de lesdes ¢ elementos estranhos; e
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4. Textura macia com fibras musculares dispostas uniformemente;

b) carne de queldnios:

1. Odor proprio e suave;

2. Cor caracteristica da espécie. livre de manchas escuras; e

3. Textura firme, elastica c tenra.

§ 1° As caracteristicas sensoriais a que se refere este artigo sio extensivas, no que for aplicavel,
as demais espécies de pescado usadas na alimentagio humana.

§ 2° As caracteristicas sensoriais a que se refere o caput sdo aplicaveis ao pescado fresco,
resfriado ou congelado, recebido como matéria-prima, no que couber,

§ 3° Os pescados de que fratam os incisos de I a III devem ser avaliados gquanto as
caracteristicas sensoriais por pessoal capacitado pelo estabelecimento, utilizando-se uma tabela de
classificacdo e pontuagdo com embasamento técnico-cientifico, conforme definido em norma
complementar pelo SIM/CISICOM ou, na sua auséncia, em normas do Ministério da Agricultura,
Pecuadria e Abastecimento ou em recomendagdes internacionais.

§ 4° Nos casos em que a avaliagio sensorial revele dividas acerca do frescor do pescado, deve-
se recorrer a exames [isico-quimicos complementares.

Art. 231. Pescado fresco ¢ aguele que atende aos seguintes parimetros fisico-quimicos
complementares, sem prejuizo da avaliacdo das caracteristicas sensoriais:

I — pHl da camne inferior a 7,00 (sete inteiros) nos peixes:

11 — pH da carne inferior a 7,85 (sete inteiros e oitenta e cinco décimos) nos crusticeos;

111 — pH da carne inferior a 6,85 (seis inteiros e oitenta e cinco décimos) nos moluscos; e

IV — bases voldteis total, inferiores a 30 mg (trinta miligramas) de nitrogénio/100 g (cem
gramas) de tecido muscular.

§ 1° Poderdo ser estabelecidos valores de pll e base volateis totais distintos dos dispostos neste
artigo para determinadas espécies, a serem definidas em normas complementares, quando houver
evidéncias cientificas de que os valores naturais dessas espécies diferem dos fixados.

§ 2° As caracteristicas fisico-quimicas a que se refere este artigo sdo aplicaveis ao pescado
fresco, resfriado ou congelado, no que couber.

Art. 232, Nos estabelecimentos de pescado, € obrigatoria a verificagdo visual de lesdes
atribuiveis a doengas ou infecgdes, bem como a presenca de parasitas.

Pardgrafo tnico. A verificagdo de que trata o capur deve ser realizada por pessoal capacitado
do estabelecimento, nos termos do disposto em normas complementares do SIM/CISICOM ou, na
sua auséncia, em normas do MAPA e/ou recomendagdes internacionais.

Art. 233. E autorizada a sangria, a evisceragdo e o descabegcamento a bordo do pescado.

§ 1 O estabelecimenio deve dispor em seu programa de autocontrole, com embasamento
técnico, sobre:

I — o tipo de pesca;

IT — o tempo de captura;

III — o método de conservacio;

V — a espécie de pescado a ser submetida as atividades de que trata o capur; e
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V — os requisitos das embarcagdes que podem realizar as atividades de que trata o capur;

§ 2° Na recepedo, o pescado objeto das atividades de que trata o capur deve ser submetido pelo
estabelecimento ao controle de qualidade, com andlises sensoriais e avaliacio de perigos quimicos,
fisicos e bioldgicos.

Art. 234, E permitida a destinacfo industrial do pescado que se apresentar injuriado, mutilado,
deformado. com alteragdes de cor. com presenga de parasitas localizados ou com outras
anormalidades que nfo o tornem improprio para o consumo humano na forma em que se apresenta,
nos termos do disposto em normas complementares ou, na sua auséncia, em recomendacdes
internacionais.

Art. 235, Os produtos da pesca e da aquicultura infectados com endoparasitas transmissiveis ao
homem nio podem ser destinados ao consumo cru sem que sejam submetidos previamente ao
congelamento a temperatura de -20°C (vinte graus Celsius negativos) por 24 (vinte e quatro) horas ou
a -35°C (trinta ¢ cinco graus Celsius negativos) durante 15 (quinze) horas.

§ 1° Nos casos em que o pescado tiver infestagdo por endoparasitas da familia Anisakidae, os
produtos poderdo ser destinados ao consumo cru somente apds serem submetidos ao congelamento a
temperatura de -20°C (vinte graus Celsius negativos) por 7 (sete) dias ou a -35°C (trinta e cinco graus
Celsius negativos) durante 15 (quinze) horas.

§ 2° Nas hipoteses de que tratam o capur ¢ 0 § 1°, podem ser utilizados outros processos que,

ao final, atinjam as mesmas garantias, com embasamento técnico-cientifico e aprovagio do
SIM/CISICOM.

Art. 236. O pescado, suas partes ¢ seus orgios com lesdes ou anormalidades que os tornem
impréprios para consumo devem ser segregados e condenados.

CAPITULO XV
DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE OVOS E DERIVADOS

Art. 237. Para os fins do disposto nesta Instrugdo Normativa, entende-se por ovos, sem outra
especificacdo, os ovos de galinha em casca.

Art. 238. A inspegéo de ovos e derivados a que se refere este Capitulo ¢ aplicavel aos ovos de
galinha e, no que couber, 4s demais espécies produtoras de ovos, respeitadas suas particularidades.

§ 1° O estabelecimento é responsavel por garantir a identidade, a qualidade e a rastreabilidade
dos ovos, desde sua obtengdo na produgdo primaria até a recepgio no estabelecimento, incluido o
transporte.

§ 2° O estabelecimento que recebe ovos oriundos da produgdo primaria deve possuir cadastro
atualizado de produtores.

§ 3° O estabelecimento que recebe ovos da produgdo primaria € responsavel pela
implementacdo de programas de melhoria da qualidade da matéria-prima e de educagio continuada
dos produtores.
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Art. 239. Os ovos so podem ser expostos ao consumo humano quando previamente submetidos
a inspecdo e a classificagdo, previstas nesta Instrugdo Normativa e em normas complementares.

Art. 240. Para os fins do disposto nesta Instrucio Normativa, entende-se por ovos [rescos os
que nio forem conservados por qualquer processo e se enquadrem na classificagdo estabelecida nesta
Instrugcdo Normativa e em normas complementares.

Art. 241. Os ovos recebidos na unidade de beneficiamento de ovos e seus derivados devem ser
provenientes de estabelecimentos avicolas registrados junto ao servigo oficial de satide animal.

Paragrafo Gnico. As granjas avicolas também devem ser registradas junto ao servigo oficial de
saide animal.

Art. 242, Os estabelecimentos de ovos e derivados devem executar os seguintes
procedimentos:

1 — apreciagdo geral do estado de limpeza e integridade da casca;

I1 - exame pela ovoscopia;

111 — classificacdo dos ovos; e

IV — verificacdo das condigdes de higiene e integridade da embalagem.

Art. 243, Os ovos destinados ao consumo humano devem ser classificados como ovos de
categorias “A” e “B”, de acordo com as suas caracteristicas qualitativas.
Paragrafo tnico. A classificagfo dos ovos por peso deve atender ao RTIQ.

Art. 244. Ovos da categoria “A”™ devem apresentar as seguintes caracteristicas qualitativas:

I — casca e cuticula de forma normal, lisas, limpas, intactas;

IT — cAmara de ar com altura nfo superior a 6mm (seis milimetros) e imovel;

Il — gema visivel & ovoscopia, somente sob a forma de sombra, com contorno aparente,
movendo-se ligeiramente em caso de rotagdo do ovo, mas regressando a posicio central;

IV — clara limpida e translicida. consistente, sem manchas ou turvacio e com as calazas
intactas; e

V — cicatricula com desenvolvimento imperceptivel.

Art. 245. Ovos da categoria “B" devem apresentar as seguintes caracteristicas:

I — serem considerados indcuos. sem que se enquadrem na categoria “A™;

IT — apresentarem manchas sanguineas pequenas e pouco numerosas na clara e na gema; ou

IIl — serem provenientes de estabelecimentos avicolas de reprodugio que nio foram
submetidos ao processo de incubagio.

Paragralo anico. Os ovos da categoria “B” serdo destinados exclusivamente a industrializacio.

Art. 246. Os ovos limpos trincados ou quebrados que apresentem a membrana testacea intacta
devem ser destinados & industrializagio tdo rapidamente quanto possivel.
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Art, 247. E proibida a utilizagdo ¢ a lavagem de ovos sujos trincados para a fabricagdo de
derivados de ovos.

Art. 248. Os ovos destinados a produgio de seus derivados devem ser previamente lavados
antes de serem processados.

Art. 249. Os ovos devem ser armazenados e transportados em condicdes que minimizem as
variagdes de temperatura.

Art. 250. E proibido o acondicionamento em uma mesma embalagem quando se tratar de:

| — ovos frescos e ovos submetidos a processos de conservagio; e
Il - ovos de espécies diferentes.

Art. 251. Os aviarios, as granjas e as outras propriedades avicolas nas quais estejam grassando
doengas zoonoticas com informagdes comprovadas pelo servigo oficial de saide animal nio podem
destinar sua produgio de ovos ao consumo na forma que se apresenta.

CAPITULO XVI
DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE LEITE E DERIVADOS

Art. 252, A inspecdo de leite ¢ derivados, além das exigéncias previstas nesta Instrugdo
MNormativa, abrange a verificagio:

I — do estado sanitario do rebanho, do processo de ordenha. do acondicionamento, da
conservagdo e do transporte do leite;

IT — das matérias-primas, do processamento, do produto, da estocagem e da expedicio; e

11T — das instalagdes laboratoriais, dos equipamentos. dos controles e das andlises laboratoriais.

Art. 253. A inspecdo de leite e derivados a que se refere este Capitulo € aplicavel ao leite de
vaca e, no que couber, as demais espécies produtoras de leite, respeitadas suas particularidades.

Art. 254. Para os fins desta Instruciio Normativa, entende-se por leite, sem outra especificag¢do,
o produto oriundo da ordenha completa, ininterrupta, em condigoes de higiene, de vacas sadias, bem
alimentadas e descansadas.

§ 19 O leite de outros animais deve denominar-se segundo a espécie de que proceda.

§ 2° E permitida a mistura de leite de espécies animais diferentes, desde que conste na
denominagio de venda do produto e seja informada na rotulagem a porcentagem do leite de cada
espécie.

Art. 255. Para os fins desta Instrucio Normativa. entende-se por colostro o produto da ordenha
obtido apos o parto e enquanto estiverem presentes os elementos que o caracterizam.
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Art. 256. Para os fins desta Instrugio Normativa, entende-se por leite de retengao o produto da
ordenha obtido no periodo de trinta dias antes da parigio prevista.

Art. 257. Para os fins desta Instrucio Normativa, entende-se por leite individual o produto
resultante da ordenha de uma sé fémea ¢ por leite de conjunto o produto resultante da mistura de
leites individuais.

Art. 258. Para os fins desta Instrucio Normativa, entende-se por gado leiteiro todo rebanho
explorado com a finalidade de produzir leite.

Paragrafo unico. E proibido ministrar substincias estimulantes de qualquer natureza, capazes
de provocar aumento da secregio lactea com prejuizo da saide animal e humana.

Art. 259. O leite deve ser produzido em condigdes higiénicas, abrangidos o manejo do gado
leiteiro e os procedimentos de ordenha, conservagao ¢ transporte.

§ 1° Logo apos a ordenha, manual ou mecénica, o leite deve ser filtrado por meio de utensilios
especificos previamente higicnizados.

§2°0 vasilhame ou o equipamento para conservagao do leite na propriedade rural até a sua

]

captagio deve permanecer em local proprio e especifico e deve ser mantido em condi¢des de higiene.

Art. 260. Para os fins desta Instrugio Normativa, entende-se por tanque comunitario o
equipamento de refrigeragdo por sistema de expansdo direta, utilizado de forma coletiva
exclusivamente por produtores de leite para conservagio do leite cru refrigerado na propriedade
rural.

Paragrafo tnico. O tanque comunitario deve estar vinculado a estabelecimento sob inspegao
municipal e deve atender a norma complementar.

Art. 261. E proibido o desnate parcial ou total do leite nas propriedades rurais.

Art, 262. E proibido o envio a qualquer estabelecimento industrial do leite de fémeas que,
independentemente da espécie:

[ — periengam 4 propriedade que esteja sob interdi¢iio determinada por orgdo de saude animal
competente;

IT — ndo se apresentem clinicamente sis ¢ em bom estado de nutri¢io;

11T — estejam no tltimo més de gestagdo ou na fase colostral;

IV — apresentem diagndstico clinico ou resultado de provas diagnosticas que indiquem a
presenca de doencas infectocontagiosas que possam ser transmitidas ao ser humano pelo leite;

V — estejam sendo submetidas a tratamento com produtos de uso veterinario durante o periodo
de caréncia recomendado pelo fabricante;

VI — recebam alimentos ou produtos de uso veterindrio que possam prejudicar a qualidade do
leite; ou

VII _ estejam em propriedade que niio atende as exigéncias do orgdo de saide animal
compelente.
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Art. 263. O estabelecimento é responsavel por garantir a identidade, a qualidade e a
rastreabilidade do leite cru, desde a sua captacdo na propriedade rural até a recepcio no
estabelecimento, incluido o seu transporte.

Paragrafo Gnico. Para fins de rastreabilidade. na captacdo de leile por meio de carro-tangue
isotérmico, deve ser colhida amostra do leite de cada produtor ou tanque comunitario previamente a
captagdo, identificada e conservada até a recepgio no estabelecimento industrial.

Art. 264. A transferéncia de leite cru refrigerado entre carros-tanques isotérmicos das
propriedades rurais até os estabelecimentos industriais pode ser realizada em um local intermedidrio,
sob controle do estabelecimento, desde que este comprove que a operagdo nio gera prejuizo a
qualidade do leite.

§ 1° O local intermediario de que trata o capur deve constar formalmente do programa de
autocontrole do estabelecimento industrial a que est4 vinculado.

§ 2° A transferéncia de leite cru refrigerado entre carros-tanques isotérmicos deve ser realizada
em sistema fechado.

§ 3° E proibido medir ou transferir leite em ambiente que o exponha a contaminagées.

§ 4° Fica dispensada a obrigatoriedade estabelecida no art. 103, caso as demais disposigdes
deste artigo sejam atendidas.

Art. 265. Os estabelecimentos que recebem leite cru de produtores rurais sdo responséveis pela
implementagdo de programas de melhoria da qualidade da matéria-prima e de educagdo continuada
dos produtores.

Art. 266. A coleta, o acondicionamento e o envio para analises de amostras de leite proveniente
das propriedades rurais para atendimento ao programa nacional de melhoria da qualidade do leite sdao
de responsabilidade do estabelecimento que primeiramente o receber dos produtores, e abrange:

I —contagem de células somaticas — CCS:

Il — contagem padrdo em placas — CPP:

IIT — composigdo centesimal;

IV — detecgdo de residuos de produtos de uso veterinario: e

V — outras que venham a ser determinadas em norma complementar.

Paragrafo tnico. Devem ser observados os procedimentos de coleta, acondicionamento e envio
de amostras estabelecidos pelo SIM/CISICOM, ou na sua falta em normas estabelecidas pelo
MAPA.

Art. 267. Considera-se leite o produto que atenda as seguintes especificagdes:

I - caracteristicas fisico-quimicas:

a) caracteristicas sensoriais (cor, odor e aspecto) normais:

b) teor minimo de gordura de 3.0 g/100 g (trés gramas por cem gramas);

¢) teor minimo de proteina total de 2,9 g/100 g (dois inteiros ¢ nove décimos de gramas por
cem gramas);

d) teor minimo de lactose anidra de 4,3 g/100 £ (quatro inteiros e trés décimos de gramas por
cem gramas);
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e) teor minimo de solidos ndo gordurosos de 8.4 g/100 g (oito inteiros e quatro décimos de
gramas por cem gramas);

f) teor minimo de solidos totais de 11,4 g/100 g (onze inteiros e quatro décimos de gramas por
CcEem gramas);

g) acidez titulavel entre 0,14 (quatorze centésimos) e 0,18 (dezoito centésimos) expressa em
gramas de acido latico/100 ml;

h) densidade relativa a 15°C/15°C (quinze graus Celsius por quinze graus Celsius) entre 1,028
(um inteiro e vinte ¢ oito milésimos) e 1,034 (um inteiro e trinta e quatro milésimos);

1) indice crioscopico entre -0,530°H (quinhentos e trinta milésimos de grau Hortvet negativos)
e -(1.555°H (quinhentos e cinquenta e cinco milésimos de grau Hortvet negativos); e

i) equivalentes a -0,512°C (quinhentos e doze milésimos de grau Celsius negativos) e a -
0,536°C (quinhentos e trinta e seis milésimos de grau Celsius negativos), respectivamente;

II — ndo apresente substincias estranhas a4 sua composigdo, tais como agentes inibidores do
crescimento microbiano, neutralizantes da acidez, reconstituintes da densidade ou do indice
Crioscopico: e

I1I — ndo apresente residuos de produtos de uso veterindrio e contaminantes acima dos limites
mAaximos previstos em normas complementares.

Paragrafo tnico. As regides que dispuserem de estudos técnico-cientificos de padrio regional
das caracteristicas do leite podem, mediante aprovagio do SIM/CISICOM, adotar outros padrdes de
leite.

Art. 268. A analise do leite para sua sele¢iio e recep¢do no estabelecimento industrial deve
abranger as especificagdes determinadas em normas complementares.

Art. 269. O estabelecimento industrial € responsavel pelo controle das condigdes de recepgiio ¢
selecdo do leite destinado ao beneficiamento ou a industrializagdo, conforme especificagdes
definidas nesta Instrugdio Normativa e em normas complementares.

§ 1° Somente o leite que atenda as especificagdes estabelecidas no art. 267 pode ser
beneficiado.

§ 2° Quando detectada qualquer ndo conformidade nos resultados de anilises de selegdio do
leite, o estabelecimento receptor sera responsavel pela destinagdo adequada do leite, de acordo com o
disposto nesta Instrugdo Normativa e em normas complementares.

§ 3° A destinagdo do leite que ndo atenda as especificagdes previstas no art. 266 e seja
proveniente de estabelecimentos industriais, desde que ainda nfio tenha sido internalizado, é de
responsabilidade do estabelecimento fornecedor. facultada a destinagio do produto no
estabelecimento receptor.

§ 4° Na hipotese de que trata o § 3°, o estabelecimento receptor fica obrigado a comunicar ao
SIM/CISICOM a ocorréncia, devendo manter registros auditaveis das analises realizadas e dos
controles de rastreabilidade e destinagdo, quando esta ocorrer em suas instalacdes.

Art. 270, Para os fins desta Instrugcio MNormativa., entende-se por filtrag3o a retirada das
impurezas do leite por processo mecdnico, mediante passagem sob pressio por material filtrante
apropriado.
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Art. 271, Para os fins desta Instrugio Normativa, entende-se por clarificagio a retirada das
impurezas do leite por processo mecdnico, mediante centrifugacdo ou outro processo tecnologico
equivalente, aprovado pelo SIM/CISICOM.

Art. 272, Para os fins desta Instrugdo Normativa, entende-se por pasteurizagdo o tratamento
térmico aplicado ao leite com objetivo de evitar perigos a saude puablica, decorrentes de micro-
organismos patogénicos eventualmente presentes, € que promove minimas modificagdes quimicas,
fisicas, sensoriais e nutricionais.

§ 1° Permitem-se os seguintes processos de pasteurizagio do leite:

I — pasteurizagdo lenta, que consiste no aquecimento indireto do leite entre 63° C (sessenta e
trés graus Celsius) e 65° C (sessenta e cinco graus Celsius) pelo periodo de 30 min (trinta minutos),
mantendo-se o leite sob agitagdo mecénica, lenta, em aparelhagem propria; e

IT — pasteurizagdo rapida, que consiste no aquecimento do leite em camada laminar entre 72° C
(setenta e dois graus Celsius) e 75° C (setenta ¢ cinco graus Celsius) pelo periodo de quinze a vinte
segundos, em aparelhagem propria.

§ 2° E obrigatéria a utilizagio de aparclhagem convenientemente instalada e em perfeito
funcionamento, provida de dispositivos de controle automatico de temperatura, registradores de
temperatura, termometros ¢ outros que venham a ser considerados necessarios para o controle
técnico ¢ sanitario da operagio.

§ 3° Para o sistema de pasteurizagdo rapida, a aparelhagem de que trata o § 2° deve incluir
valvula para o desvio de fluxo do leite com acionamento automatico e alarme sonoro.

§ 4° O leite pasteurizado destinado ao consumo humano direto deve ser:

I — refrigerado imediatamente apos a pasteurizagdo,

I[ — envasado automaticamente em circuito fechado, no menor prazo possivel; e

ITT — expedido ao consumo ou armazenado em cdmara frigorifica em temperatura nao superior
a 5° C (cinco graus Celsius).

§ 5° E permitido o armazenamento frigorifico do leite pasteurizado em tanques isotérmicos
providos de termdmetros e agitadores automaticos 4 temperatura entre 2°C (dois graus Celsius) e 53°C
(cinco graus Celsius).

§ 6° O leite pasteurizado deve apresentar provas de fosfatase alcalina negativa e de peroxidase
positiva.

§ 7° E proibida a repasteurizagio do leite para consumo humano direto.

Art. 273. Entende-se por processo de ultra alta temperatura - UAT ou UHT o tratamento
térmico aplicado ao leite a uma temperatura entre 130° C (cento e trinta graus Celsius) e 150° C
(cento e cinquenta graus Celsius), pelo periodo de dois a quatro segundos, mediante processo de
fluxo continuo, imediatamente resfriado a temperatura inferior a 32° C (trinta e dois graus Celsius) ¢
envasado sob condigdes assepticas em embalagens esterilizadas e hermeticamente fechadas.

Art. 274. Para os fins desta Instrugdo Normativa, entende-se por processo de esterilizagdo o
tratamento térmico aplicado ao leite a uma temperatura entre 110° C (cento e dez graus Celsius) e
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130° C (cento e trinta graus Celsius) pelo prazo de 20 min 4 40 min (vinte a quarenta minutos), em
equipamentos proprios.

Art. 275. Na conservagdo do leite devem ser atendidos os seguintes limites maximos de
temperatura do produto:

I — conservagdo e expedicdo no posto de refrigera¢io: 5° C (cinco graus Celsius);

1T — conservagiio na unidade de beneficiamento de leite ¢ derivados antes da pasteurizagdo: 5°
C (cinco graus Celsius);

IT1 — estocagem em cdmara frigorifica do leite pasteurizado: 5° C (cinco graus Celsius);

V — entrega ao consumo do leite pasteurizado: 7° C (sete graus Celsius); e

VI — estocagem e entrega ao consumo do leite submetido ao processo de ultra alta temperatura
- UAT ou UHT e esterilizado: temperatura ambiente.

Paragrafo unico. A temperatura de conservagdo do leite cru refrigerado na unidade de
beneficiamento de leite e derivados pode ser de até 7° C (sete graus Celsius), quando o leite estocado
apresentar contagem microbioldgica méaxima de 300.000 UFC/ml (trezentas mil unidades formadoras
de coldnia por mililitro) anteriormente ao beneficiamento.

Art. 276. O leite termicamente processado para consumo humano direto so pode ser exposto a
venda quando envasado automaticamente, em circuito fechado, em embalagem inviolavel e
especifica para as condigdes previstas de armazenamento.

§ 1° Os equipamentos de envase devem possuir dispositivos que garaniam a manutengdo das
condigdes assépticas das embalagens de acordo com as especificidades do processo.

§ 2° O envase do leite para consumo humano direto s6 pode ser realizado em granjas leiteiras e
em unidade de beneficiamento de leite, conforme disposto nesta Instrugdo Normativa.

Art. 277. O leite pasteurizado deve ser transportado em veiculos isotérmicos com unidade
frigorifica instalada.

Art. 278. O leite beneficiado, para ser exposto ao consumo como integral, deve apresentar o0s
mesmos requisitos do leite normal, com excegio do teor de solidos ndo gordurosos e de solidos
totais, que devem atender ao RTIQ.

Art. 279. O leite beneficiado, para ser exposto ao consumo como semidesnatado ou desnatado,
deve satisfazer as exigéncias do leite normal, com excegdo dos teores de gordura, de solidos ndo
gordurosos e de solidos totais, que devem atender ao RTIQ.

Art. 280. O leite beneficiado, para ser exposto ao consumo como semidesnatado ou desnatado,
deve satisfazer as exigéncias do leite normal, com excecdo dos tcores de gordura, de sélidos ndo

gordurosos ¢ de solidos totais, que devem atender ao RTI().

Art. 281. Os padres microbiclagicos do leite heneficiada devermn atender ao RTIC).
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Art. 282. E proibido o emprego de substancias que possam ser prejudiciais ou nocivas ao
consumidor.

Art. 283. O sal e seus substitutivos, os condimentos e as especiarias empregados no preparo de
produtos de origem animal devem ser isentos de substincias estranhas 4 sua composicio e devem
atender a legislacdo especifica.

Paragrafo tinico. E proibido o reaproveitamento de sal, para produtos comestiveis, apos seu uso
em processos de salga.

Art. 284. E proibido o emprego de salmouras turvas, sujas, alcalinas, com cheiro amoniacal,
fermentadas ou inadequadas por qualquer outra razdo.

Paragrafo tmico. £ permitido o tratamento com vistas a recuperacéo de salmouras por meio de
meétodos como filtragdo por processo continuo, pasteurizagdo ou pelo uso de substincias quimicas
autorizadas pelo orgdo competente, desde que ndo apresentem alteragdes de suas caracteristicas
originais.

CAPiTUI:D XVII
DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE PRODUTOS DE ABELHAS E
DERIVADOS

Art. 285. A inspecdo de produtos de abelhas e derivados. além das exigéncias ja previstas nesta
Instru¢do Normativa, abrange a verificagdo da extragdo, do acondicionamento, da conservagio. do
processamento, da armazenagem., da expedicdo e do transporte dos produtos de abelhas.

Art. 286. As analises de produtos de abelhas, para sua recepgio e selecio no estabelecimento
processador, devem abranger as caracteristicas sensoriais e as analises determinadas em normas
complementares, além da pesquisa de indicadores de fraudes que se faga necessdria.

Paragrafo tinico. Quando detectada qualquer ndo conformidade nos resultados das andlises de
selecdo da matéria-prima, o estabelecimento receptor serd responsavel pela destinagiio adequada do
produto, de acordo com o disposto nesta Instrugdo Normativa e em normas complementares.

Art. 287. O mel e o mel de abelhas sem ferrfio, quando submetidos ao processo de
descristalizagio, pasteurizagfo ou desumidificacdio. devem respeitar o binémio tempo e temperatura
¢ o disposto em normas complementares.

Art. 288. Os estabelecimentos de produtos de abelhas sio responsaveis por garantir a
identidade, a qualidade e a rastreabilidade dos produtos, desde sua obtengdo na producio priméria até
a recepgdo no estabelecimento, incluido o transporte.

§ 17 Os estabelecimentos que recebem produtos oriundos da produgio priméria devem possuir
cadastro atualizado de produtores.

§ 2 Os estabelecimentos que recebem produtos da produgdo primdria sdo responsdveis pela
implementagdo de programas de melhoria da qualidade da matéria-prima e de educagfio continuada
dos produtores.
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§ 3° A extragio da matéria-prima por produtor rural deve ser realizada em local proprio,
inclusive em unidades moveis, que possibilite os trabalhos de manipulagdo ¢ acondicionamento da
matéria-prima em condigdes de higiene.

Art. 289. Os produtos de abelhas sem ferrio devem ser procedentes de criadouros, na forma de
meliponarios, autorizados pelo orgdo ambiental competente.

CAPITULO XVIII
DAS INFRACOES

Art. 290. Sem prejuizo da responsabilidade civel e penal, constituem infragdes ao disposto
nesta Instrugdo Normativa, além de outras previstas na Resolugdo n® 001/2021:

I — construir, ampliar, remodelar ou reformar instalagdes sem a prévia aprovacdo do projeto,
para os estabelecimentos de que trata o § 2° do art. 14, ou sem prévia atualizagdo da documentagéo
depositada, para os estabelecimentos de que trata o referido artigo, quando houver aumento de
capacidade de produgio ou alteragdo do fluxo de matérias-primas, dos produtos ou dos funcionarios;

Il — ndo realizar as transferéncias de responsabilidade ou deixar de notificar o comprador, o
locatario ou o arrendatario sobre esta exigéncia legal, por ocasiio da venda, da locagio ou do
arrendamento;

I1I — utilizar rotulo que ndo atende ao disposto na legislagio aplicavel especifica;

IV — expedir matérias-primas, ingredientes, produtos ou embalagens em condigdes
inadequadas;

V — ultrapassar a capacidade méxima de abate, de industrializagfio, de beneficiamento ou de
armazenagem;

VI — elaborar produtos que nfio possuam processos de fabricagdo, de formulagdo e de
composigio, registrados no SIM/CISICOM;

VII — expedir produtos sem rotulos ou produtos que ndo tenham sido registrados no
SIM/CISICOM:

VIII — desobedecer ou inobservar os preceitos de bem-estar animal, dispostos nesta Instrugio
Normativa, no Decreto Federal n® 9.013/2017, e em normas complementares referentes aos produtos
de origem animal:

IX — desobedecer ou inobservar as exigéncias sanitdrias relativas ao funcionamento e a higiene
das instalagdes, dos equipamentos, dos utensilios e dos trabalhos de manipulagio e de preparo de
matérias-primas e de produtos;

X — omitir elementos informativos sobre composicio centesimal e tecnologica do processo de
fabricagdo;

XTI — receber, utilizar, transportar, armazenar ou expedir matéria-prima, ingrediente ou produto
desprovido da comprovacgio de sua procedéncia;

XII — utilizar processo, substincia, ingredientes ou aditivos que nfio atendem ao disposto na
legislagdo especifica;

ITT ndo cumprit os prazos previstos nos  documentos  expedidos em  resposta ao
SIM/CISICOM relativos a planos de acdo, fiscalizagdes, autuacgdes, intimagdes ou notificagdes:

XIV — adquirir, manipular, expedir ou distribuir produtos de origem animal fabricados em
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estabelecimento ndo inspecionados no dmbito do Servigo de Inspegdo Municipal (SIM/CISICOM),
Servigo de Inspe¢do Estadual (SIE), Servigo de Inspegdo Federal (SIF) ou que ndo conste no cadastro
geral do Sistema Brasileiro de Inspegdo de Produtos de Origem Animal (SISBI-POA):

XV — fabricar, expedir ou distribuir produtos de origem animal com rotulagem falsificada;

XVI — elaborar produtos que ndo atendem ao disposto na legislagio especifica ou em
desacordo com os processos de fabricagdo, de formulagdo e de composi¢do, registrados pelo
SIM/CISICOM.

XVII — utilizar produtos com prazo de validade vencida, em desacordo com os critérios
estabelecidos nesta Instrugao Normativa ou em normas complementares;

XVIII — sonegar informagdo que, direta ou indiretamente, interesse ao SIM/CISICOM e ao
consumidor;

XIX — fraudar registros sujeitos a verificagdo pelo SIM/CISICOM;

XX — ceder ou utilizar de forma irregular, lacres, carimbos oficiais, rdtulos e embalagens:

XXI - adulterar matéria-prima, ingrediente ou produto de origem animal;

XXIT — Simular a legalidade de matérias-primas, de ingredientes ou de produtos de origem
desconhecida:

XXIII ~ embaragar a acdo de empregado publico ou do servidor do SIM/CISICOM no
exercicio de suas fungdes, com vistas a dificultar, a retardar, a impedir, a restringir ou a burlar os
trabalhos de fiscalizacio;

XXIV — desacatar, intimidar, ameagar, agredir ou tentar subornar empregado publico efou
servidor do SIM/CISICOM:

XXV — produzir ou expedir produtos que representem risco a saide piblica;

XXVI — utilizar matérias-primas e produtos condenados, ndo inspecionados ou sem
procedéncia conhecida no preparo de produtos usados na alimentagio humana;

XXVII — utilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parcialmente, matéria-prima, produto,
rotulo ou embalagem apreendidos pelo SIM/CISICOM e mantidos sob a guarda do estabelecimento;

XXVII - fraudar documentos oficiais;

XXIX — ndo realizar o recolhimento de produtos que possam incorrer em risco a saude ou que
tenham sido adulterados.

XXX — deixar de fornecer os dados estatisticos de interesse do SIM/CISICOM nos prazos
regulamentares;

XXXI — prestar ou apresentar informagdes incorretas ou inexatas referentes a quantidade, a
qualidade e a procedéncia das matérias-primas, dos ingredientes e dos produtos ao SIM/CISICOM:

XXXII — apor aos produtos novos prazos depois de expirada a sua validade:

XXXIIT — importar matérias-primas ou produtos de origem animal, adulterados;

XXXIV — iniciar atividade sem atender exigéncias ou pendéncias estabelecidas por ocasido da
concessdo do titulo de registro;

XXXV — no apresentar produtos de origem animal, sujeitos a reinspecido obrigatoria no local
de reinspec¢iio autorizado:

XXXVI — utilizar de forma irregular ou inserir informagdes ou documentagio falsas, enganosas
ou inexatas nos sistemas informatizados do SIM/CISICOM, quando houver;

XXXVII — prestar ou apresentar informagdes, declaragdes ou documentos falsos ao
SIM/CISICOM:

Avenida Maria da Conceicdo Del Duca, 150 — Bairro Jaragua — 35630-312 — Bom Despacho-MG

(37) 3520-1433 — www.bomdespacho.mg.gov.br — coordenacao.sim@pmbd.mg.gov.br




CISICOM
Consorcio Intermunicipal dos Servigos de Inspegao do Centro-Oeste Mineiro

XXXVIII — ndo apresentar para reinspegio os produtos de origem animal, sujeitos a reinspegao
obrigatoria;

XXXIX — expedir ou comercializar produtos de origem animal, sujeitos & reinspegdo
obrigatéria anteriormente a realizagdo da reinspegao:

XL — receber, manipular, beneficiar, industrializar, fracionar, conservar, armazenar,
acondicionar, embalar, rotular ou expedir produtos de origem animal sem possuir registro no orgao
de fiscalizagdo competente:

XLI — descumprir determinagdes sanitdrias de interdicdio total ou parcial de instalagdes ou
equipamentos, de suspensdo de atividades ou outras impostas em decorréncia de fiscalizagdes ou
autuagdes, incluidas aquelas determinadas por medidas cautelares; e

LIl — nio realizar os tratamentos de destinagdo industrial ou de aproveitamento condicional
estabelecidos nesta Instrugio Normativa ou em normas complementares ou néo dar a destinagao
adequada aos produtos condenados.

Art. 291. Consideram-se improprios para o consumo humano, na forma em que se apresentam,
no todo ou em parte, as matérias-primas ou os produtos de origem animal que:

I — apresentem-s¢ alterados;

11 — apresentem-se adulterados;

11l — apresentem-se danificados por umidade ou fermentagio, rangosos, com caracteristicas
fisicas ou sensoriais anormais, contendo quaisquer sujidades ou que demonstrem pouco cuidado na
manipulacio. na elaboragdo, na conservagao ou no acondicionamento;

IV — contenham substincias ou contaminantes que ndo possuam limite estabelecido em
legislago, mas que possam prejudicar a saude do consumidor;

V _ contenham substincias toxicas ou compostos radioativos em niveis acima dos limites
permitidos em legislagio especifica;

VI — contenham microrganismos patogénicos em niveis acima dos limites permitidos nesta
Instruciio Normativa, em normas complementares e em legislacao especifica;

VII — revelem-se inadequados aos fins a que se destinam;

VIIT — sejam obtidos de animais que estejam sendo submetidos a fratamento com produtos de
uso veterinario durante o periodo de caréncia recomendado pelo fabricante;

XIX — sejam obtidos de animais que receberam alimentos ou produtos de uso veterindrio que
possam prejudicar a qualidade do produto;

X — apresentem embalagens estufadas;

XI — apresentem embalagens defeituosas, com seu contelido exposto a contaminagio e a
deterioracdo;

XII — estejam com o prazo de validade expirado;

X111 - ndo possuam procedéncia conhecida; ou

XIV — ndo estejam claramente identificados como oriundos de estabelecimento sob inspegéo
sanitaria.

Paragrafo Unico. Outras situagdes ndo previstas nos incisos de | a XIV podem tornar as

matérias-primas e os produtos impréprios para consumo humano, conforme critérios definidos em
legislagdo especifica.
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Art. 292. Além dos casos previstos no art. 393, as camnes ou os produtos cérneos devem ser
considerados impraprios para consumo humano. na forma como se apresentam, quando:

[ — sejam obtidos de animais que se enquadrem nos casos de condenagdo previstos na
legislagdo aplicavel:

IT — estejam mofados ou bolorentos, exceto nos produtos em que a presenca de mofos seja uma
consequéncia natural de seu processamento tecnologico; ou

I - estejam infestados por parasitas ou com indicios de acdo por insetos ou roedores.

Paragrafo Unico. Sdo ainda considerados impréprios para consumo humano a carne ou 0s
produtos carneos obtidos de animais ou matérias-primas animais ndo submetidos a inspe¢do sanitiria
oficial.

Art. 293. Além dos casos previstos no art. 393, o pescado ou os produtos de pescado devem ser
considerados improprios para consumeo humano, na forma como se apresentam. quando:

| — estejam em mau estado de conservagao e com aspecto repugnante;

I - apresentem sinais de deterioracgio;

I — sejam portadores de lesdes ou doencas;

IV — apresentem infecedio muscular maciga por parasitas;

V — tenham sido tratados por antissépticos ou conservadores ndo autorizados pelo
SIM/CISICOM;

VI - tenham sido recolhidos j4 mortos, salvo quando capturados em operagdes de pesca; ou

VII - apresentem perfuracdes dos envoltérios dos embutidos por parasitas.

Art. 294. Além dos casos previstos no art. 393, os ovos ¢ derivados devem ser considerados
impréprios para consumo humano, na forma como sc encontram, quando apresentem:

I — alteragdes da gema e da clara, com gema aderente 3 casca, gema rompida, presenca de
manchas escuras ou de sangue alcancando também a clara, presenga de embrido com mancha
orbitria ou em adiantado estado de desenvolvimento:

II — mumifica¢do ou estejam secos por outra causa;

III — podriddo vermelha, escura ou branca;

IV — contaminagdo por fungos, externa ou internamente;

V — sujidades externas por materiais estercorais ou tenham tido contato com substincias
capazes de transmitir odores ou sabores estranhos:

VI —rompimento da casca e estejam sujos: ou

VII - rompimento da casca e das membranas testceas,

Paragrafo Unico. Sdo também considerados impréprios para consumo humano os ovos que
foram submetidos ao processo de incubagio.

Art. 295. Além dos casos previstos no art. 393, considera-se improprio para qualquer tipo de
aproveitamento do leite cru, quando:

I — provenha de propriedade interditada pela autoridade de satide animal competente;

Il — na sele¢do da matéria-prima, apresente residuos de produtos inibidores, de neutralizantes
de acidez, de reconstituintes de densidade ou do indice crioscopico, de conservadores, de agentes
inibidores do crescimento microbiano ou de outras substincias estranhas a sua composicio:
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[l — apresente corpos estranhos ou impurezas que causem repugnancia; ou

IV — revele presenca de colostro.

Pardgrafo Unico. O leite considerado impréprio para qualguer tipo de aproveitamento e
qualquer produto que tenha sido preparado com ele ou que a ele tenha sido misturado devem ser
descartados e inutilizados pelo estabelecimento.

Art. 296. Além dos casos previstos nos artigos anteriores, considera-se improprio para
produgdo de leite para consumo humano direto o leite cru, quando:

Paragrafo unico. Nio seja aprovado nos testes de estabilidade térmica estabelecidos em normas
complementares.

Art. 297. Além dos casos previstos no art. 393, sdo considerados improprios para consumo
humano, na forma como se apresentam, o mel ¢ o mel de abelhas sem ferrdo que evidenciem
fermentagdo avangada ou hidroximetilfurtural acima do estabelecido, conforme o disposto em
normas complementares.

Art. 298. Para efeito das infragdes previstas nesta Instrugdo Normativa, as matérias-primas e 0s
produtos podem ser considerados alterados ou adulterados.

§ 1° Sdo considerados alterados as matérias-primas ou os produtos que ndo apresentem
condigdes higiénico-sanitarias adequadas ao fim a que se destinam e incorrem em risco a sailde
publica.

§ 2° Sdo considerados adulterados as matérias-primas ou os produtos de origem animal:

[ — fraudados:

a) as matérias-primas e os produtos que tenham sido privados parcial ou totalmente de seus
componentes caracteristicos em razio da substituicio por outros inertes ou estranhos e nio atendem
ao disposto na legislaco especifica;

b) as matérias-primas e os produtos com adi¢do de ingredientes, de aditivos, de coadjuvantes
de tecnologia ou de substincias com o objetivo de dissimular ou de ocultar alteracées, deficiéncias
de qualidade da matéria-prima ou defeitos na elaboracio do produto;

¢) as matérias-primas e os produtos elaborados com adigdo de ingredientes, de aditivos, de
coadjuvantes de tecnologia ou de substincias com o objetivo de aumentar o volume ou o peso do
produto; ou

d) as matérias-primas e os produtos elaborados ou comercializados em desacordo com a
tecnologia ou o processo de fabricagio estabelecido em normas complementares ou em desacordo
com o processo de fabricacdo registrado, mediante supressdo, abreviagdo ou substituigio de etapas
essenciais para qualidade ou identidade do produto; ou

11 — falsificados:

a) as matérias-primas e os produtos em que tenham sido utilizadas denominacdes diferentes das
previstas nesta Instrugdo Normativa, em normas complementares ou no registro de produtos junto ao
SIM/CISICOM;

b) as matérias-primas e os produtos que tenham sido elaborados, fracionados ou reembalados,
€Xpostos ou ndo ao consumo, com a aparéncia e as caracteristicas gerais de outro produto registrado
Junto ao SIM/CISICOM e que se denominem como este, sem que o seja;
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¢) as materias-primas ¢ os produtos que tenham sido elaborados de espécie diferente da
declarada no rétulo ou divergente da indicada no registro do produto;

d) as matérias-primas e os produtos que ndo tenham sofrido o processamento especificado em
seu registro, expostos ou ndo ao consumo, € que estejam indicados como um produto processado;

) as materias-primas e os produtos que sofram alteragées no prazo de validade: ou

f) as matérias-primas e os produtos que ndo atendam as especificagdes referentes a natureza ou
4 origem indicadas na rotulagem.

Art. 299. O SIM/CISICOM estabelecera, em normas complementares especificas ou utilizard
das previstas pelo MAPA, os critérios de destinagdo de matérias-primas e de produtos julgados
improprios para o consumo humano, na forma em que se apresentem, incluidos sua inutilizagdo, o
seu aproveitamento condicional ou sua destinacdo industrial, quando seja tecnicamente viavel.

& 1° Enquanto as normas de que trata o caput ndo forem editadas, o SIM/CISICOM podera:

I — autorizar que produtos julgados improprios para o consumo, na forma que se apresentam,
sejam submetidos a tratamentos especificos de aproveitamento condicional ou de destinagio
industrial que assegurem a eliminagdo das causas que os motivaram, mediante solicitagio
tecnicamente [undamentada; ou

Il — determinar a condenag¢io dos produtos a que se refere o inciso 1.

§ 2° O disposto neste artigo ndo se aplica aos casos de aproveitamento condicional de gue
tratam o art. 232 ¢ o art. 264-C.

Art. 300. Nos casos previstos nos artigos anteriores, independentemente da penalidade
administrativa aplicavel, podem ser adotados os seguintes procedimentos:

| - nos casos de apreensdo, apds reinspegdo completa, as matérias-primas e os produtos podem
ser condenados ou pode ser autorizado o seu aproveitamento condicional para a alimentagdo humana,
conforme disposto em normas complementares; e

IT — nos casos de condenagdo, pode ser permitido o aproveitamento das matérias-primas e dos
produtos para fins ndo comestiveis,

CAPITULO XIX
DAS PENALIDADES

Art. 301. As penalidades a serem aplicadas por autoridade competente terfio natureza
pecunidria ou consistirdo em obrigagdo de fazer ou de ndo fazer, assegurados os direitos a ampla
defesa e ao contraditorio.

Art. 302. Sem prejuizo das responsabilidades civis ¢ penais cabiveis, a infragio a
legislagdo aplicavel ao SIM/CISICOM referente aos produtos de origem animal, considerada a sua
natureza e a sua gravidade, acarretara, isolada ou cumulativamente, as sangdes previstas na
Resolucdo n® 001/2021.

CAPITULO XX i
DAS TAXAS DE INSPECAO, DE FISCALIZACAO E DE PRESTACAO DE
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SERVICOS DO SERVICO MUNICIPAL DE INSPECAO

Art. 303. Na atuacdo do Servigo de Inspe¢do Municipal SIM/CISICOM, serio a,dfotad_as as
taxas de inspegdo e fiscalizagdo constantes da Resolugdo n® 001/2021, ratificadas por lei dos
municipios integrantes do servigo.

CAPITULO XXI
DA MIGRACAO DE REGISTRO DO SIM MUNICIPAL PARA O SIM CISICOM

Art. 304. Os estabelecimentos registrados em Servigo de Inspecio Municipal (SIM) de
municipio consorciado que aderir ao SIM/CISICOM terdo o registro migrado, independente de
solicitagdo, para o SIM/CISICOM e receberiio registro provisorio.

§ 1° Os estabelecimentos deverdo se adequar as normas desta Instrugdo Normativa e s normas
complementares do SIM/CISICOM no prazo de 180 (cento ¢ oitenta) dias, a contar da publicagido
desta Instrucdo Normativa.

§ 2° O SIM/CISICOM devera realizar visita de verificagio da conformidade do registro
provisorio no prazo de 60 (sessenta) dias a contar da migracio.

§ 3 No prazo previsto no § 1°, os estabelecimentos poderdo manter os carimbos e rétulos
aprovados pelo SIM do Municipio.

§ 4° Apos o prazo previsto no § 1° os estabelecimentos que nio se adequarem as disposi¢des
do SIM/CISICOM, terfio o seu registro cancelado, sendo vedada a produgdo e comercializagdo de
produtos de origem animal.

CAPITULO XXII
DAS DISPOSICOES FINAIS

Art. 305. As exigéncias e os demais procedimentos voltados aos empreendimentos de produtos
de origem animal artesanais e agroindustriais de pequeno porte, devem ser objeto de regulamentagéo
especifica, a cargo do SIM/CISICOM.

Paragrafo unico. Na hipitese de inexistir regulamento especifico, o SIM/CISICOM utilizara

normas técnicas complementares fixadas pelo Ministério da Agricultura Pecuaria e Abastecimento —
MAPA.

Art. 306. Considera-se empreendimento agroindustrial de pequeno porte para os fins a que
refere o artigo anterior:

I — pertence, de forma individual ou coletiva, a agricultores familiares ou equivalentes, ou a
produtores rurais;

Il — tenha drea util construida ndo superior a 250,00 m? (duzentos e cinquenta metros
quadrados);

T — seja destinado, exclusivamente, ao processamento de produtos de origem animal:

IV — disponha de instalagcdes para abate e/on industrializa¢io de animais produtores de carnes;

V' — disponha de locais onde sejam recebidos, manipulados, elaborados, transformados,
preparados, conservados, armazenados, depositados, acondicionados, embalados e rotulados as
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carnes ¢ seus derivados, o pescado e seus derivados, o leite e seus derivados, o ovo e seus derivados
¢ os produtos das abelhas e seus derivados, ndo ultrapassando as seguintes escalas de produgdo:

a) estabelecimento de abate e industrializagdo de pequenos animais, tais como os coelhos, ras,
aves e outros, destinados ao abate e industrializagdo de produtos e subprodutos de pequenos animais
de importdncia econémica, com produgio méxima de 10 (dez) toneladas de carnes por més;

b) estabelecimento de abate ¢ industrializagio de médios animais tais como suinos, ovinos,
caprinos e outros e de grandes animais, tais como os bovinos, bubalinos e equinos. destinados ao
abate e/ou industrializagdo de produtos e subprodutos de médios e grandes animais de importancia
econdmica, com produgio maxima de 8 (oito) toneladas de cames por més;

c) fabrica de produtos carneos destinados a agroindustrializagio de produtos e subprodutos
carneos em embutidos, defumados e salgados. com produgdo méaxima de 10 (dez) toneladas de
carnes por mes,

d) estabelecimento de abate e industrializagio de pescado destinado ao abate efou
industrializaciio de produtos e subprodutos de peixes, moluscos, anfibios e crustaceos, com produgio
maxima de 4 (quatro) toneladas de carmes por més;

e) estabelecimento destinado & recep¢do e acondicionamento de ovos, com produgdo maxima
de 3.600 (trés mil e seiscentos)ovos/dia, ou 18.000 (dezoito mil) ovos de codorna/dia;

f) unidade de extragio e beneficiamento dos produtos das abelhas destinada a recepgdo e
industrializacio de produtos das abelhas, com produgdo maxima de 40 (quarenta) toneladas por ano;
e

g) estabelecimentos industriais de leite e derivados destinados a recepgdo, pasteurizagio,
industrializagio, processamento e elaboragio de queijo, iogurte € outros derivados de leite, com
processamento maximo de 2.000 (dois mil) litros de leite por dia.

Art. 307. O cumprimento dos requisitos constantes nesta norma ndo excetua a aplicagao de
legislagio de ambito federal ou estadual, que venha a complementa-la.

Art. 308. O SIM/CISICOM e a vigilancia sanitaria dos municipios devem atuar em conjunto
para definir procedimentos de inspegio e fiscalizagdo de produtos alimenticios que contenham
produtos de origem animal em diferentes propor¢cdes e que nido permitam seu enqu_adrmnenm
classico como um produto de origem animal. a fim de assegurar a identidade, a qualidade e os
interesses dos consumidores.

Art. 309. O SIM/CISICOM deve atuar em conjunto com o orgio competente da saide dos
municipios para o desenvolvimento de: B )

I — agdes ¢ programas de saide animal e saiide humana para a mitigagdo ou a redugdo de
doengas infectocontagiosas ou parasitirias que possam ser transmitidas entre os homens ¢ os
animais; ¢ -

IT — agdes de educagdo sanitana.

Art. 310. O SIM/CISICOM podera adotar procedimentos complementares de inspe¢io e
fiscalizacdio decorrentes da existéncia ou da suspeita de:
I — doengas, exoticas ou nao;
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Il — surtos; ou

IIT — quaisquer outros eventos que possam comprometer a satide publica e a saide animal.

Paragrafo tnico. Quando, nas atividades de fiscalizagdo e inspecdo sanitaria, houver suspeita
de doengas infectocontagiosas de notificagdo imediata, o SIM/CISICOM deve notificar o servigo
oficial de satide animal.

Art. 311. O SIM/CISICOM expedira normas complementares, através de Instrucdes de
Trabalho, Instrugdes Normativas e Manuais, observados os limites estabelecidas na legislagdo, e
observado o seguinte:

[ - as Instrugdes de Trabalho, destinam-se a regular relagdes internas do Servigo de Inspegio
do CISICOM;

II - as Instrugdes Normativas, destinadas a disciplinar e esclarecer questdes relativas ao
servigo de inspegdo municipal SIM/CISICOM, em observincia aos regulamentos e a legislagio
aplicavel;

IIT - os Manuais, que serfio tornados publicos através da Instrugio Normativa, conforme o
caso, com a finalidade de descrever e detalhar normas, procedimentos e operacionalizacdo do
sistema de inspegdo municipal STM/CISICOM.

Paragrafo tnico: O SIM/CISICOM podera através de Instrugdo Normativa alterar a
padronizagdo de embalagens, rotulagens e carimbos prevista nesta Instrugio Normativa.

Art. 312. Os casos omissos e as situagdes ndo previstas nesta Instrucdo Normativa serdo
resolvidos pelo SIM/CISICOM, com base em dados e informagdes técnico-cientificas.

Art. 313. Esta Instrugdo Normativa entra em vigor na data de sua publicagio.

Bom Despacho, 23. agosto, 2.022

A
Benulinﬂ.dafjoéla-ﬁﬁgn
Prcside:_;’i_te do CISICOM

Avenida Maria da Conceigdo Del Duca, 150 — Bairro Jaragud — 35630-312 - Bom Despacho-MG

{37) 3520-1433 - www. bomdespacho.mg.gov.br — coordenacao.sim@pmbd.mg.gov.br







